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TITOLLO X
Disposizioni generali, in materia di
igiene, sanitd pubblica e tutela ambientale.

Disposizioni generali
ART. { REGOLAMENTO COMUNALE DI IGIENE.

11 Regolamente Comunale di igiene, adottato ai sensi degli artt.
218 e 344 del T.u. LL.SS., detta norme integrative e complemantari
alla legislazione nazionale e regionale, adeguandn le disposizioni
generali alle particolari condizioni locali.

ART. 2 VALIDITAY

11 Regolamento Comunale di igiene ed ogni successiva modifica ed
aggiornamenta entranc in vigore dopo 1 'avvenuta pubblicazione
del deliberatae all‘albo pretorio del Comune, ed hanno effetto
immediato per tutte le situazioni, eventi ed atti di nuova
presentazione.

ART. 3 VIOLAZIONI.

Le vioclazioni alle prescrizioni del presente Regolamento, fatto
salve il casc in cui siano attuative delle norme di cui  all’art.
34 L. n. 689/1981 e percid di leggi aventi portata e natura
penale, sono punite con la sanzione amministrativa del pagamento
di una somma di denaro non inferiore a L. 30.000 e non superiore a
L. 200.000,

L 'accertamento, la contestazione e la definizione delle infrazioni
amministrative, o la opposizione agli atti esecutivi, sono
regolate in via generale, dalla L. n. 689/1981.

ART. 4 ABROGAZIONE NORME PRECEDENTI.

Il presente Regolamento abroga il precedente Regoelamento comunale
di Igiene, adottate dal Consiglio Comunale con atto n. 8235/283
del 9.3.1971, nonché le norme, successive, di adeguamento di tale
regol amento. Cosi come le disposizioni, anche se contenute in
regel amenti comunali diversi, incompatibili od in contrasto con le
disposizioni qui contenute.

Autorita Sanitaria Locale: sue strutture e supporti
operativi.

ART. S AUTORITA' SANITARIA LOCALE.
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I1 Sindaco &

1'emanazione di
prescrittivi, repressivi @
contingibili ed wrgenti
del territorio camunal e,
In generale il Sindaco perse
funzioni amministrative
ospedal iera direttamente
esse preventive, di
In tale

natuwura di

1autorita Sanitaria

comuinale alla quale
tutti i provvedimenti

amtnrizzativi,
cauntelari, comprese le
in materia di igiene e sanita

compete
concessivi,
ardinanze
nell "ambite

gue e sovraintende all
in materia di assistenza
spettanti al ©
salvaguardia, di
attivita =i avvale degli
struttura operativa

‘esercizio delle
sanitaria ed
omure, delegateﬁli, si &no
vigilanza o repressive,
organi della U.8.L., avente

comunale, intesi quali o gani
consuntivi e propositivi in materia igienico-sanitaria aj quali,
anche attraverso gli uffici, strutture

e strumenti
avanzare richieste g commissionare indagini.

I1 Sindaco pud  formulare Proposte di atti e di
competenza degli organi dell 'U.8.L,

Ogni  qualvolta i1 Sindaca, anche 8u  indicazione dei servizi
territoriali o su segnalazione di  altri uffici o enti, di
associazioni, di operatori sanitari o di privati cittadini venga
a conoscenza della esistenza o della insorgenza di situazioni
antigieniche, malsane, a rischio o illegali nel Campo sanitario
pud richiedere, attraverso 1a direzione dei servizi, 1’intervento
immediato degli organi tecnici dell 'U.8.L., per le verifiche,
accertamenti, interventi 0 formulazione di Proposte di  interventi
del caso.

In ogni casoe

comunali, pus

inziative di

in cui it Sindaca

€ con 1l 'adozione di
urgenti ne informa

agisce quale autorita sanitaria
pProvvedi menti contingibili ed
il Presidente del Comitato di gestione, &l
quale indirizzera ogni proposta di adeguamento dei servizi,
strutture, interventi generalizzati, ferme restando, in tali

secondi casi, le competenze funzionali, Propositive e deliberative
degli organi dell "U.8.L.

ART. & STRUTTURE E SUPFORTI

OPERATIVI DELL "AUTORITA "
LOCALE.

SANITARIA

Il Sindaco nell ‘esercizio

delle sue prerogative di
sanitaria locale si

avvale dei servizi territoriali
sanitaria locale e, in particolare, dei seguentis

a) servizio o ufficio farmaceutico, limitatamente ai
della vigilanzaj

b) servizio di igiene pubblicas;
©) mervizio di medicina prevent
d) servizio materna infantile

avtorita
dell ‘unita

settore

iva e igiene del lavoro;

relativamente alla tutela sulle
comunitd infantili e protette;
2) servizio veterinario,
ART. L COMFPITI DELLE STRUTTURE g DEI SUPPORTI OFERATIVI
DELL "UNITA SANITARIA 1LOCALE.

I servizi elencati nell ‘art.
puntuale adempimento dei compiti

precedente sono tenuti
seguenti:

al preciso e

11

i su tutto quanto

§ i itaria locale =su : : ©

S L ot 56?1 tutela della pubbl{ca salut;
i rischio o pericolo ne

a) devono all. e
abbia connessione O 1@L1den;? e o i
o costituisca situazione
; della sanitas LT wnif  abkd L
ETmp?uranD e tegn;f?art gﬁ del presente regulam@ntﬂia
= [ A . 0 =t
- ' . e o i locali cocwran
s e e a]':alle situazioni e agcnrg? qleeal ororre alla
o rapportud 1i schemi di provvedimenti dé
isposizione deg od
predisp _ .
- ndacos _ .
firma del S5i foy gt L .
l'esecuzione R
e CUF:?D richiesti dal 8Sindaco come spe
interventl g

lamentos .
dell ‘art.5 del presente reqo 1 'assistenza tecnica e

di competenza del

degli
comma

amministrativa
al 37

la consulenza

I | e i Qi i veterinaria.
a ﬂqﬁlaia;?ngzi; in materia di igiene, sanita e
necessaria ' e
) ITA SA
QUPPORTI PROPRI E AUSILIARI DELL "AUTOR
ART. 8
LOCALE.

1 Q

. i Sindaco pud
i P 138y 11 g A
_ - dei servizi de ; i uffici tecnic
Capaﬁlta- nperatlv?n materia di sanita, dei prop;;iu del servizio
avvalersi, ?nChsonendoli alle dipendenze funzion
e di polizia,

dell ‘U.S.L. competente per materia.

Di fronte a situazioni

SANITARI.
ART. 9 ORGANIZZAZIONE LOCALE DEI SERVIZI

i i dalle
izi i i & fornita
organizzazione locale dei servizil sazzﬁar bt il
: :Q SIL‘ ell ‘U.8.L.. competenti per.funz o ? i’ie L 3 .
i i : ;dntuale delle singole unzion eve 955: :
L 'individuazione

» : L_-
, ttuale dell’U.S.L., = 6
: - ; entrale e distrett il territorio
riferita ai I%VEIELFtECDIaziDni comunali, guai?;avasto.
zPS:ibit;;?e d:nszui il Comune & inserito, sia p
istre ' )

ART. 10 ATTRIBUZIONI DEL COMUNE.

giuridici, inerenti

mantenimento dei rapporti di queste,

i ti
con 1i uten = . .
r associazion: ©

Spetta al Comune i% : ‘ i
12 funzioni amministrative di sani .

sia che si tratti di singoli cittadini che di

enti.

ART. 11 COMPITI DEL COMUNE. ISR
Lmcnmn® dotcrminats:. necura 'la. conservazione rorche 1a
iggzz?ZZinﬁztizm;;rvi;i dell ‘U.S.L. per 17ulte

tecnico.

ART. 12 COMPITI DELL ‘U.S.L.

. . cupia (=] in
: le pratiche, in i
.. ‘ <A ricevute g formul ano
! E?rV1ZI ik i g;gttu;no l'iatruttoria Fecniia;rasmettonu al
Qringale,' "iariri e, predisponendo gli atti,
verbali e i £y

Comune per 1a definizione.
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Alla stessa stregua trasmettono atti e
autonoma, che comportine

comungque 1 ‘emanarione  di
da parte del Sindaco,

provvedi ment;
quale autoritd sanitari

a locale.
ART. 13 REGOLAMENTI INTERNI.

Ai fini di  quanto sopra regolamentati,

ci si deve riferire anche
al regolamenti interni di ciascuno dei

servizi territoriali.

ART. 14 ESERCIZIO DELLA VIGILANZA IGIENICO-AMBIENTALE.

L."attivita di vigilanza igienica sugli ambienti di vita e oi
lavoro & svolta dai servizi

competenti per disciplina, ai cui
aperatori spetta ia qualifica di ufficiali o agenti di
polizia gindiziaria, quando debbono ricercare, accertare o =i ang
ComLnque venuti @

conoscenra  di

reati in collegamenta con i
loro demandati.

compiti istituzionali
ART. 15 ESITO DELLA VIGILANZA.

L'esito delle ispezioni effettuate in
riferimenti scritti al

competente e, nei casi
referto per 1 autorita
dal responsabile stesso.

tale veste forma ocaggetto di
responsabile di settore o di

di accertata violazione della
giudiziaria, alla quale esso

serione
legge, il
& trasmesso

ART. 1&6 VIOLAZIONI AMMINISTRATIVE.

GQuando la violazione concerne la norma di un Regol amento Comunale
o sia soggetta a depenalizzazinne, il referto & inviato al
Sindaco che provvede nei termini di legge.

ART. 17 PROVVEDIMENTI DELL "AUTORITA’ SANITARIA LOCALE.

Resta comunque fissato 1'obbligo sia per gli

accertatori che perl
il Responsabile di dare

comunicazione al Sindaco di quelle
violazioni di leggi o regolamenti che determinino situarioni

anche contingenti di rischioc o pericolo per la salute pubblica.
I1 Sindaco (AUTORITA’ SANITARIA LOCALE), inoltrera ove non =i sia
provveduto da parte dei Servizi, esposto-denuncia all "Autorita
Giudiziaria sui fatti oggetto dell 'accertamento,

ART. 18 ESAZIONE DELLE AMMENDE E SANZ TONI,

Le somme di denaro pagate a titolo
determinate con propria
vengono esatte dal Comune.
I relativi proventi ai sensi del
18/4/84 N. 21 spettano all'u.s.t.,

di sanzione amministrativa,
crdinanza-ingiunzione del Sindacao,

I1 comma dell ‘art. 18 della L.F.

proposte di iniziatiwv,

13
Attivita informativa
ART., 19 RACCOLTA DATI. .
. ; ki x
i i i Fubblica raccogliere ;

ot s i i i = i lutazione
(2 o Servietare indagini epideminlogiche e q;a:?g kg
DFONHDVEF: ii e221i'ambiente e dellao stato sani
dello sta

i fini della
1 ione nelle materie di  competenza, @nc:TD ai
ride - it i i i =T " .
Egigrzinaziune delle mappe terr1toré:iiez;nzl e rmakd L dati
A - i deve tenere costs e B o =
In1 gitklg?iégitivita del Servizio, alla :1:?3;2329 ga gdenuncia
3 il i =3 uerl 1es ey arit t
11 "ambiente e q g |
311? :tigz pzﬁ leage, in particolare quelle di sua comp
obbligato legge _
- denuncia malattlg nnfittlve
o nunicia cause di morte - i
- gznhncia intossicazione dab?thzarizségjriegge e e
denuncie obbligsator : i nfludscont
TUttg 191 ?;tg? Igiens Pubblica devono essere smistate
al Serviz 2

di competenza.
ART. 20 RELAZIONE SEMESTRALE.

: . : sulla baze dei dati'raccn!f§ deve
Commiiare ma rofazione sewesirale in cuiy Colers 1iespesizions ¢
compi = N . iferita =
valﬂ?agione dei_da:1;ed§;FéSi§:§:;E ;lfal Fresidente CQMitZEGmog;
Serv%zla, da' 1nga che ne cureranno, nelle forme f ?une-
gestione dell ‘L. tuni. la massima diffusione alla popo azct ne e
ey e or ra |-1:1].;I:i ed elaborati dal Servl?lo devon er la
R R lfficic Al | Dirsgione  oell U.S.L. P
;:23T2§z;izizne della relazione sanitaria annuale de S

ART. 21 DENUNCIA CAUSA DI MORTE.

di
i untuale delle cause
‘aggiornamento preciso € P . i i
vl PEmeFtE;?fiéi ggmunali delleo stato .c1v11? ?ev:gndzi il
:Drt?i gn;e al Servizio di Igiene FPubblica t1 elen

ensilme : 2 . ’

fra la popolazione con relativa causa di ?2:aite.

Tale wmlenco & riferito alla popolazione p

ART. 22 RAPFORTI CON L "UTENZA.

. i lungue forma
- po ed in gua ;

. . -he singolarmente o in grup = var chiedere un
;: ii:;??;n:IChgindacg o direttamente al Servizio r;@;na risposta
intervenig o una informazione deve avere semp
esauriente. .. - Servizio & assicurata,

dini al Ser i

i iri i accesso dei citta : vigente
3§Et$1 g;:ist?ldlrispettﬂ dulde oonRqrs ws “°2?ra§t“31§rni e
1'apertura di un uwfficio centrale per. tut ;issato e ot OB
settimana, escluso i festivi, in orario pre
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garantire una corretta fruizione del

distretti dell U.S8.L. il personale del Servizio assicura la
presenza negli uffici del distretto preventivamente stabilita
pubblicizzata per i1 periodo necessario all espletamento de
propri compiti.

Le segnalazioni di inconvenienti che riguardanao 1a salute
pubblica 0 rischi collettivi e 1a richieasta di  intervent
urgenti possono essere fatte anche telefonicamente.

I1 8ervizio assicura tramite il
permanente un sistema di pronta

eccgdente lVorario d'ufficio. La pronta reperibilitd deve S
asaicurata preferibilmente da almeno un medico e da un tecnico o

adeguata qualifica ed esperienza in grado di assicuware ur
efficace primo intervento.

Il sistema di pronta reperibilita deve

SErvVIiTiO. A livello de

: ] : garantire la vigilanzi
contxnua_ $g11 ambiente ® la pronta risposta a chiamate ¢
sggnalaz1upl urgenFi & deve essere integrato ed avvalersi del
sistema di guardia igienica permanente  di cui alla Legge
Regionale N. 19/82,

Profilassi delle malattie infettive e parassitarie

ART. 23 COMFITI DEL COMUNE. '

Ip materia di profilassi delle malattie infettive e diffusive al
Sindaco compete di disporre accertamenti e trattamenti sanitari

obbligatori, su richiesta dei Servizi dell "U.5.L., nonche di
enettere ordinanze contingibili ed urgenti.

ART. 24 COMPITI DELL "UNITA® SANITARIA LOCALE.

Spetta all’'Unitd Sanitaria Locale provvedere alla profil assi

d?lle malattie infettive e diffusive attraverso 1 'adozione delle
miswre idonee a prevenirne 1'insorgenza. '

In questo ambito 1'U.S.L. provvede.

1- a raccogliere le denunce obbligatorie di
di cui all‘elenco ufficialeyg

2- ad attuare i provvedimenti di profilassi

malattie infettive,
generica e specifica.
ART. 25 SITUAZIONE IN CUI DEVE AVVENIRE LA DENUNCIA.

La denuncia da parte dei medici, prevista dall’'art. 254 del T.U.

delle leggi sanitarie deve essere fatta immediatamente al
Servizio di Igiene Puhblica, per ciascuna malattia infettiva e
diffusiva accertata o saspetta specificata al precedente
articola, sugli appositi modul i forniti gratuitamente
dall ‘U.8.L..

Oltre la denuncia, fatta all’ 'atto dell "accertamento delld

malattia, deve essere fatta denuncia a
tubercolosi a sequito di cambiamento di

parte in tutti i casi di
domicilio del malato @

sarvizio di guardia igienic:
reperibilita per tutto il period
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del suo trasporto all ‘ospedale o in altro idistituteo di cuara e
anche dopo il suo decesso.

ART. 26 DENUNCIA DI MANIFESTAZIONI EFIDEMICHE 0O DI MALATTIE
VENEREE.

E° fatto obbligo inoltre ai sanitari di denunziare,.ne{ pig bre;?
tempo al Servizio di Igiene Pubblica, qualuﬁque man;feztaaimnegua
$alattia infettiva, non soggetta a denunc;a? che p?r tétuirﬁ
natura e per il numero dei casi constatati possa  costi 3
sricolo di diffusione epidemica. . - . .
?Traanitarin che constata un caso di malgttla venerea iﬁve d::T?;
Al éensi dell ‘art. 5 della Legge 25 luglio 1956,u g.LB_ ,gzzla;dc
i . i 7 i i Fubblica della U.5.L.. segna
immediata al Servizio di Igiene . :
izminfcrmazinni assunte circa la fonte del contagio co?unlczng?
i1 sesso, 1 'etd ed il Comune di residenza del malato esclusa 0g
2EED,

altra indicazione sulla sua identita.

ART. 27 OBBLIGO DELLA DENUNCIA. RACCOLTA E TRASMISSIONE DEI DATI.

I sanitari che per ragione della loro profgasione .siaﬁptveputxum
conoscenza di un caso di  malattia infettiva e parassitaria 0
s08 eétn di esserlo, debbono farne sollecita d?nunc1a?t_p.r
;srﬁigtu al Servizio di Igiene Fubblica dal!a Unita Sani arii
Lo;aie c;mpilandn in maniera completa 1 ‘appostito modulo forni
gratuitamente dalla Unita Sanitaria Focale._ - e i
La denuncia telefonica wgente viene rlcgvuta nelle M
ufficio, ma non dispensa dalla denuncia scritta. Nella denuncia
d & essere indicato: | o
1?Vri1 nome, Cognome, 1'etd, 1 'abitazione e 'la provenienza
dell 'infermo e possibilmente la data in cui comincid la malattiag
2) la diagnosi della malattiajg . _ - _
3} tutte gle osservazioni che il sanitario considera di fare per
la norma del Servizio di Igiene Pubblicaj ' )
4) le misure del medico adottate per prevenire la diffusione
della malattia. . : S
L'obhligo della denuncia compete, neil casi prev?st? t@:ii?
legge,anche ai direttori di scuole, collegi, educ':ar"lcl?tzT ;s i *
di riénvern e cura, collettivitd in genere, up1f1c1r 1peus ;;1;
i i i E i i terie e vaccherie,
ai roprietari e conduttori di lag i ’ : :
albergatzri, affittacamere e simili, a1-d1r?ttnr1 d1_pisc§$§,h?§;
i casi di malattie infettive e parassitarie che si verific
nelle rispettive collettivita. o _ _ )
Il Servizip Veterinario dell 'U.S8.L. segnala al Qerv:zln di ngez;
Pubblica dell 'U.8.L. i casi di malattie infet?1ve.e pgrgssf ard
trasmissibili all ‘uomo che si verifichino negl:Aanlma11 indicando
anche le misure adottate per impedirne il contagio uman:. R
Il Servizio di Igiene Pubblica provvede ? ‘rasT we
all ‘Assessorato Regionale per ogni caso delle malattie elenca
il bollettino mensile di cui al Mod. 16.

ART. 28 INDAGINE EPIDEMIOCLOGICA-ACCERTAMENTI E MISURE.

Ricevuta notizia di un caso di malattia infettiva o parassitaria
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0 sospetta di esserlo, il

Servizio di Igiene Pubblica provve
alla inchiesta epidemiologica e, quando occorre, alla racecol
del materiale patologico da inviare per gli  esami al FPresid
Multizonale o agli altri Presidi convenzianati con 1°'U.8:.. o
1 accertamento diagnestico.

Accertate le fonti di infezione, le

nonché la presenza di portatori
di Igiene Pubblica e
per guanto di

modalitd di
sani e di contatti,
il Servizio Materno
competenza, tutte le misure
necessarie: isolamento del malato,
profil assi chemio antibiotica, vaccinazione,
sorveglianza epidemiologica e quant ‘altro si renda
impedire la diffusione della malattia.

L'isolamento del malato pud anche
alla famiglia o a persone di fiducia.
Segnalano inoltre sollecitamente,
curante abbia data, e 1a
impedire 1a
interesse ai

trasmission
il Serviz
Infantile dispongon
di profilassi ritenul
contumacia dei contatt

necessario
essere domiciliare,

accertandosi che il medit
famiglia esequito, le istruzioni atte ;
diffusione della malattia, i casi di particol a
fini profilattici all 'Assessoratao Igiene

= Saniﬁ
della Regione Emilia-Romagna.
ART. 29 TRASFPORTO DI MALATI INFETTIVI.
Il trasporto di ammalati di forme infettive contagiose deve, @
regola, essere effettuato mediant :

e autolettighe di volta in volt
disinfettate.

In caso di urgenza ne & consentito il trasporto

anche a mezzo d
vettura pubblica @ privata, il medico curante deve darn
comunicazione al Servizio di Igiene Pubblica dell ‘U.S.L.

Spetta al medico responsabile del pronto SOCCOrso
dell "accettazione

dell ‘istitute di

valutare la necessita d
disporre, in caso di ricovero d

i malato infettive contagioso, ch
il proprietario sottoponga 1‘automezzo alla disinfezione press

1'apposito servizia, informandone contemporaneamente il Serviz
di Igiene Pubblica dell‘U.S.L. |

ART.30 DISINFEZIONE CONTINUA E FINALE DEI LOCAL.I DI ABITAZ IONE.

Spetta al Comune direttamente o tramite 1 ‘Azienda
Igiene Urbana provvedere a tutte le operazioni di d
effettuarsi a tutela della zalute pubblica.
Pubblica compete la valutazione della idonei
e la vigilanza sugli interventi di
E’' obbligatoria la disinfezione
letterecci e personali
siano stati a contatto con ammalati di
parasgsitarie per le quali tali misure
disposizioni ministeriali in materia.
rifiuto, gli escrementi e gli altri
prima di essere allontanati o smaltit
a disinfezione.

11 Servizio di Igiene Pubblica
abitazioni, degli ambienti di

Municipalizzat
isinfezione i
Al Servizio di Igien
ta dei prodotti usat
disinfezione.
della biancheria,

degli effett
nonché di tutti gli

altri oggetti ch
malattie infettive |
siano previste dalle

Ugualmente i prodotti ¢
materiali biologici infettl
i devono essere sottopast!

pud disporre la disinferione delh
vita, di lavore e di etudil

frequentati da detti ammalati.

disinferion

affidal
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gratuite e vengono
“ Igiene Fubblica

SO0

L e d 2t teio 3
i spoete Servizio di

isinfezioni 7
Le d istruzioni del

eseguite secondo le
dell ‘U.8.L.

Iin determinate
Fubblica dell ‘U.8.L.,

giudizio del ervi?io Qi Igijgf
pud essere disposta la d%sxgiE;;?Z? ché
i i : i icovero ®la -he
i tituti oi cura e di r e i
luFali' degéllgﬁ alberghi, delle locande, de%le iigiendi'tutti

2r1:a§1’dei 2inama, dei mezzi di trasporto, & in ge
gatri, ' |
Mgttt B tmllEtti;z;icn dei titolari delle attivita di

i i i a =
Dette disinfezionid SON0

cuil BOpra.

circostanze & a

=FE HSONALE
ART. 31 DISINFEZIONE DEI VESTITI E ALTRI EFFETTI DI USO PE

E DI STRACCI E DI LIBRI USBATI.

i ffetti di
- re per vendere abiti, e
ik agi disinfettati e che non portino
infezione.

E' proibito vendere o .
vestiario usati che non siano st

: : i ibri, secondo le
ttrezzatura per la disinfezione periodica del 11Bri, SERCTC
s ni impartite dal Servizio di Igiene i che non 8iano
istruzio ta 1‘introduzione nel comune di straccl EAe O L nal
:uniziezf Sn certificato del Sindaco iEi11u3?zii:eztﬂti- 15 R

i he 1 medesimi 8SoOno sSta T eERate.
quatiar:;ﬁ$;t;i;1nfpzimna eara fatta a spese dell “inter
con .

. 32 DISINFESTAZIONE.
: 1’'Azienda

; tramite
tt 1 Comune provvedere, direttamente fn tazione da blatte,
i ali ata Igiene Urbana alla d;niq es S bk bl
Hu:tfipamnzzh& ed altri infestanti negli ospe s
ra [

- i bbliche, scuole. e Servizio di
f:";ﬁﬁ;i?tap”de11a disinfestazione sono definite dal

4 ita dei
: lutazione della idoneit:
cui compete la va L isinfestazione
Igiene _Puhbticz la vigilanza sulle operazioni di :;::: Eturiﬂticé
prodotti u:&elle esequite per motivi di cara
Compressa 7

ambientale.

ART. 33 LOTTA CONTRO LE MOSCHE E ALTRI INSETTI.

i a qualungque
depmﬁltaednvgn“;u:zgvign;abbr?cha dove
su;cnttibili di attirare gli
di materiale putrescibile
Fifiuti delle
animali, devono

In tutti gli esercizi e i
titolo, prodotti alimentari e bevan
si lavorano prodotti organici Yo
insetti, nei depositi e nelle racco f Dy
e simili, nei 1luoghi ove 80N0O depo

i per .
abitazioni, nelle stalle ggi sizgiigigfrer;dp ey minurwi :;
a cura F =i iconosciu
:::z;& tzzt:gtaie mosche spcondo metodi e mezzli il

E tisce
i t dell ‘U.8.L. che impartis
g PUbe;::a dei singeli trattamenti.
molesti deve essere

idonei dal Servizio di ;
istruzioni anche sulla durata e modali

ltri insetti nuc%vi (=] it
::fatztt:a anzznqu:1 volta 1 Autorita sanitaria ga r?:v1quantm
"ﬂCEBB?:é ngcnndn le norme del presente capo,
¥

applicabili.
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e TR TERATTIZERZ IONR. G1i Uffici di State Civile di ogni Comune ﬁraﬁmgttnnu mﬁpﬂﬁlzﬁnte
mi Servizio di Igine FPubblica dell ‘U.8.L. i dati anagratici ¢
Buando per la presenza di ratti o topj _ z Ber ;
i ] =NE Sopl, accertata in un edificio oani nﬂtn.F . _ fas i puge at  EEPVESID
possa  temersi un  danno per la salute pubblica, il Sindaco = Gli stessi Uffici trasmettono pari A see dulle

Materno di Igiene Fubblica dell 'U.G5.L.

parere del SHervizio di Igiene Fubblica dell”
g = - e Suti ' ‘ . '
: generalita degli immigrati, degli emigrati e dei

. {71 deceduti di eta
necessarie operazioni di derattizzazione

ordina 1
2 le neccessarie oper

di bonifica ambientale. La zona da de ' i <4 i 15 anni. 14 !

- o rattiss s ; inferiore a " ) . . B e e : atorie e
dal Servizio di Igiene Pubblica dell ‘U.8 L izzare viene delimitat 11 rilascio di certificazioni di wvaccinazioni obbligatori
Le spese dell 'intervento sono Fed s ; 3 : -atuito.
L I et 5 & carico dei proprietari degl ar MUNCIA DELLE VACCINAZIONI
Nell‘ambito della zona fissata possono  essere esentati  dally ART. 38 OBBLIGO DEI MEDICI PRI DE )

misure disposte gli edifici che,
s0n0 da ritenersi non infeatabili,

Bualora i privati intendesserc praticare direttamente operazioni

per la loro struttura antiratto, ESEBUITE.

I medici, sia liberi esercenti che dipendenti da Enti Fubblici, ©

. I : : i i ! i oMUl Caz il one al servizio di
géahifgiéni?gtazlmnﬁ i rilevante  entitd  (grosse ditte e aw;engabgiﬁnn Lp???blgdei gi:wi;crittm, delle vaccinazioni
; nti, magazzini e simili) devona presentare gl Igieng wu ica 2 ~Babliay = S e
| : %, : ; ; : - reaant al Servizig ; " tto NOME, COgnome, SEESO,
| di Igiene Pubblica il relative Pranc in cui vengono illustrati i) praticate, indicando per ogni wOQQe ' ’

| ; ‘ i i icili ; i t con il nome

! numero e 1@ tipologia degli interventi, i meszzi ratticidi sceltl di nascita, domicilio, tipo di vaccino adppe;g Dfahbricaziuna,

i @ 1 luoghi dove saranno utilizzati. T A dalla ditta produttrice, "umﬂrnd?egtat ge;;fa ;n fabbr i cazione,
data di scadenza e del ﬁnntrnllu_ i ato, =

s NERRIRAL easeguite secondo modulo da compilarsi da parte del curante.

11 Eerv;zi? di Igiene Pubblica dell 'U.S.L. ART. 39 VACCINAZIONI E FREQUENZA IN COLLETTIVITA .
& secondo le modalita all ‘uopo stabilite ' .
Lad ; = 1'asilo nido, la
.o BMIEE (Egrv:zln Materno Infantile Eta Evolutiva) provvede alle Nessun minore pud essere ammesso :lzrequingﬁgie cﬂllettivit; -
vacciqaziun; d'obbligo nei riguardi della popolazione e dei i scuola materna, la scuocla dell nb. go R it die
minori, a norma della L.R. Emilia Romagna 10/6/1976 N. 22 ! non dimostra con apposito certificato di a
Eella L.R. Emilia Romagna del 4/5/1982 n.19. 3 : vaccinazioni prescritte.
e vaccinazioni per le malattie aquarantenarie ; ; 1 direttori di scuple,
i i i previste dagl e :
accordi internazionali, possono essere EBEguiga : pmgamentng ;nlu Ecllettivita che accolgono minori,
o EALe d} Uffici sanitari autorizzati dal Ministero 'délls dell ‘osservanza di detta norma.
Sanita con i1 D.H-24/'5/1963g il D.M.16/4/1969 e suce.mod La certificazione relativa E.IEVE essere
} : ufficio ed esibita ad ogni richiesta

ART. 36 ESECUZIONE E REBISTRAZIONE DELLE VACCINAZIONI. Eeanmtentd .

provvede, negli orari
|

istituti, fabbriche, opifici, e altrg
=lalgla’ responsabili

conservata tra gli atti‘d%
del personale dei Servizi

Il Servizie di Igiene Pubblica dell U.S5.L. ART. 40 PROFILASSI DELLE MALATTIE VENEREE.

altri interventi di immunizzazione provvede ad attuare

attiva o passiva a carattere

: ; -iplipata dalla L.

YaEal tative i obbligatoric conti ' La il i delle malattie veneree @ dimciplina
A . ingente g profilass : zione
Sell autorita sanitaria superiore. ? S AT 25/7/1956, n.857 e dal ;g;“tlvgﬂ,;“”°1““““t“ o '
e vaccinazioni obbligatorie sono ratuite.P approvate con D.F.R. 27/10/1 n. 35. .
] . 2. FPo = G ; 0 ie svolge 1le

esen?a?i temporaneamente dalle vaccigmzimﬁi CQ?E?EQ cﬁzﬁer:. Negli  Istituti di pena, 1 Uplta San:tari2175?ggﬁ 2 94&5 i
giudizio del Servizie di Igiene Pubblica dell ‘U.8.L., sianc i P sioni wffidatele in materis da;;:ruv;t; con D.P.R. 22/5/1976
condizioni fisiche tali da non t . - -3 relativo regolamento di esecuzione =
dannos potervi essere assoggetti senza n.431.

Preeso tutti i 5eryizi che eseguonc vaccinazioni, @& tenuta nota,
in appositi §ﬂhegar1 O registri delle vaccinazioni eseguite.
Danno comunicazione al Servizio di Igiene Pubblica delle

vaccinazioni eseguite con cadenza semesty i , - ]
; : ale tramit
1% della Regione Emilia Romagna. . W88 1 moderiy

ART. 41 MISURE DI PROFILASSI ANTIRABBICA - DETENZIONE DI CANI.

capace di trasmettere
deve essere fatta denuncia tanto

detentore dell ‘animale guanto dal medicoe che ha
Servizio di Igiene Pubblica e
accertamenti di

@uande un cane, un gatto o altro animale,
la rabhia, morsichi una persona,
dal proprietario

ART. 37 = : “isin 4 ,-
COMPITI DELL'UFFICIO DI STATO CIVILE -REGISTRAZIONE ﬁﬂﬂi::izglmai:, E?rmgﬁr;ixiu Gulctkire phr it

Competenza. .
11 Servizio Veterinario comunichera sollecitamente

~CERTIFICAZIONI.
1‘esito della




"ﬁ aperti al ﬂubblica @

20

m:fe;:;;;?qg g;?ticatﬂ Bull‘animale morsicator

u iti {m] 3pEr't1 i e,

# al pubblic

:ungﬁr?n“ ove fe sia consentito 1’ mmtesgne ?EI e
ola e dévone essere tenuti al qulnzmgliggnl

‘ ‘iPVﬂnﬁ ﬂ$$ef“ﬂ . “-'1 t
i
::gaglietta attraverso cui sf pg;5 collare robusto
grafiche del p#mﬂrlﬂtﬂrin & risalire alle

ﬁ cura del. Proprieta

plbblici
devono porta

dotato
indicazig

luoghi pubblic

proprio ﬂﬁim&iaf vie gli escrementi i

E‘ fatto: divisto di

acc i s s
contranﬂﬁﬁnatu da 'ppﬂuxt @880 ai  cani

a segnaletica, nelle aree pubblic|

fsulla
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Vigilanza sulle attivita sanitarie.

ART. 42 ESERCIZIO DELLE PROFESSIONI SANMITARIE, DELLE PROFESSIONI

GANITARIE AUBILIARIE.

nel Comune, sia privato che in
delle professioni sanitarie di
medico-chirurgo, di veterinario, di farmacista; delle professioni
sanitarie ausiliarie di ostetrica, di  assistente sanitario, di
infermiera professionale, di vigilatrice di infanzia @

Fer 1 'esercizio, anche temporaneo,
qualeiasi forma di dipenden:za,

di professioni assimilate, di tecniceo di radiologia, delle arti
ausiliarie, delle professioni sanitarie, di infermiere
abilitato od autorizzato, di odontotecnico, di ottico, di
meccanico-ortoperdico ed ernista, massaggiatore, di
puericultrice, di bagnini degli istituti idrotermali, ed arti

fare registrare ai sensi delle
vigenti, il relativo diploma

assimilate, gli interessati devono
disposizioni di legge e regolamenti
e/0 titolo di abilitazione originale pressco il Servizrio di Igiene
Pubblica della U.8.L. entro un mese dal giorno in cui hanno preso
residenza o hanno iniziato 1 ‘attivita se non residenti.

Il Servizio di Igiene Pubblica terra un registro speciale con le
firme dei singoli esercenti.
L'esercente di arte ausiliaria
praoveniente da altro comune deve,
del titoleo, presentare con il titolo
del Sindaco del Comune del Servizio di
dell ‘U.S.L. di provenienza attestante la registrazione in
Comune o USL.

delle professioni sanitarie
all "atto della registrazione
originaric, un certificato
Igiene FPubblica
quel

ART. 43 APERTURA DI AMBULATORI MEDICO-CHIRURGICI O VETERINARI.

sono ambulatori gli istituti aventi
autonoma & che quindi non
cui il medico

Ai fini del presente articolo
individualitd ed organizzazione propria
costituiscone lo studio privato e personale in
esercita la professione. Non s0N0 pertanto soggetti ad
autorizzazione del Sindaco i gabinetti personali e privati, in
cui i medici generici o specializzati, esercitano la loro
professione,

Per questi ultimi si pud esprimere solo un parere di idoneitd dei
locali e delle attrezzature, da parte del Servizio di igiene
Pubblica dell ‘U.S.L.

Nessuno pud aprire o mantenere in
Speciale autorizzazione del Sindaco
sentito il parere del Servizio di Igiene Pubblica dell’U.S.L.
idoneita igienica dei locali per 1° attivita che vi deve
essere svolta, e il parere del Comitato di Gestione dell "U.S.L.

Il rilascio dell autorizzazione & subordinateo al pagamento della
tassa di concessione regionale prevista dalle vigenti leggi.

Il Sindaco, indipendentemente dal procedimento penale, ordina la
chiusura degli ambul atori aperti od esercitanti senza
1'autorizzazione suddetta. Fud altresi ordinare la chiusura, per

egercizio ambulatori senza
che la concede dopo aver
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una durata non sUperiore a

3 mesi, degli ambulatori nei auial
fossero accertate violazioni

4

alle prescizioni contenute nell "att
di autorizzazione o altre irregolarita. Di tutti i provvediment

adottati dal Sindaco relativamente agli ambulatori, & dat
comunicazione al Fresidente della Giunta Regionale, che ey
annullarli entrao 20 giorni dalla data del ricevimento, '

ART. 44 REQUISITI DEGLI AMBULATORT .

Al fini del Conseguimento dell’'autorizzazione di  cui
precedente articolo, gli interessati

bolle al 8indaco, corredandola con i &
1) planimetria, in duplice copia, dei locali da adibire ag
ambulatorio e relativi servizi (pianta e sezione in scala 1:100);
2) descrizione delle attrezzature e dell‘mrrwdamentnp

3)  dichiarazione di un dottore in medicina e chirurgia da cui
risulti che il medesimna AEBUME la direzione tecnics
dell ‘ambulatoria. La dichiarazione deve essere inoltre firmata
dal richiedente; '
4) certificato in carta libera attestante che detto direttore

tecnico @& regolarmente isaritto all "Ordine dei Medici o dei
Veterinari;

9)  elenco degali altri sanitari
dell "ambulatorio.

La stessa procedura deve essere eseguita anche in caso di
ampliamento di ambulatorio gia autorizzato.

In caso di cambiamento del direttore tecnico deve essere
presentata al 8indaco, da parte del direttore entrante, apposita
dichiarazione in bollo, controfirmata dal direttore uacente o il

titolare dell'ambulatoric, In questo taso, alla dichiarazione
medesima devono essere allegatis

a) 1 autorizzarione di attivare l'amhulatmrim;
b) il certificato di cui al precedente n, 4 relativo al direttore
entrante.

I locali da adibire ad uszo ambul atorio devone Ppossedere dal punto
di vista igienice i Fequisiti stabiliti dalle norme generali per
1'igiene del lavoro approvate con D.F.R., i9 marzo 19546, n. J03,
ed essere costituiti da almeno un locale di vigita @ da un locale
dattesa e con disponibilita di un servizio igienico con lavabeo.

I locali adibiti ad ambulatori e sale di attesa devone avere
pavimenti di materiale inpermeabile ben conness)

al
devono presentare domanda in

eguenti documenti:

che esercitano nell ‘ambito

e pareti
rivestite, fino all‘altezza doi m.2,00 dal pavimento, con
materiali pure impermeabili,

suscettibili, di facile

lavatura e
disinfezione.

lLe latrine annesse agli ambul atori
requisiti prescritti dal
Gli ambulatori
non sia medico,

devono corrispondere ai
Presente regolamenta,

POSSON0 essere antorizzati anche a favore di chi
purché siano diretti da medici,

ART. 45 ISTITUTI DI CURA.

Gli ambulatori e gli latituti
attivitd di cura o di  assistenza
analisi a scopo di accertamento

nei quali  vengono espletate
ostetrica, i labaratori di
diagnostico ¢ le case o pensi o
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et LL.8S., FR.D. 27/7/1934, n.1265, e

dall ‘art.123 del T.U.

ificazioni S, tori e gli
mﬂdlfiLaﬁggg;Ltati alla stessa disciplina gli ambula
Sono RBS &

g ioterapia,
l'esercizio della cri :
: ] i ali venga praticato : della ipnosi,
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ART. 446 DISCIFLINA DELLA PUBBLICITA® SANITARIA.

1i esercenti le

; i mbulatori ed ag!

’ icitd relativa agli a i a stampa o con

L&szngi;fl sanitarie, diffusa a m:;i:meifgl i DR

o . deve essere preven : | spettive
i ! ~ondo le rispett

Alel WAl MEERD, favorevole, secon .

Sinda;u :29 dgq?fgrdine dei Medici, nonché del Serviz

competenze,

ica dell "U.8.L. ‘ . i
Z??zlmﬁdesima preventiva frt?;lziﬁ;;mgzmiliarie

ici 1i esercent = 3
pubblicita deg

itarie. . "l _

B?n1 ilascio delle auturuzzu-1nn? ey il
: o ta della tassa di concessione pre
pagamen =

izioni ; : de intese ad
disposizioni. al Sindaco le dumgn s ;
i inaltrare licitari
et intarf?:SE;r?fgg:?:nw alla diffusione dei testi pubb
ere : .
Qttendﬂ resente le seguenti normnel i bollo e deve essere
tanf?. tznza deve essere redatta anncn per la compilazione
i 158 i i
lio bollato 1in anto della
Zcf?T”aEE?fiagiioﬁz "8 'della  quietanza di pagamen
= au o
3 i asiones . . er pin
S i pelarones g; ;Sgceesgere richiesta llagturlzz:i::gi gerszna
i untg?i:?ﬁggi‘ sempre, perao, rifar&:t1z;l::13
;E:f:up:tassn ambul atorio e ?:abitlmagzghoi; e%sere allegate ?i}ﬂ
AT to pubblicitario, i di ecartelli,
s L1ascunbﬂ::: o gua disegni (qualara 5% ﬁratgl simili). Nei
bl se, proiszioni cinematograticas arti ausiliarie
il lgg;?git;ri relativi ad Egarcent;tit? odontotecnici,
testi pu _ S ewl -
i i = inferm i tenza del
(ern:gt1 ; :;;;;:glgrcun riferimento a pratica di compe
ecc.) non 5

3 empre
meui:?ln Dubblicira relativa agli ambulatori deve essere semp
~ nella pu

. T onzabile; i
é medico dirigente respc "gpecialista" &
dhdicata 11 nnzg1?§1ta dei sanitari, la dlciFu;ama B:ccademi:u di
= circa la pu r i medici in posseaso del diplo non possedendo
ammegsa'nnlui ﬁz Per i medici, invece, che.lﬂ:: brahche della
:gfgla;;zigian ;iaultinn cultori di pirtiz?z?nne relativa alla
B L) la =olo : [

asere Concessa a varicose

g::izini;dez?zga(:s "yleera gastro-dundenale® WIS
nea ®

"malattie veneree e della pelle" - ecc.).

ta la
e egssere sottopos :
o delle professioni

subordinato al
suddette @& el eeiid




24

ART. 47 ASSISTENZA AL FARTO.

I1 parto deve
chirurgo e

essere assistito
qualora, per causa
la presenza al momento della

che abbia aseistito al parto ha 1'wbblige di Promuesvere
1'intervento di uno dei predetti sanitari nel pin breve tempe
possibile e comunque non oltre le 12 ore,

In ogni ca=o l1'ostetrica o 41 medico chirurge deveno redigere ;
harma  dell ‘art. 18 dei ARG & 1R 15!10I1?3&, n. 22128, apposite
certificato di assistenza che deve essere presentato al Servizic
di  Igiene Pubhblica dell‘'U.S.L. da una delle
fare 1la dichiarazione di nascita,

da un’‘ostetrica o ol &
di forza maggiore, ne

sia mancaty
nascita, il padre o

altra persorg

ART. 48 DENUNCIA DI NATO-MORTQ. ADEMP IMENTI .

Quando al momento della dichiarazione
vivo, il dichiarante deve fare

morto o & morto posteriormente alla nascita indicandone in guestq
caso la causa di morte. Tali circostanze devone essere comprovate

dal dichiarante con il certificato di assistenza ia parto di cu”
al precedente articola.

In entrambi i casi

di nascita il bambino non @&
Conascere ae il bambino o nata

'Ufficiale di Stato civile
trasmettere capia del certificato al Servizio di
dell ‘U.S§.L. Per le relative annotazioni sul

dall’art. 1 del D.P.R. 21/10/1975 n. BO3.

& tenuto g
Igiene Pubblica
registro prescrittq

ART. 49 OBBLIGHI DEGL.1 ESERCENTI La FROFESSIONE DI MEDICO
CHIRURBO NEGLI EVENTI DI DECESS0, DI ABORTO, DI NASCITA INFANTE

DEFORME O DI ALTRI EVENTI INTERESSANTI LA SAMITA' PUBBLICA.

A norma dell ‘art. 103 dej T.U. LL.88. R.D. 27/7/1934, n. 1265, gli
ezercenti la professione di medicn—chirurgu oltre a quanto
prescritto da altre disposizioni di legge, sono obbligati;

a) a denuziare al Sindaco 1le cause di morte entro ventiquattro
ore dall’accertamento del decesso;
b) a denunziare al Servizio di Igiene Fubblica, entro due giorni
dall'accertamantn. ogni caso di  aborto Per il quale abbiano
prestato la loro bpera o del guale siano venuti comunque a
conascenza nell ‘esercizio della loro professione. La denuncia, il
cui contenuto deve rimanere Begreto, @ fatta secondo le norme del
regolamento e non esime i1 sanitario dall ‘ebblige del referto ai
sensi dell 'art. 345 del Codice penale e dell ‘art. 4 del Codice di
Procedura penale;

€) a denunziare aj Sindaco e a1 Servizio di Igiene Fubblica,

entro due giorni dal parto al quale abbiano prestato assistenza,
la nascita di ogni infante deforme;

d} di denunziare ail S8indace e al Servizio di Igiene
entro due giorni dall'accertamentu, i casi di lesioni

osservati, da cui sia derivata una inabilita al
parziale, di carattere Permanente;

@) di denunziare al Servizio di Igiene

Pubblica;
da esai
lavora, anche

Fubblica i casi di
norma della L. 21271975, n.

intossicazione da antiparassitari, a
&6£38;

wr medi oo

persone tenute 3
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Igiene PUbblica dei fatti che

£) ad informare il Servizio d;hlica
possono interessare la sanita pubblica.

I NATO DEFORME O
! CA NEGLI EVENTI D
ART. 50 OBBLIGHI DELL 'OSTETRI

: E I.
IMMATURD, REGISTRI DEI PARTI E DEGLI ABORT

' i ha 1 obbligo: i
) o 75 n. 163 1 ‘ostetrica : S iriEs o8
A norma deéigéréﬂip?/ﬁ;:zﬁﬁiare gratuitamente il certifica
1y di re 2

.. 'tD'
assistenza al partos ‘
i wnziare al Sindaco e " ‘ i
Pt ??tdeé' neonato deforme, sempre che la denunichimstu ai
na?L1 aditu "il cui  intervento deve essere
he - . .
gzll‘art. Eadﬁl D.F.R. sopra citatﬂé vizio di
c) di segnalare snlleﬁitam:vte z;bmf: .vitﬂli . di
immatwi o 1 &
nascita_ di ricoverc per gli eventuali 1nFervan1;labbia EERiiAae
lrimmedxatnt e i parti @ gli aborti ai qua Seh dal Fosng.
d)siziizgnzﬂzzi appositi registri Chsie;:eﬂuz?n::;:rita & tenuta a
as i i rie . it ;
i le annotazionl : 3 Servizio di Igiene
segnando in esso i detti registri al er :
@Rl DeTEL egistro
cnngfgnarechzg:;pzx: ?l proprio visto. Il contenuto del reg
bhlica 4
Fu 1i ab;rti deve rimanere segreto. WO IR B
R i dei ciascun trimestre 1'o0s ti al Servizio di
gy f%nz i parti e trasmette quello degli abor
registri dei

Igiene Pubblica.

. o i Igiene Pubblica ogni
al Servizio di Ig o Bia Facha
sensi

Igiene Pubblica la
promuovere

BANITARI ~E  FRESIDI

2 DI COMMERCIO PER
ART. a1 LICENZA -
HEDICD"CHIRUREIEI DI QUALSIASI SPECIE

di strumenti sapitari.
qualsiasi specie, non
registrato il

ausiliarie dele

vendita persona

commercio per la ven@ifadi
: , &
esidi medico— chirwgi : :
ri?;sﬁiata dal Sindaco A ¢211?;naf:?1a
titolo di  abilitazione all'eserclzzun“gz et
professioni sanitarie e non  prop

: italo. :
e il regolare ti T i all "arte
gutnrizz?ﬁiieeﬁiziﬂgaglu pubblico le operazioni relative
ono pro

dI. u B ] . e

quanto esterno.

La licenza di
apparecchi e
pud essere

: i vizi 2 =k
: r i mezzi ed i #Er re, Serwvizi
clibobe ?CEEZI?zeagzcifitamenta deputati (Sanita M;Ii;?uv;nce) o
gu:?li:1d? Cg R.I Enti Ospedalieri, Fumu:;vati kM i ——
ntincendi, o i by S - ed i p 2
. £ : : =l nﬂtul'a . D‘Eltﬂ
::anc;iimanlﬂmfiiz?ualzia trasporti di infermi senza app
erc re
i i i . : Sindaco
2utnrlzia21$2§ed:iisl?:igsesﬁati dovranno presenvare al in
questo

entazione:
apposita istanza in bollo, allegando la seguente docum
= 2 <

. i da adibire ad
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g gaunipatrae; 4 dup;éﬁ:izf Edr;—sanitari (pianta e sezione

autorimessa e relativi ) la
ulizia e
;faled;;isgizana delle attrezzature per la p
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disinfezione dei locali e dei mezzij

K9 dichiarazione di un ezercente 1a professione d)
medico-chiruwgo, da cui risulti che 11 medesimo assume L
direzione del serviziog

4) 1'elenco del personale adibito al servizio ed eventuali titol:
professionali;

3) l'elenco degli automezzi adibiti al servirio e dei relativi
dati di identificaziorme (targa e libretto di circolazionsa).

Anche per eventuali modificazioni o sostituzione degli impianti ¢
dei mezzi dovra essere richiesta preventiva autorizzazione al
Sindaco. -
L autorizzazione sindacale viene rilasciata previo accertametng
della idoneitd dei servizi aofferti, eseguita da apposits
Commissione composta dal Servizio di Igiene FPubblica dell ‘U.S.L.,
da un esperto in servizio di pronto soccorso nominato dal Comune,
da un rappresentante sindacale delle categorie ospedaliere. Dett:
commissione @ presieduta dal Dirigente del Servizio di Igiensg
Pubblica o da un medico igienista da lui delegato.
L'autorizzazione ha validita biennale: ogni autolettiog
autorizzata deve conservare nell ‘abitacolo copia
dell ‘autorizzazione, da esibire ad ogni richiesta degli organi
comunali di wvigilanza.

Il trasporto in ospedale degli infermi di malattie contagiose
deve essere eseguito a norma dell‘art. 133 del Regol amenta

generale sanitaric R.D. J.5.1901, n. 43, con mezzi e co
lettighe, di volta in volta disinfettati.

S8e il trasporto & avvenuto con autolettighe di proprieta di Enti
ed associazioni a cid legalmente deputate, oppure con altri mezzi
privati, la disinfezione deve pssere esequita presso il Servirzia
di disinfezione dell ‘Ente.

ART. 53 VIGILANZA SULLE FARMACIE.

AL sensi della legge regionale n.19/82, 1 'Unitad Sanitaria Locale
assicura la vigilanza igienico-sanitaria sulle farmacie tramite
1'Ufficio (Servizio) Farmaceutico e il Servizio di Igiene
Pubblica. Ogni farmacia deve essere ispezionata almeno una volta
ogni due anni dall apposita commissione prevista dalla legge
regionale n. 19/82.

Le farmacie sono tenute al pieno rispetto delle norme vigenti.
Nel caso in cui siano state riscontrate i1 titolare & diffidate
dal 8indaco ad adottare le necessarie misure entro un termine
rapportate alla situazione specificay decorsc tale termine
infruttuosamente, il Sindaco su praposta del comitato di
gestione, dichiara la decadenza dell ‘autorizzazione.

flualora nel corsc dell 'ispezione l1'ispettore ravvisi, situazioni
di pericolo, provvede immediatamente a rimuoverle impartendo 1l
opportune disposizioni al responsabile della farmaci a,
assicuwrandosi della loro esecuzioney di tali provvedimenti, fermo
restando ogni obbligo, dara tempestiva segnalazione al Sindaco €
agli organi dell "'U.S.L.
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TITOLO IX

IGIENE EDILIZIA E DEGLI
INDUSTRIALE,

AMBIENTI CONFINATI AD USOD CIVILE
COLLETTIVOD E SPECIALE
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Norme generali Per le costruzioni

ART.54 Concessione o

avutorizzazione alla
costruzione

La disciplina del presente titolno &
integrativa, sotte il profile
normativa urbaniatitc~edilizia
delle NTA).

Il S8Sindace sottopone i progetti presentatiGli, a1
S8ervizio di Igiene Pubblica dell 'U.s. (. e, trattandosi di
attivita lavorative, ai Servizip di

mer amente
igienico-sanitario della
(a livello locale: del FRG e

Igiene o Medicina

Freventiva, nonché al Servizig Veterinario per materie
ascrivibili alla campetenza di questi,

La domanda di cConcessione (&t avtorizzazions

edilizia per le costruzioni esegui te in zona servita da
fognatura pubblica vale anche come domanda per
1 'autorizzazione allo sCarico O come denuncia dello

stesso, secondo quanto previsto dal Regolamento Comunale
delle fognature; per 1ie costruzrioni esequite in

Tona non
servita da fognatura pubblica, deve ensere
presentata contestual mente apposita domanda di

autorizzazione o denuncia dello
previsto dalla legge n. 31%9/76 e
e dalla L.R. n. 7/83,

Per gli insediamenti lavorativi in genere la domanda
deve essere corredata dell ‘apposita scheda informativa,

Bualora la Ditta occupi  pid di tre dipendenti
copia di tale scheda, corredata dai disegni deve essere
presentata anche al Servizio dj Medicina Preventiva ed

Igiene del Lavorao quale notifica prevista dall ‘art.48
del D.P.R. 19/3/5% rn. 303,

La scheda informativa deve essere
ad ogni variazione dell ‘attivita svalta
Sono modifice di carattere edilizio.

Per quante concerne le emissioni

scarico, secondo quanto
succesgive modifiche

presentata anche
anche se non vi

nell ‘atmosfera di

fumi, polveri, gas, alla domanda dovra essere allegata
una relazione tecnica, redatta da un tecnico abilitato,
contenente le Caratteristiche delle emissioni, la
descrizione degli impianti di abbattimentao cdegli
inquinanti atmosferici, da installare in conformita a
quanto previsto dalla L, L3/7/71966 n. 615 e dall "art.5 del
D.P.R. 157471971 n. 322, e successive

modificazioni.
I progetti concernenti installazioni o modifiche di

stabilimenti industrialij (dy cul all ‘art,. 20 b
615/1966), devono avere allegata 1a relazione tecnica,
redatta da un tecnico abilitatao, concernente le
emissioni, nell ‘atmoafera, di fumi, polveri e gas,

prevista dall ‘art, s D.P.R. n.322/1971.
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impianti elettrici e gli

dell ‘impiantista attestante che gli afle hords CEI

impianti a gas sono conformi rispettivamente
m ,

ﬁ] i . - i - . 3
a

prescrizioni, allo Egarl?m;ziare o rilevare una attivita
2 i n
Chiungue intenda i

Ry una fabbrica, un
: rtigianale, zpotecnica, : zi, anche
lndUSt;iiig' 3n'a%tivita di prestazione gl pzer::ch;ederﬂ.
g el getta alle norme commerciali, dov di altel
oltre alle speciali autorizzazioni di et agibilita
ﬂltrﬂ walora non sia in possesso della spec i2zeiicre del
iglgiiga all ‘attivita stessa, tan;?ﬂ a:e?:tn;wf e
la rilascera, sentito il p Lavoro
?iﬁd:gnnggliga e di Medicina FPreventiva e Igiene del La
gie
dell "USL. h a chi intenda procedere a
bblige & esteso anche T rFocegsi
ristr:fi:r:zinng o a modifiche di attivita di p

produttivi.

r . Ui
ART 57 Visite ai fabbricati per il rilasci
dell ‘abitabilita o usabilita.

i il personale dei
i i 1 arere di competenza , o
'ﬁ; ;;?:'Ugf d? vaolta in wvolta Cnmpat?nngig?:rﬂnLa
Bﬁ;:L§ere congiuntamente al Enprallungn. dfiln:1 e
pi ita igienico-sanitaria potra svolgersi ﬂla sl e
:ainri mia a lavori ultimati 'pjzfya:utar: - e
iugamento dell ‘e icio i
??gzigzgera::§l ga tutto quanto preyisfn d?einsaf:hrita,
i i dizion
lora si rilevino con ; . ok
T?ggia::ZED-sguzrqpnmta del Servizio di Ig:ener?:Z:;;zﬁénpin
n ‘ P v = =
i di modifica o
ordinare opportuni lavori

relazione al progetto approvato.
ART. 58 Dichiarazione di alloggio antiigienico

. v tiigienico quando si

. & da ritenersi an : : rati

ijllﬂg?iz di geervizi igienici prupz%talniszzﬁenta

z:f??gilﬂggiﬂl Mande  presence tF?ECE dipig?talinagiminabili

itd, condensa o igrosc ta
igﬁut:nimﬁ??iliﬁﬁérv;nti di manutenzione; quando presen

nte
reguisiti di aeroilluminazione naturale graveme

. ) i igi i viene
1nsuf:;C1eg§ihiaraziune di alloggio antigienico

i Pubblica
certificata dal Responsabile del Servizio di Igiene

i fini di
previo accertamento tecnico e Filﬂ?f;ﬂt? E;i ot Linth
Preferenza Pt 1‘ﬂﬁgegzai%nqedeld;rezentzg articolo non si
resi iale pubblica. 101 ey,

io dichiarato an ; ell ‘USL
rtnmcggmtgli:ggnun dopo che il chpﬁtent:D sf;::i;:nd e la
abbia accertato l‘aVVenth plgap::Wﬂ
Fimozione delle cause di antiigienicita.
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ART. 59 Dichiarazione di alloggio inabitabile.
Buando ricorrono motivate ragioni oi
S8indaco, sentito il Servizio di Igiene Fubblica, oppure in
attuazione dei piani di risanamento ediliziao, pua dichiarare
inabitale o non usabile una costruszione 0 parte di essa.
E'vietata la concessione in affitto o comungue 1 'uso di
locali dichiarati inabitabili.
Nei casi in cui possa esserci Pregiudizio per la salute
e la incolumita degli occupanti, il Sindaco, su proposta del
Servizio di Igiene. Pubblica o dell ‘ufficio tecnico, per
quanto di  rispettiva competenza, ordinera lo sgombero della

costruzions e ne impedird 1'usc attraverso opportunse misuwre
tecnico-edilizie.

Sono ritenute cause di inabitabilita,

a) aeroilluminazione insufficiente;

b) umiditad evidente e non eliminabile;

c) insufficiente altezza e superficie degli ambientig

d) insufficiente coibenza termica dei muri esterni e

ordine igienicao, il

delle
copertures

&) mancanza o insufficienza di acqua potabile;

f} mancanza o deficienza di rarzionali mezzri  di
smaltimento

di ligquami e dei rifiuti solidi.

Gualungue abitazione o parte di
inabitabile non potra essere rioccupata se non  dopo
1'esecuzione dei lavori di risanamente ordinati ed a
seguito di dichiarazione di abitabilita

rilaaciata dal Sindaco BU parere favorevole del
Servizio di Igiene Fubblica dell 'U.8.L., dietro regol are
richiesta presentata dal Proprietario o da chi per esso.

Per 1'autorizzazione ad eseguire i lavori di
risanamento valgono le norme del Regol amento Edilizio.

egsa dichiarata

ART. 60 WMtilizzazione abusiva di costruzioni.

Ai  proprietari che abitano o usano personalmente t
consentono a titolo gratuito od oneroso che altri utilizzino
una o pidt unitd immobiliari site in costruzioni prive della
autorizzazione del Sindaco, alla abitabilita o
all ‘usabilita, il Sindaco porra LN termine per la
regolarizzazione dell ‘immobile, elevando

contravvenzione ai
sensi dell "art. 221 T.U. LL.S8S. trascorso il guale
infruttuosamente, provvedera ad uwlteriore denuncia

all'Autorita Giudiziaria,

ART. &1 Registro dei pareri emessi

dal Servizio di
Igiene pubblica sul progetti edilizi.

Presso i1 Servirio di Igiene Pubblica sara
registro sul quale, di ogni

risultare i seguenti datis
1) data di presentazione del progetto;

tenuto un
progetto esaminato, debbano
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i ietario del
2) nominativo dell ‘Ente o del privato, proprietario

Muaovo
edificioj . ;
3 inativo del prngettzﬁta? ol -
;; ;grérp motivato del servizio di 1gEEq?.pgz?11ca,
- i i #3
arere della Commigssione iliz 5
i; dgggadaée¥ rilascio da parte del Sindaco della

concessione

el | 1
ﬁ?llaiiiu e risultato della visita effettuata da

Servizio di Igiene Fubhblica per i rilascio
E i = = 3 i
dell ‘autorizzazione di abitabilita o

wsabilitA. . .
B) Data rilascio abitabilitd o usabilita.

ART. 62 Demolizione di fabbricati.

Durante le demolizioni si fovra prmcaderel @dgggfue;;:
annaffiamenti e si dovranno adottare i mezzi i

i i levamento di polvere. . .
nv1ta£: ;;mnf?iimni di strutture murarie contenenti materiali

i i ezza
isolanti, dovranno essere eseguite con la mgsfzmad?iﬁggulta
ol Bk ‘addetti ai lavori. Inoltre il Qﬂteflﬂ ? k. ek
2§vr§ essere depositato nei luoghi indicati da'ua isctedBian
rispetto del PAI per guanto riguarda la discari
:aVE.I ozzi neri o pozzetti dovranno essere pre:iztﬁgamegrf
&
VUﬂtatip e disinfettati; cosi pure le f?mset:zrraiﬂe:
ditoi, le fognature e le canal1zzm?i?n: B0 kit
i E’ v;etatn il depasito nei cortili delle ca?eata e
i i di ragione priv i
i e in tutti gli spa:z o
::rr;:ig:n:ateriali di rifiuto, prnvenignti dalla ﬁiﬂcui;mpu
o dalla demolizione di opere murarie, per
i ti giorni. ‘ .
ﬂUnErE322Dat:?g teamine il proprietario o 1l 1m€rand;:329 g::"
lavori deve provvedere allo lsgumbaraia:. ?tarzzﬁ?
B e Tai appu:;:;a:?nggmﬂsér; impregnati di
rd  detti mate :
alameﬁ:?nd:udgii che 1i rendesseo maleodoranti, dovranno
brati immediatamente. _ _ —
Eﬁgerﬁaﬁgzte:a risultanti dalla demolizione dei fabbricati

devonn essere tenute pulite ed in ordine.
ART. 63 Misure igieniche nei cantieri edili.

In ogni intervento edilizic debbono easerﬁﬂiaggﬁiatz
tutte le necessarie precauzioni per garnntirfn atguaziunn
l'incolumita dei lavoratori e dei cittadin;as i @esoas Lo
rispettivamente del D.P.R. 19.3.1936 n.

7' - " -

; 1?5& ;at;ﬁ:ali di demolizione debbonop gfne:inm;:tt;
scendere previa bagnatura o a mezzo di l?ppnziézri-
ruC1piénti, per evitare il snllevamenta de ? pai o i cabi

I restauri esterni di gualsiasi genere
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Prospicienti alle

a 4
petranne effettuarsi TER JunRliche g

aperte al ubhl i
fabbricati med ) 20l amente Con opportunes F ico,
il - : el “otezioni :
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Norme generali per le costruzioni

ART.S4 Concessione o autorizzazione alla
costruzione

La disciplina del presente titolo & meramente
integrativa, sotto il profilo igienico-sanitario della
normativa urbanistico-edilizia (a livello locale: del FRG e
delle NTA).

11 Sindaco sottopone i progetti presentatiBGli, al
Servizio di Jgiene Pubblica dell ‘U.8.L. e, trattandosi di
attivitd lavorative, al Servizio di Igiene o Medicina
Fraventiva, nonché al Servizio Veterinario per materie
ascrivibili alla competenza di questi.

l.a domanda di CONCeEssione (] autorizzazione
edilizia per le costruzioni eseguite in zona servita da
fognatura pubblica vale anche come domanda pe
1 'avtorizzazione allo scarico o come denuncia dello
stesso, secondo quanto previsto dal Regolamento Comunale
delle fognature: per le costruzioni esequite in zona non

servita da fognatura pubblica, deve eEsere

presentata contestual mente apposita domanda di
autorizzazione o denuncia dello scarico, secondo guanto
previsto dalla legge ne 319/76 & successive modifiche
& dalla L.R. n. 7/83.

Per gli insediamenti lavorativi in genere la domanda
deve essere corredata dell apposita scheda informativa.

RQualora la Ditta occupi pid di tre dipendenti
copia di tale scheda, corredata dai disegni deve essere
presentata anche al Servizio di Medicina Preventiva ed
Igiene del Lavoro quale notifica prevista dall art.48
del D.P.R. 192/3/56 n.303.

La scheda informativa deve BsBere presentata anche
ad ogni variazione dell ‘attivitd svolta anche se non vi
sono modifice di carattere edilizio.

Per quanto concerne le emissioni nell ‘atmosfera di
fumi, polveri, gas, alla domanda dovra essere allegata
una relazione tecnica, redatta da un tecnico abilitato,

contenente le caratteristiche delle emissioni, la
descrizione degli impianti di abbattimento degli
inquinanti atmosferici, da installare in conformita a
Quanto previsto dalla L. 13/7/1966 n.4615 e dall’'art.5 del
D.P.R. 15/4/1971 n.322, e successive

modificazioni.
I progetti concernenti installazioni o modifiche di

Btabil imenti industriali (di cui all ‘art. 20 Lis
615/1966), devono avere allegata la relazione tecnica,
Fedatta da un tecnice  abilitato, concernente le
emissioni, nell ‘atmosfera, di fumi, polveri e gas,

Brevista dall‘art. 5 D.P.R. n.322/1971.
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ART. 55 Strumenti urbanistici aenerali.

Gli strumenti urbanistici general i e i piani
attuativi adottati A livello comunale o intercomunale
s0N0 inviati in copia al Servizio di Igiene Pubblica
delle UU.S85.LL. in via preliminare alla pubblicazione

degli stessi all’‘albo pretorio comunale.
Nel termine previsto dalle vigenti normative per  la

proposizione di osservazioni, i Servizi di Igiene
Fubblica in accordo coi Servizi di Medicina Preventiva ed
Igiene del Lavoro ed i Servizi Veterinari, devono fare
pervenire al Comune le loro valutazioni intese a
una migliore definizione dell'use del sucle e & una pid

corretta collocazione degli insediamenti abitativi

e produttivi per 1la tutela igienica dell 'ambiente e della
salute.

ART. 56 Autorizzazione all ‘abitabilitd e all ‘usabilita
degli edifici.

Gli edifici e le parti di edifici di nuova
costruzione, quelli interessati da interventi edilizi in
tutto © in parte, oppure adibiti ad uso diverso da guelli
originari, non possono essere abitati o usati senza
1'autorizzazione del Sindaco che viene rilasciata, a
richiesta dell "interessato, quanda, a segulito di
accertamenti effettuati dall ‘Ufficio Tecnico Comunale e dai
Servizi di Igiene Pubblica, di Medicina Freventiva e&d Igiene
del Lavoro e Veterinario dell "USL. nell ‘ambito delie
rispettive competenze risulti.

= che i lavori siano stati eseguiti in conformita al
progetto approvatos

= che i muri siano stati convenientemente prosciugati e
non sussistano altre cause di insalubrita;

= che siano rispettate tutte le eventuali prescrizioni
& condizioni apposte sulla concessione o autorizzazione,
siano esse di carattere urbanistica, igienico, sanitario, o
di altro genere; ;

= che siano rispettate le destinazioni d'uso previste
nel progetto approvatog

- che si sia ottemperato alle rnorme del prezsente
Regolamento e a quanto prescritto dalle normative vigenti in
materia.

Alla domanda oltre alle certificazioni previste
dall "art.50 della L.R. 7.12.1978 N. 47 deve essere allegata
una dichiarazione congiunta del Direttore dei lavori e
dell 'impiantista attestante che gli impianti elettrici e gli
impianti a gas sono conformi rispettivamente alle norme CEIX
e UNI-CIG.

All "autorizzazione all ‘abitabilita e usabhilitid sara
allegata l ‘autorizzazione definitiva, con eventual i

prescrizioni, alleo scarico.

Chiungque intenda iniziare O rilevare una attivita
industriale, artigianale, zootecnica, wuna fabbrica, un
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prestazione di 5erv?zi? gn:he
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s di attivita di process:

o il rilascio
ART. 57 Visite &i fabbricati per i

dell "abitabilita o usabilita,

i ini e di competenza il pﬁryunala dei
4 ;;?;‘Ugil d?arfglta in volta cnmpet?nt§f_d?:ranz2
procedere congiuntamente al soprallucgo dgllnzﬁl ;grm; P
visita igienico-sanitaria pqtra svolgersi m;: cundizimni .
lavori sia a lavori ultimati rpEf yalutare k O ure
perfetto asciugamento dallaiigflczgeviztn anl e
l'mttempezanzgualzrat:rturilgginu condizioni di inma%ubritag
?ng::zigonisu proposta del Servizio di Ig?ene ?ubb11c:énp?n
ordinare u;pnrtuni lavori di modifica o di isaname

relazione al progetto approvato.

Servizi

ART. 58 Dichiarazione di alloggio antiigienico

i i do =i

‘ io @& da ritenersi apt%igienicn _quan 1

preaettzllgggiu di servizi igienxcx. prsz%t&1ngﬁzzﬁ2:t;

nell ‘alloggio; quando presenta trgcce di um:&1£na?iminabili

dovuta a capillaritd, condensa o 1grn§cnpit1 s
con normali  interventi di  manutenzioneg qu

i ente
requisiti di aeroilluminazione natuwrale gravemen
- ti. k 0] * - -
insufiiclagichiarazimna di alloggio antigienico viene

P : ; i
certificata dal Responsabile del Serylzln di Ig;?ne i?ﬁ?llﬁi
previo accertamento tecni;u e d::l:?fégg? 1y D

f a @r 1 'assegnazione :
g;zi§;i;?ale guhblica. Ai fini del presente articolo non =i

tiene conteo degli effetti dovuti al_squgffnllamantza N
Un alloggic dichiarato antigienico non P

i “USL.
rioccupato se non dopo che il competente $§Fy1z%nndelé U?a
abbia accertato 1’avvenuto risanamento igienic
rimozione delle cause di antiigienicita.

ART. 59 Dichiarazione di alloggio inabitabile.

Quando ricorrono motivate raginﬁi di Ordl?e"1912;;ﬁ2; ;i
S8indaco, sentito il Servizio di Igiene Fubbl td; JFRpace i
attuazione dei piani di risanament? edilizio, pzi eésm
inabitale o non usabile una costruzione o parte 1'&59 ad

E'vietata la concessione in affitto o comunque
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locali dichiarati inabitabili.

Nei casi in cui possa
g la 1pcu1u¢ita ﬁegli Qecupanti, il Sindaco
ervlz:n. di Igiene Fubblica o dell‘uffir?
quanto di  rispettiva competenza urdinéra {lﬂ
costruzione e ne impedira : -
tecnico~edilizie,

Sono ri#enmte cause di inabitabilita

a) aa7m§11uminazinna insufficienté- .

b) umiditd evidente & non eliminab;lp-

€) insufficiente altezza e ﬁuperficié,dpgli

d)  dinsuffici ; , i ; ambienti;
delle Ciente coibenza termica dei muri esterni e

sSU proposta del
tecnicao, per

1'uso attraverso Opportune misure

toperture;

&) mancanza o insufficienza di acqua potabiles:

f) mancanza 0 defici
eficienr: : ; . ; .
snaltimente a di  razionali mezzi  di

di liquami e deij rifiuti solidi.
: Qualunque abitazione o parte di
1?:2;:ﬁ52;$§ n:n‘ fntra esgere rioccupata se non  dopo

=F Az el avori  di i ' i
aeguixglgi Qifhiaraziune di abitaE:Tﬁgzmentm it
sciata dal Sindaco su :

. ‘ = P arere T ol ; 5
f?g;::1gl di Igiene Fubblica dell ‘U.8.L., dizzggevglﬂ Idkl
p:ra pi%ﬁ@ﬂtﬂtﬂ da! Proprietario o da ¢hi ﬁmr Pﬁﬁsgm L
s i autorizzazione ad eseguire i lév rt i
namento valgono le norme del Regol amentao Ediliziuu 1 i

a2ssa dichiarata

ART. &0 Utilizzazione abusiva di costruzioni.

Al proprietari che
abitano o us
consent i ano  personalm
a0 DIk Units Smngniliars aive v Cionce, Sltri Wtilizzing
. tari site in costruzioni pr i
:?f?ﬂiiﬁffiﬁze e S hdace, alla abitaﬁiifiadE’lﬁ
F] Arien 39 il S{ndacm RoFe & un termine per 1
sensi de1f¥;fse d;é} im?nﬂilei elevando contravvenzione a?
- =} - " L. SB. t 5
1nffuttun9amente, provvedera ad ;?:Emgﬂq b Qua¥e
all "Autorita Giudiziaria. eriore denuncia
ART. &1 Registro dei :
, a . _—
Igiene pubblica sui pragetgirsgzli:?esﬂl dal Servizieo di
Presso il Servizio i
di Igiene F i =
registro sul quale, di ogni Prngnf?gbllca ek
risultare i seguenti dati: =5
1) data di presentazion
e del progett
2) nominativo dell "Ente o del piiva:;
L]

tenuto un
egaminato, debbono

nuovo Proprietario del

edificiog
f: nominative del progettiatay
parere motivato del servizio d i
i igiene pubblica:
3) data del parere della Commissione Ediligiag i

&) data del rilas
concessione BESE da parte del Sindace della

esserci pregiudizio per la salute

sgombero della
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ediliziay

7Y data e risultato della wvisita effettuata dal
Bervizio di Igiene Pubblica per £l rilascio
dell ‘autorizzazione di abitabilita o

usabilita,

8) Data rilascio abitabilita o usabilita.

ART. 62 Demolizione di fabbricati.

Durante le demolizioni si fovra procedere & freguenti
annaffiamenti e =i daovranno adottare 1 mezzi idoneli per
evitare i1l aol levamento di polvere.

Le demolizioni di strutture murarie contenenti materiali
izsolanti, dovranno essere eseguite con la massima sicurezza
per gli addetti ai lavaori. Inoltre i1l materiale di risulta
dovra essere depositato nei  luoghi indicati dal Comune nel
rispetto del PAl per quanto riguarda la discarica nelle ex
cave.

I pozzi neri o pozzetti dovranno essere preventivamente
vuotati e disinfettati; cosi puwe le fosse settiche, gli
spanditoi, le fognature e le canalizzazioni sotterranee.

E° vietato il deposito nel cortili delle case abitate

ed in genere in tutti gli apazi di ragione privata, di
terreni & materiali di  rifiuto, provenienti dalla esecuzione
o dalla demolizione di opere murarie, per un tempo

supericore a venti giorni.

Entro tale termine il proprietario o 1 'imprenditore dei
lavori deve provvedere allo sgombero ed al trasporto dei
materiali suddetti negli appositi luoghi di scarico.

Buande perd detti materiali fossero impregnati di
elementi sudici che 1i rendesseo maleodoranti, dovranno
essere sgombrati immediatamente.

Le aree risultanti dalla demolizione dei fabbricati
devono essere tenute pulite ed in ordine.

ART. 63 Misure igieniche nei cantieri edili.

In ogni intervento edilizic debbono essere adottate
tutte le necessarie precauzioni per garantire 1'igiene e
1'incolumita dei lavoratori e dei cittadini, in attuazione
rispettivamente del D.P.R. 19.3.195 n. 303 ¢ del D.F.R.
7.1.1956 n., 1464,

I materiali di demolizione debbono essere fatti
scendere previa bagnatura o a mezzo di  apposite trombe o
Fecipienti, per evitare il sollevamento delle polveri.

I restauri esterni di gualsiasi genere ai fabbricati
Prospicienti alle aree pubbliche o aperte al pubblico,
Rotranne effettuarsi solamente con opportune protezioni dei
fabbricati medesimi  onde impedire la propagazione di
polveri,

Durante 1la costruzione e demolizione di edifici o in
Cantieri a 1lunga durata (lavori stradali e simili), il
Proprietario o il costruttore dovra assicurare ai lavoratori
la disponibilita di idonei servizi igienici.
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PRESCRIZIONI IGIENICO EDILIZIE DI DRDINE GENERALE
CORTILI, SPAZI DI RABIONE PRIVATA

ART. 65 Rarriere architettoniche.

Per facilitare la vita di relazione dei mutilati e invalidi
civili, gli edifici pubblici o aperti al pubblico e le
istituzrioni scolastiche, prescolastiche o di interesse sociale di
Auova edificazione, dovranno essere costruite in bagse alle norme
contenute nel D.P.R. 27.4.1978 n. 384 (Regolamento di attuazione
dell ‘art. 27 della legge 30.3.1971 n. 118).

I servzi di trasporto pubblici dovranno essere accessibili agli
invalidi non deambulanti.

In nessun luogeo pubblico o aperto al pubblico pud essere vietato
1'accessn ai minorati. In tutti i luoghi dave =i svelgono
pubbliche manifestazioni o spettacoli, deve essere previsto e
riservato uno spazio angli invalidi in carrozzella.

Gli alloggi situati nei piani terreni dei caseggiati dell’'edilizia
economica @ popolare, dovranno essere assegnati agli invalidi che
hanno difficolta di deambulazione, gqualora ne facciano richiesta.
Le norme sopra citate riguardano le nuove costruzioni e quelle gia
esistenti nel caso che gueste ultime siano sottoposte a
ristrutturazione.

Bli edifici, i mezzi di trasporto e le strutture costruite,
modificate o adattate, tenendo conto delle norme per
l‘eliminazione delle barriere architettoniche, devono recare, in
posizione agevolmente visibile, i1 simbolo di accessibilita
contenuto nel D.P.R. 27.4.1978 n. 3B4.

Sono comunque fatte salve le sisposizioni contenute nella citata
normativa, per quanto non espressamente richiamate nel presente
regol amento.

ART. &6 Condizioni e s=alubrita del terreno.

Non si devono costruire nuovi edifici su terreno che sia servito
come deposito d'immondizie, di letame o di altro materiale
insalubre che abbia potuto comunque inquinare il suolo, =e snon
dopo avere completamente risanato il sottosuolo.

S8e il terreno sul quale si intende costruire un edificio & umido
od esposto all’ invasione delle acque sotterranee o superficiali,
8i deve procedere a sufficiente drenaggio.

In ogni caso & fatto obbligo di adottare tecniche costruttive
atte ad impedire che 1 'umidita ‘alga/alle fondazioni ai mue i
sovrastanti.

Un terrenoc per essere dichiarato fabbricabile deve avere i mezzi
di scolo delle acque luride e meteoriche, nonché cdi difesa dalle
eventuali invasioni di acque superficiali o di sottosuolo.

E' vietato per le colmate l'use di terra o di altri materiali
inguinanti.

Le abitazioni presso terrapieni anche se sostenuti da muri
debbono distare da essi almeno di m. 3 dal punto pid vicino




40
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ART. &7 Isolamento termico.
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42-47 dB (A)

4733 dB (A)
ART. 49 Ampiezza dei cortili

L 'area dei ili
e 1:;esf;:;1;i1 anche se aventi un lato aperto, non deve
dei muri che la rea' s pqrte della somma delle ﬁuparfiﬁf
auvimeats” i piannc12§r:§;n m:ﬁ?:ati guesti in ogni caso dal
y . ) - alla sam I i
E?gﬁg::ento dealmurm perimetrali o della g?zﬁga Helly corns e
deve PE;:FEMZEEIM? N By spen ﬂrﬂﬁpiﬁienéa sui cortili ned
: periore ad una volta e mezzo la dist Lot L :
muro e la parete opposta. = istanza tra esso

La % ;
larghezza minima dei cortili e 1la lunghesza dalia  nariail
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minima, condotta da ciascuna finestra di ambiente di ahitazione

a1 muro opppsto, deve essere di m.b. y
Le rientranze nei perimetri dei cortili =sono ammesse gquando la

loro profondita non oltrepassi la meta del lato di esse aperto
sul cortile. .

Megli altri casi di profondita magaiore, le rlentraﬁze 5ON0
equiparate alle chiostrine e devono percid, agli effatti degli
ambienti & delle dimensioni, rispondere alle norme fissate per le

chiostrine medesime.

Fer i muri  di fabbrica
del cortile, & consentita wna maggiore
profondita dell ‘arretramento. "
MNei cortili destinati ad illuminare ed aerare Ccase di‘ u%vilg
abitazione & vietato aprire finestre di luce € bnﬁcha' d aria di
locali nei guali vengono esercitate attivita che, a.gxuditmeQEl
Gervizio di Igiene Fubblica, possono essere causa di insalubrita

o disturbare gli inquilini stessi.

in arretrateo, rispetto ad uno o pid lati
altezza pari alla

ART. 70 Pozzi di luce & chiostrine.

Nel risanamento dei vecchi edifici & permessa la costruzione d%
pozzi di luce @& di chiostrine allo scopo di dare luce ed aria
solo alle scale o© ai mervizi. Ogni lato del pozzo-luce non dmyré
osssere inferiore a M. 4,00. 1 pozzi di luce € le chiopstrine
devaonno essere facilmente accessibili per ia nettezza. i
Nei pozzi di luce € nelle chiostrine non s0ono permesse rientranze

nei perimetri.

ART. 71 Pavimento dei cortili.

I cortili, i pozzi di luce a chiostrine devono avere il
pavimento impermeabile ed anche una condotta di scarico, in mmdg
da permettere il pronto scolo delle acque meteoriche. Fer i

cortili che abbiano un’area superiore al minimo regnlamentare?
basta una superficie pavimentata larga almenc cm. 80 lungo i murl
dei fabbricati, purche sia sempre assicurato 11‘ pronto scolo
delle acque ed impedita 1‘infiltrazione lungo i muri. .
E' vietato di ricoprive con vetrate i cortili al di sopra di
aperture praticate per agrare ambienti che naon hanno altra

diretta comunicazione Con 1 ‘esterno.

ART. 72 Ilgiene dei passaggi e spazi privati.

per cid che riguarda la

Ai vicoli ed ai passaggi privati : 1a
sono applicabili

pavimentazione ed il regolare scelo dell "acgua,
le disposizioni riguardanti 1 cortili. . .
1 vicoli chiusi, i cortili, gli anditi, i cufr1d91, 1_pagsaggi. i
portici, le scale ed in genere tutti i luoghi di ragione privata
dovranno essere tenuti costantemente imbiancati, spazzati e
E@thri di ogni immondezza, & di gualsiasi ﬂepna!fn_gﬂg_ﬁgg&éﬁr

Cagionare sconci, umidita, cattive esalazioni o menomare la
azione naturale.

Alla pulizia di detti spazi di

parti in comune, SON0 tenuti solid

ragione privata come tutte le
jariamente i prupriﬂtari, gqli
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inquilini e coloro che per qualsiasi titole ne abbiano 1 uso ’
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& //
ART. 7% Umidita interna. ART. 75 Classificazione dei leocali adibiti ad abitazione
" g . privata,
:iag:;éaé?tergév§SDEStEFNi degli Edific? di nuova costruzione o ! o ) ) ) o ) )
=k i 2 @ssere intonacati da ambao le parti ad ‘ Sono locali di abitazione privata quelli in cui si svolge la
eccezione di gquelli lavorati. ’ ' vita, la presenza o 1 'attivitd domestica dei cittadini:
Sul%e sgperflci interne delle pareti, sui soffitti e sui A - soggiorni, pranzo, cucine, camere da letto e i locali
Si:;?i;tl non si devono riscontrare condensazioni E-éracée séi : ai piani abitahili aventi superficiersuQEfinre,a maq.
. 1 9, Q. -
Cualora si  verificassero ne devono essere eliminate s oh denite $ ““\mmau;fihi, studi, ambulatori libero professionali.
le cause a cura del proprietario o del locatario in rapporto alla : Sono classificati come locali accessori quelli nei quali la
natura delle cause stesse. : ) ° permanenza delle persone & limitata nel tempo e dedicata a ben
Ad .ev1tare qualsiasi ristagno di acqua e le conseauenti definibili operazioni
infiltrazioni, terraz:ze, giardini, pensili e coperture gaian: - B - servizi igienici e bagni
devono essere adeguatamente impermealizzati. N w ' - scale che collegano pin di due pianig
- carridoi, disinpegni e ripostigli;
ART. 74 Misure contro la penatrazione dei ratti e dei volatili - magazzini e depositi in generej
negli edifici. y *EEL TR Et “ ~ garages di solo posteqgio;
{ ~ lavanderie private, stenditori e legnaie;
In tutti gli edifici esistenti, nel caso che vengano effett . - salette macchine con funzionamento automatico, salve le
interventi edilizi eccedenti la normale manu%ﬁgrion@ it particolari norme degli Enti preposti alla sorveglianza di
adottati specifici accorgimenti tecﬁici oééé . ev{éa Vanzn Vet & geekloneg
penetrazione dei ratti, dei piccioni e di animali in Pnerpre ) - corpi tecnici e simili.
Mei sottotetti vanno resi impermeabili., con gri lig-o :.t' I locali non espressamente elencati verranno classificati
. . Mt e P dal Sindaco per analogia su parere dei Servizi Tecnici - Sanitari

figfstrﬁ © tutte le aperture di aerazione, compresi i fratoni in
cottao, sia per i tetti a coppi =i i §
maraial i wei. pp a per quelli in tegole
??;;faﬁgantins _sono parimenti da proteggere, senza ostacolare
apertu:éove ei locali, le buffe, le bocche di lupe e tutte le y : PP L - tteristiches

in genere; le connessure dei pavimenti e delle Sareki I locali devono avere le seguenti caratteristiche:
debbone essere stuccate. o Altezze minime

1) locali di categoria A

competenti.

ART. 76 Caratteristiche dei locali.

Nel caso di solai e vespai i i . : .
aerazione debbono Esserga;baﬁfgt;néggcfggqlnl vent;laﬁg, i fori di L'altezza minima interna dei locali non deve essere
le condotte, debbono e ) i e Asglie Ticte @ pur inferiore a mt. 2,70,
inrlinazion; £ vergicaf?ere usati tubi in cemento o gres a forte 2) locali di categor;a B
Negli ambienti con imb i - - , : L 'altezza minima dei 1locali di categoria B, ubicati
comy amreziang Forrata, IEDEEZ;tUS; ey, B, ARRIVAEiGuE | OuEDE ai piani abitabili, & fissata in m. 2,40, ed in m.2
maglie fitte alla ; ) i i mun%te a3 fEtl a ando sono ubicati al iano terra o nel sottotetto
B e .b'fgmmlta' delle canne stesse o in posiziont o bl tabi 1 5
A1 * i erkeras dégf?l ;d;fgiz ;uzize?sarl Eantrmllx.. . ;:? :a;oad; :;ffitti inclinati o misti tale altezza,
dai muri non debbono presentaré fe csn utture _dl sl u§centi sia per i locali di categoria A che di Categoria &,
con il corpo della muratura. OFatUFe b Interstizi comunisanti deve intendersi come altezza ponderale.
eiT eiTiete rary cerate la perfetts twnuts  delle fomnaturs W s SRR R fey
elementi che collegano 1; fen-D 3 muratuﬁe .D.lqcall @ tra gli Superfici e dimensioni mi;ime dei locali
stradali. . . egnature dell’edificio con quelle ; Fer ogni abitante deve essere assicurata una superficie
I cavi elettrici ici . : . ) abitabile n inferiore a mqg. 14 er i primi 4 abitanti e di
ey dEbbD;glse:§é5fon1cl,_ per 1a T;V.,.per illuminazione mq. 10O lperDZi;scunLOdei sugcess;vi. ;

sere posti in canalizzazioni stagne. le ;tanze da letto devono avere una superficie minima di

Iutt1 9}1 .spazx ?n?er~esterni (portici, androni, loggiati, ecc.)
e cort%, i E?Ftlll e le chiostrine debbono presentare superfici
senza distacchi o crepe sia nelle pareti che nelle pavimentazioni.

mQ.?, se per una persona, e di mg. 14 se per due persone.
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direttamente dall "esterno. ; . ‘
E' vietata 1l 'emissione di esalazioni, gas, vapori, polveri

Ogni alloggio deve essere dotato di una stanza di soggiorno :
| attraverso le aperture che danno aria a tali locali.

di almeno mg.14.

l.Le stanze da letto, i1l soggiorno & la cucina debbono essere
provvisti di finestra apribile all’'esterna.

Alloggl minimi

Ferma restando 1l altezza minima interna di m. 2,70, 1'alloggio
per una persana, deve avere una superficie, comprensiva dei
gervizi, non inferiore a mg. 28 e non inferiore a mg. 38 se
per due persone.

Oltre alla porta di ingresso 1 appartamento monostanza deve
essere sempre provvisto di una finestra apribile all ‘esterno.
Tutte le qguantitad dimensionali sopra citate sono riferite alla
superficie netta di calpestio.

ART. 80 Coperture e vani sottotetto.

Le soffitte e i sottotetti sovrastanti locali di abitazione
debbono essere aerati con aperture di idonea ampiezza.

ART. 77 Soppalchi ALY )
I soppalchi dei locali abitabili sono ammessi quando:
= la superficie del soppalce non eccede un bterzo
della superficie del locale, nel quale si trova il soppalcos
- 1'altezza minima deil locali ottenuti col soppalco non scende
sotto i m. 2,204
= le zone abitabili dei soppalchi sonno aperte ¢ la parte
superiore & munita di balaustrag
- la superficie aercilluminata del locale & almeno pari alla
somma delle superfici spettanti alla parte di locale libero
& alle superfici superiore e inferiore del soppalcoj
-~ 1l'altezza media ponderale del vano principale e dei vani
secondari deve essere almeno di m. 2,70.
FPossono essere creati soppalchi anche in difetto della superficie
agroilluminante se esiste il condizionamento integrale del locale
rispondente alle prescrizioni del presente regolamentao.

a1 i W P g e e | A T L

ART. 78 Locali a piano terreno.

Tutti 1 locali destinati ad abitazione a piano terreno devono
essere pia elevati dal suolo circostante almeno cm. 20, salvo le
norme urbanistico edilizie vigenti per le zone soggette ad
ingressione marina.

Devono inoltre essere provvisti, sotto tutta la superficie degli
alloggi, di sotterranei e, in mancanza di essi, di vespaio di
spessore di cm. 50 tra il terreno battuto e il pavimento, oppure
g% ﬁaaain sovrastante camera d'aria di altezza non inferiore a

Tal? yaapai devono essere riempiti di ghiaia, scorie o materiali
simili e di aperture di ventilazione protette in modo da evitare
la penetrazione di insetti, topi ed altri amimali.

ART. 79 Piani seminterrati.

I locali dei piani interrati o seminterrati, al di fuori delle
zone soqgette ad ingressione marina, non possono essere adibiti
ad abitazione, ma solo a servizi facenti parte dell ‘abitazione.

Sia i locali seminterrati che quelli interrati debhono avere
aperture per assicurare una costante, naturale aerazione
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ART. 81 Cucine, zone di cottura.

Ogni unitd edilizia di abitazione, appartamerto o
monostanza, deve essere fornita di cucina o zona di cottura.

In alloggi di superficie netta inferiore a mg. 100
poss=ono essere consentite cucine in nicchia, purcheé abbiano
accesson diretto, madiante un‘apertura della larghezza

minima di m. 1,50 da un s0ggiorno di superficie netta di
almeno mqg. 14.

La superficie di tale nicchia deve essere non inferiore
a mq. I,60,

Nel caso di cucipa in nicchia, 1la illuminazione e la
ventilazione naturali dovranno essere commisurate alla somma
delle superfici del locale abitabile e della cucina in
nicchia.

Tutte le cucine e 1e zone di cottura, siano esse
alimentate a combustibile solido o gassoso, comprese le
cucine elettriche, debbono essere provviste di cappa che
conduca i vapori e i prodotti della combustione a canne
murali singole ed indipendenti prolungate sino al tetto e
terminanti con solidi fumaioli i quali debbono sporgere
dalla copertura almeno 1 metro, salvo elevazioni & maggiore
altezza allorché cid sia reso necessarioco a giudizio del
Comune e nel rispetto delle norme di legge, perche le
esalazioni ed i fumi non creino danno molestia o pericolo
agli edifici vicini.

Tutte 1le cucine e le zone di cottura devono avere il
pavimento ed almeno 1la parete ove sonoc  poste le
apparecchiature, per un‘altezza minima di m.2, rivestiti
con materiale impermeabile e facilmente lavabile.

Negli apparecchi destinati esclusivamente alla cottura
degli alimenti, & consentita la installazione di valvole di
regolazione del tiraggioc a condizione che lascine libera
almeno per 1/4 la sezione della canna.

Nelle cucine in nicchia e nelle zone di cottura degli
alloggi monostanza, 1la cappa con canna singola ad
indipendente deve essere sempre dotata di
elettroaspiratore.

Negli edifici di S5 o pid piani fuori terra e consentito
che la cappa sia collegata a condotto collettivo ramificato,
dotato di elettroaspiratore centralizzato ad aspirazione
continua e posto sul coperto; in ogni case & vietata
1 'applicazione di elletroaspiratori singoli ai vari piani.

Nell ‘alloggioc monostanza dotato di servirzio igienico
ventilato meccanicamente, l'elettroaspiratore della zona
cottura deve avere la stessa potenza di quello servente il
bagno e medesimo tipo di condotta di aerazione.

L 'eventuale utilizzo di aspiratori meccanici verso
l1'esterno (ventola) pud essere consentito solo guande vi sia
la comprovata impossibilita di installare una idonea cappa
collegata ad una canna di esalazione.
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ART. 82 Stanze da bagno e latrine.

unitd edilizia di abitazione, ‘appartamento o

Ogni
mmnnmtgnza deve ezsere fornita di. almeno u; sg;vﬁéig
igienico completo di ¢ WC, lavabo, bidet, vasca da g
doccia.

La stanza da bagno deve avere superficie dgl p§v1T$2§;
non inferiore a mg. 4,50 e una finestra che misuri alme

mg.l di luce libera. . . .
5 Sono ammesse dimensioni inferiori, purcheé con:

- superficie del pavimento non inferiore a mg. 1,203

i i . Q90
- lato minore non inferiore a m » :
- finestra di dimensioni non inferiori a mq. 0,60 di

ibera . .
tuee 1 nntiiatrina di superficie del pavimento non inferiore

3 mq‘—léig;tenza nell ‘alloggio di almeno un  altro %ufalad::
uguale categoria con dimen=zioni della superficie

la finestra regolamentari. ‘
pavimigtuﬁfa::; da bagno nelle unitd abitative non DQ?BDHE
i zZO cucine
da stanze di soggiorno, da pranzo,
:;i;iﬂaccgzﬂn letto se non attraverso dlaimpégnnl n@g
necessariamente chiuso da pareti, salvo }1 ca§uidxiaieg?g;
monostanza & di unita edilizie con p{u serviz gt nri;
almeno uno dei quali con accessoda disimpegni di ca '?na <
B. £’ in ogni caso vietato l'accesso diretto dalla cuci
za da pranzo. _ ) .
dallaTﬁtzg le stgnza da bagno, compresi gli event;:lx 1:$:i;
igienici dotati solo di bidet, N.Q. e lavabut de 1??21tazza
pavimenti impermeabili e pareti rxveatite? fx?? alavaturn.
minima di m.2, di materiale imparmeabil: d; f:g : o g yarte
i divisorie delle stanze da bag
A daltri locali debbono avere spessore non
materiale tradizionalej possono-
in altro materiale

igienici da :
inferiore a m. 0,12, se in 5 :
viceversa essere inferiore a m. 0,12, s

deguatamente coibentato. | )
purchgea :gertura di illuminazione e ventilazione debbono

comunicare direttamente ed esclusivamente an l'aiz?;:n

dell ‘edificio e mai con ambienti di abitazione, ci ’
assaggi interni.

scaleﬁicge l?gntilatrina, gquando necessaria, dmr: ea:z;:

dotata di illuminazione e ventilazione natuwrali, a

amite finestra del bagno. _ )
indirz?tze:;euuu il ricorso alla ventilazione artificiale nei

casi e nelle condizioni previste dal pres:::: ragglam::;s;ura
vV
elle stanze da bagno spro .

all‘agternn & proibita l1‘installazione di apparecchi a

i libera.
flamm? v;s: di latrina e orinatoi debbono essere fur?iti ::
chiusura idraulica permanente e d% apparecchi difgac:n:Etri
portata adeguata. @Guando si faccia ricorso ai ; us A ch;
gquesti devono essere muniti di dispositivi di sicure

impedizcono il risucchio.
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I wvasi di latrin
5 =1 debbo g = .
ventilatore del sifone Efmﬂian+ﬁnm disporre di
al tetto della casa e :
acque nere,

B T . , )

sii pnsg?gflé :gfl::arnmnm dei sistemi w=opra accennati non
; T mancanza di acqg 2

con siste i ; ‘qua condottata o di ; ;

Pirunnaézm? fznam1cﬁ, deve adottarsi un tipo difn?nft?rﬁ

i uto idoneo dal Servizio di Igienes Pubblica S

. s apparecchio
_ apposita conduttuwa sino
indipendente dal tubo di caduta mélle

ART. 83 Acqua Potabile

(K]
& ; 7 e & rete pubblica dell
vxetgtn 1'installazione dell ‘addolcitore nEIIatquadnttn;
approvvigionamento dell ‘acqua potabile 4 rete di

La conduttura di allacciamento all "acquedotto deve

esmarzﬂll dotata di valvola di non ritorno

€ zone prive di acquedotto :

! comunale 1°'a

civile pud essere prelevata da pozzi freatici cgu:rg:;n:fn
L

ma in tal caso 1 apertura d
el i
dal Sandacu secondo le norme viggzi? PESEX BRISTE Buteriesats
walora 1 'acqua ero P
gata non sia po
gn:tallatu un cloratore per 125::bllﬁ
etto cloratore dovra essere sempre tenuto infu
del t#tulare dell ‘allaggio.
al
cmmpravegditamhbligf‘ duvr? risultare dall "atto di
S oro- muendl i;terna ;ﬁqu: ::t origine featica, anche se la
. o
- g Sl alimentara.a a di cloratore, non & comunque

L'inadempienza dei due obblighi verri sanzionata

dovra essere
disinfezione,
nzione a cura

abitazione. AR e pulizia dei locali di

I locali di abitazi
azrione debbono e i :
materiale benconnesso ad a 3uFerT?f?;E pavimentati con

ecostruiti con materiale non polveroso

Inoltre debbono costa
ntemente
buono stato di manutenzione e di pulizi:EBEFE caonservati

le pareti non dovranno 3 )
materiale impermeabile. essere interamente rivestite di

Sempre che non 1o vi
: etino altre ¢ — .
tappezzarsi con carta purché non cuntanganndlzlanl’

liscia e piana

in

; potranno
colori nocivi.

ART. BS SBcale

Le scale che coll i ¢ i i i
p;ann terreno) dEhbnn:gagzaeﬁéu d;rigue'p;anl
d;rettam&nte dall 'eaternc a mezzo d{ggia Et'e
p1anuEa dilauperficie libera non inferiurenigﬁge ?
dmllfafgzzégna:mente Fmtra easere consentita la illuminazione

n lucernaio, la cui apertura di ventilazione sia

pari a mg. 0,40 er oani . :
el 1 =) gni  piano servito, compreso quello

(compreso i1
iliuminate
ciascun
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Gli infissei delle aperture di ventilazione debbono

essere agevolmente apribili.

1 vetri che costituiscono parete debbono sasere tali
da non copstituire pericolo per 1‘incolumitd delle personej
qualora siano installati ad altezza inferiore ad un metro
dal pavimento devono essere infrangibili, oppure protetti da
una ringhiera di altezza almeno di m. 1,00.

All ‘interno della tromba delle scale deve psserea
lasciata completamente e permanentemente libera a ciscun
pianc una superficie di mq. 0,60 per ogni piano servi to,
compreso quello terreno.

Mei vani scala & vietata 1‘apertura di finestre per
1 aerazione di locali contigui; potra essere tollerata
1’apertura di finestre murate di vetrocemento o con vetri
opachi & telai fissi a sCOpo esclusivo di  illuminazione di

ingresel .

L illuminazione artificiale dei vani scale deve
assicurare ad ogni pianerottolo livelli di luce non

inferiori a 50 Lux.
Le pareti dei vani scale debbono essere rivestite, fino

all ‘altezza di M. 1,50 con materiali impermeabili,
resistenti al fuoco, di facile lavatura e diginfezione.

Le s=cale debbono essere agevoli e sicure sia alla
salita che alla diescesa, essere sempre dotate di
corrimana di altezza non inferiore a m. 1 econservate in

buono stato di manutenzione e pulizia.
La larghezza di rampa deve essere commisuwrata al numero

dei piani, degli alloggi e degli utenti serviti.
La larghezza minima delle rampe e dei pianerottoli al
servizio di due piani non deve essere inferiore a m. 1.
S i1 fabbricato non & servito da ascensore,
larghezza di rampa deve essere aumentata di em. 10 ogni due

piani serviti oltre i primi due.

la

Nei casi di scale interne che collegano vani abitativi
con vani di servizio (cantine, sottotetti, gcc.), @ amnessa -
ura larghezza di rampa non inferiore a m. 0,753 se a

chiocciola, con diametro inferiore a m. 1,50.

Le scale inserite nei complessi degli edifici soggetti
alla prevenzione incendi devono essere costruite secondo le
disposizioni di legge e emanate con D.M. 14.5.1987 n. 246 .

ART. 86 Case di abitazione per mutilati ed invalidi
civili.

Gl1i alloggi assegnati a mutilati civili con difficolta

di deambulazione debbono rispettare la normativa vigente e

particol armente per qguanto riguardi gli accessi, le

piattaforme di distribuzione, le scale, le rampe, i corridoi

e passagygi, le porte, i pavimenti, i locali igienici e gli
ascensori.

ART. B7 Riscaldamento & impianti termici.

B8li alloggi debbono essere dotati di impianto di

——_
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riscaldamento al fine di  assicurare la temperatura dell "aria
interna definita dalla legge 30.4.1976 n. 373 con relativi
decreti attuativi.

Gli impianti termici debbono ottemperare alle
disposizioni di legge vigenti.
o vietato 1‘uso di impianti di abbattimento dei

fumi  funzionanti secondo il ciclo a umido che comporti
scarico, anche parziale, delle sostanze derivanti dal
processo  adottate nelle pubbliche fognature o nel corsi
d’'acqua.

Il materiale che si raccoglie nei dispositivi di
abbattimento o di depurazione dei fuami, deve eassere
periodicamente raccolto, deve essere asportato e consegnato
ai servizi di nettezza wrbana, separatamente da altririfiuti
eracchiuso in sacchi impermeabili,

ART. 88 Impianti a gas.

Gli impianti & gli apparecchi @ a&as per il
riscaldamento ¢ la produzione di acqua calda devono essere
installati osservando quanto prescritto dalle norme UNI-CIG
7129772, 7131/72 e relativi aggiornamenti.

Le installazioni delle apparecchiature alimentate a
combustibile gassosa devono OGBS vare le norme di
prescrizione di sicurezza emanate dalle UNI-CIG 7140777
(tubi flessibili), 7141/72 (porta gomme e Tascette), 8375 e
FA 145 (dispositivi di intercettazions) (= del D.M.
30.10.1981 per le apparecchiature funzionanti senza scarico
esterno dei prodotti di combustione.

Bli impianti a gas per gli apparecchi utilizzati in
cucine professionali e di comunita sono regol ate dalla norma
UNI-CIG 8723,

E’ wvietato installare apparecchi a fiamma libera in
locali ove vi siano aspiratori elettrici o naturali.

B altresi vietato installare ned bagni le
apparecchiature a fiamma libera funzionanti con lo scarico
dei fumi attraverso la canna di ventilazione.

E’ possibile invece istallare le caldaie a Tiamma
bilanciata.

ART. 89 Impianto elettrico.

Qualungue costruzione che contenga locali abitabili
deve essere dotata di impianto elettrico che deve essere
realizzato in modo da corrispondere alle prescrizioni delle
norme CEI (Commissione Elettrotecnica Italiana).

Tutti 1 materiali o gli apparecchi devono essere
rispondenti alle relative norme CEI.

Nel caso di impianti elettrici da installare in luoghi
con pericolo di esplosione o di incendio, le caratteristiche
degli impianti stessi dovranno essere differenziate in
funzione dei livelli di pericolosita, conformemente alla
classificazione definita nelle stesse norme CEI

Negli edifici sociali soggetti alle disposizioni del
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D.F.R., 384/1978 gli apparecchi di mmmmn@m, gli intmrruttm:i,
i campanelli  di allarme manovrabili da parte della

i : ti ad una altezza
=ral it @1 ubblico debbhono essere post . :
b i - o pavimento ed avere le caratteristiche

assima di m. 0,90 dal ; ;
i gy { relativeo all ‘gliminazione delle

definite dal citatoe D.FP.F.,
parriere architettoniche.

AT, 20 Impianto di ascensore.

BGli dimpianti di aﬁtensmr@tta dé T?ntmcj;igrx pgfbhm?z
2655 wettati nel rispetto elle = :
E;;igixima;ngeg;i incendi, ﬁm?ﬂh% nel rispetto delle norme
P lﬁep;?zzgéigzi dzgilvg:gmrAEQL;ﬁura, i buttd 4 bipd gi
mdifiﬁi,mdmvrannn cominque essere tali da aﬂﬁ%curaze ?iaﬂzi
rispetto delle suddette norme di pravenzimng 1ﬁfur_gﬁ1? mé
la possibilita di realizzare una cab%na dl. dimensioni n
inferiori a m. 1,30 di lunghezza e m. 0,90 di lgrghazza:

La porta della cabina deve avere luce I%h&ra m1niTa
pari a m. 0,90; sul ripiano di fermata, antar:nrmentsial a
porta della cabina, deve esservi uno spazio libero non

meno di m. 2,00 di profondita.
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ART. 21 Autorimesse private.

‘ Le_ autprimmgse Private debbono essere
pavimento impermeabile e fognola di
Fistagno di  liquami. !

‘ Lg pprte debbono  avere feritoie in alte e
dlmﬁﬁﬁmmn; adeguate ad assicurare un
d'aria; debbono, inoltre, aprirsi
manovra dotati di superficie
della superficie totale di tali

provviste di
sCarico per evitare il

in basso, di
sufficiente ricircaolao
2L corselli o sparzi di
aerante minima pari a 1/15

Pl spazi .

: R ; it 5 ;

1 _& ﬁuturmmesbe FOmunl con  "posti macchina®, deve
: agsicurata L& costante aerazione dirpgfé

gi;;;f?z?rnq, ?nn riscontro d'aria, tramite aperture di
ie complessiva minima pari a 1/15 1T P ——
totale del pavimento dell 'autorimessa. RELiH sHpErYieie
. Nell ‘autorimessa o vietato
liquida, eq installare apparecchi
caldaie alimentate 4 gasolio. Inoltre dovranno essere

osservate le norme di i i
prevenzione inc i i
della normativa vigente. e L rrepette

depositare bombole di nas
a4 gas a fiamma libera e

ART. 92 Canne fumarie

- Cugiipaggggggggéedé gisp?;damentm, le stufe, i caminetti,
L ne mili, convenientemente di ziati
isolati dalle strutture ' - habtabal ol
r ; di materiale combusti
: : i : A . stibile, debhb
lgarﬁa?nallcanna fumﬁrta Propria e indipendente dalie alt:;m
quale =1 prolunghi oltre il tolmo del tetto per ﬂlm;nu m,

1 & terminare = " ;
2 on mitrie o i : : .
vigenti norme. comignoli  riszpondenti alle

e e una 7 ; i
e L ] ICJ dl GLe I"IE:\,

caldaia di riscaldamento,
altro fuoco in uncondotto gia
dei prodotti di altro focolaio
shuntate) purche alimentate
combustibile.
E; vie?atu collocare valvole
el tzrggg:m di apparecchi di
locali di s0ggiorno o da letto.
e te :gn@ahfuyarie debbono essere costruite con
b :;::“;:;:}, 1n§1terahi1i, 4 perfetta tenuta, con paret i
! 1 & 1n maode che riesca faci I alla
: _ ! = acil S @ E
lore pulizia con mezzi meccanici. ¥ FESvedES elia
a Allorche un condatto di  fumo o
;:rufé :apnre) gepb@ attraversare n passare vicinog a
b _Curt combustibili, occorre difendere questa médianf;
incnmbmntfgganna la quale, oltre ad Pesara di matﬁ%iai;
1n£ech$-;'1le" dovra avere sezione tale da creare nn%
apedine di almeno cm. I in Cui possa circolare l‘aria.

uno scaldabagno e gualungque
impegnato per |1 'evacuazione
(salvo il caso di condotte
con 1o stesso  tipo di

o sistemi di regolazione
riscaldamento =ituati nei

tubol ature

calore (acqua, Aaria
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Guando non  siann in tal modo isolabili, i condotti da
fume debbono essere distanziati dalle strutture in legno di
almeno om, 20 . ‘ |

E’' wietata la costruzione di canne fumarie nei muri
adiacenti ai deposziti di materiali facilmente infiammabilx.‘

1 cambiamenti di direzione dei condotti saranno ridotti
al minimo strettamente necessario (non pid di due negli
edifici a tre piani) e le deviazioni dalla verticale non
dovranno mai essere superiori ai 30 gradi, salvo per le
camere di raccordo tra focolal & canne.

E’ vietato il passaggioc attraverso locali di abitazione
di condotti da fumo che servano impianti di potenza
calorifera superiore alle 30.000 Kcal/h. o

Per gli impianti di potenzialita inferiore, i camini e i
canali da fumo aderenti o attraversanti locali di abitarione
debbono essere realizzati con idonea coibentazione, in modo
che la temperatura effettiva di tali locali si mantenga
sempre entro le zone di benessere termico. _

in deroga a gquanto sopra & ammesso, sentito il pargra
del responsabile sanitario del Servizio di lIgiene Puhb;xta
dell ‘USL, lo scarico diretto dei prodotti della cmmhuﬁtxgna
di apparecchi di riscaldamento a gas con portata  termica
fino a 35 KW osservando quante prescritto dai punti 3.5-3.6
J.4.1. 3.46.2 3.6.5. .8 D:8 S.b.1. 5.6.2 5.46.% delle
norme UNI-CIG 7i29/72 @ 7131/72 Afsupplemento ordinario

Gazzetta Ufficiale n.58 del 22/3/86).
ART. 9% Installazione di bombole di gas liquefatti.

Melle nuove costruzieoni residenziali che non siano
servite da gasdotto, debbono essere previste all 'esternco
dell ‘edificio nicchie per la installazione di bombole di
gas. Tali nicchie debbono essere ermeticamente c¢hiuse verso
1'interno dei locali e protette all’ ‘esterno con sportello
aerato in alto e in basso. '"

La tubazione metallica di allacciamento agli apparecchi
di utilizrarione deve essere munita di rubinetto di arresto
manuale, posto in posizione facilmente accessibile, e
protetta, nell attraveramento delle murature, da guaina

metallica.
Qualora 1 'impianto sia centralizzato, debbonmo essere

osservate le norme vigenti prescritte dai VW.FF.

AET. 94 Illuminazione, aerazione, ventilazione naturale.

Gli appartamenti doveranno, ove possibile, ?msere
orientati e disposti in modo da assicurare un idoneo
ricambio naturale dell‘aria ed un‘altra esposizione di
s0leggiamento.

I locali di abitazione di categoria A non potranno avere
profondita superiore a 2,5 valte la misura della loro altezza
netta. ‘

Tutti i locali degli alloggi, e simili di categoria A
debbono fruire di  illuminazione naturale diretta, adeguata
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alla destinazione d’'uso

Fer ciascun locale di  soggiorno, |ampierza della
finestra deve easere Proporzionata in modo da assicurare un
valore di fattore luce diurna media non inferiore at 2% e
comunque la superficie finestrata apribile non dovrd cosere
inferiore a 1/8 della superficie del pavimento.

Nelle condizioni doi Qucupazione e di uwso degli alleoggi,
le superfici interne delle parti  opache delle pareti non
debbono presentare tracce di condensazione permanente.

I sottotetti non abitabili nonpossone avere abkbaini
elucernai chesupering in superficie 1/15 di gquella del
lacale.

ART. 95 Condizionamento dell "aria termoventilazione.

Per impianto di condizionamento dell "aria si intende un
sistema capace di realizzare e mantenere rnegli  ambienti
condizioni termiche, igieniche, di ricambio e di Purezza
dell ‘aria comprese entro i limiti fissati per i diversi tipi
di locali da disposizioni di legge specifiche o consigliate
rnelle norme U.N.I.

Fer impianto di termoventilazione siintende un zistema
capace di soddisfare alle sole condizionti termiche e di
ricambio dell ‘aria.

Gli impianti di condizionamento pltre che a corrispondere
a quanto indicate nel prime comma del presente articoln,
devono utilizzare il ricicle dell ‘aria in gquantitd non
superiore ai due terzi del totale.

Bli impianti di termoventilazione e i wventilazione
devono garantire almeno 10 ricambi/ora.

Le prese d'aria esterna per gli impianti i
condizionamenta, termoventilazione & ventilazione devono
essere collocate in luogo atto ad escludere ognil possibiliti
di miscelazione con gas, vapori, fumi e polveri ed escere
collocate in posizione tale da norn arrecare molestia @ ad
altre unitd immobiliari limitrofe.

E’ conzentita la ventilazione ¢ la dlluminszione
artificiale dei 1locali destinati a servizi  dgienici  in
edifici di abitazione individuale e collettiva nel caso di
inteventi su edifici deil centro storice e su edifici
vincolati, negli  alloggi dotati di almenoe wur altro servizio
igienico con  finestra, negli alberghi, nei pubblici
ezercizi, nei locali di pubblico ritrove, nei sarvisi
individuali annessi a studi, ambulatori, uffici.

Mel CAasn di aspirazione forzata centralizrzata
1l 'aerazione dovra avvenire mediante dappia canna [
ventilazione, da prolungarsi fin sopra il tettp,

Alla domanda di concessione relativa ad un edificio in
cuwi  deve essere installato 1'impianto di  condizionamerto
dell 'aria, deve essere allegato i1 progetto esecutivo
dell "impianto dinsieme ad una relazione, firmata da un
tecnico abilitato, che ne illustri 12 caratteristiche
tecniche.

L'impianto deve

garantire LM A darias

poartata
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sufficiente in rapporto  alle dimenﬁimni' da{ lm?ml%; iﬁvz
hvpr;L;;rrhm di presa e di espulsione di portata i 32.¢dq
I_ ; 1 i ; : . i artal " g il
:;attamentn termico igrpm@trtmm _ QE111%;22 ﬂi? 192211,
asseicurare reguisiti 1gien1c1lmdeggat1 a“ "#-6'1ita o8
' ‘ilascio dell  autorizzazione di ﬂhlnﬁ.lt : i
i 'I}t&raia?ZQali mei gquali sia installato un impianto d?
aglz;};mnaépntn dell 'aria ] subaordinato il mol 1 aude
wondizic 2 =l |

dell “impdanto stesso.
AT, 96 Ringhiere e parapetti.

i i i ricati
I davanzali delle finestre dei . nuw:; tabb
doveanna avere una altezza minima di m. e %p. s
. lLe ringhiere delle scale dovranno avere un& @%‘"qﬂi
'nimép miaurata al centro della Qﬁdataz i T"' A.ﬂver;
mlfer%&iﬂi fra @li elementi costituenti dmv;angg 7
int £ e : . 358 : . ' i
imeno una delle due dimensiond, inferiaore a om 6hwr;1“bili
B I éﬂWWDEtti dei balconi dovranno @ssere non Soals
= ol - .
ed avere una altezsza minima Q1 m.ﬂ,?ﬁz .
Mel caso di parapetti  non ‘pmen 1 e s
irterspazi  fra gli elementi costituenti, A
delle ringhiere delle scale.

valgono per  gli
Mo me

ART. 97 Marciapiede,

Tutti gli edifici di nuova cma#ruzianed an:a?gg E::?P:
dotati di marciapiede perimetrale di }arqhegxadT n aegata 2
tm‘ 80, oppure Si possono cnstruirellnter:ape inlfrali T
drenanti, realizzate all’ 'esternc dei muri pﬂz Ta.caﬁn ae
alu di sotto del piano di calpestio. t?fu iy
impossibilita a tale psecurzione sara consentit :

idonea pavimentazione.

ART. 98 Canali di gronda. ‘

pusere munite, tanto verso il

T ; il i
suolo pubblico quanto verso i cortili & altri mpa:;ﬂgggsgt ;
di canali di gronda sufficientewegta amg:cnpe¥ cmndn{ti »,

: le acque pluviali ai tubi di =sca - T e
;:;g?zgpdgile qacqﬁe dei tetti devono essere 1nd}pendg2:; Z
in anerm sufficiente, del diametro internc non inferi
Ty B%ali condotte non debbono avere neé apertu;:ﬂasi
intarruzimni di sorta nel loro p?rcmranlle gz:?gm d{vergé
abboccati in alto alle docce orizzontali

e dei tetti. .
gpimvfg?ziunture dei tubi debbono esgere a petfetta Fenuézlle

é: " vietato immettaere nei. tuhbi -dx ﬁiarlﬁﬁlﬁiggi
grondaie, i condotti di acquai, di bagni e di que

liguide di altra origine.

Tutte le coperture devono

ART. 99 Condutture di scarico delle latrine e degli

at gual .
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Le condutture di scarico delle latrine devono S
isolate dai muri  per essere facilmente ispericonabili e
riparabili & debbono SeSaEr e costruite con materieali
impermeabili  di diametro adegquate al  numero della latrine
servite; i1 pezzi o segmenti delle carne di ceduta devarno
egsere ermeticamente connessi  tra loro  in modo  da evitare
infiltrazioni ed esalazioni.

Le condutture di ecarico saranne  di Fegola wverticalid
prolungate sopra i1 tetto, coronate da mitria ventiiatrice e
disposte in modo da non arrecare damne aleuno o molestia al
vicinato.

Non potranne mai attraversare allo scoperto locali
abitati o adibiti a magazzini di genari alimentari o a
laboratori di qualsiasi tipo.

I materiali luridi derivanti dalle latrine non patranno
essere immessi nelle fognature a sistema dinamico EENEa

che siamo passati, all ‘'uscita dai fabbricati, athraverso
unsifone a perfetta chiusura idraulica.
Tutti gli acquai,ilavandini, i bagni,ecc., debbaono

essere singolarmente forniti di  sifone a perfetta chiusura
idraulica, possibilmente acaoperto per rendere facili le
ripartizioni. Le condutture dei bagnri, acquai, ecc.. devono
esseredi materiale impermeabile, termoresistente.

ART. 100 Obbligo dell ‘allacciamento alle fognatura
comunale.

Nei nuclei abitati dotati di fognatura dinamica tutte
le acque di rifiuto devono essere convogliate nella
fognatura, =alvo quelle che il servizio pubblico competente
giudichi incompatibili con il trattamenteo di depurazione
centralizzato previsto dal Comune.

Nei quartieri o borgateove 1 Amministrazione Comunale
provvede alla costruzione della fognatura dinamica, tutti
gli edifici debbono essere allacciati ad essa da parte
dei proprietari, in conformita alla norme previste nel
regolamento comunale delle fognature.

Fer le zone non servite da fognatura dinamica le ruove
costruzioni dovranno sssere dotateper il trattamento delle
acgue usate di fossa tipo Imhoff.

Nelle zone non servite da depuratore oppure ove PNon ne
sia previsto 1 'allacciamento entro tre anni gli insediamenti
di Civileabitazione di consistenza superiore a 59 vani o
A 5.000 mc. di velumetria dovranno eseere detati per 4§
trattamento delle acque usate di fosaze ad ossidazione.

L'effluente dovra rispettare i limiti previsti dalla
tabella III allegata alla legge regionaleche disciplina agli
scarichi nelle pubbliche fognature.

Per le zone del centre urbano  dotate di  wricas
fognatura, le cui acgue di  magra vengono conviogliate al
depuratore di citta, le acque usate doveanno essere traltato
in apposite fosse biologiche.

ART. 101 Prescrizioni dgieniche particolari per edifict
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spngetti alla conservazione.

In guesti casi &1 deve
attuazione del P.R.G. e del Regolan

fare riferimento alle

enta EBEdiliziao.

morme di
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Case rurali, pertinenze e stalle
ART. 102 Case coloniche & costruzioni Acresssrie.

L. itazioni i
(i ibiﬁﬂilﬂ”l rurali  debbono ottemperasre alle norme T enie
generali delle costruzioni residenziali urbane. R

ART. 103 Stalle.

e stalle i
HE abismzrggpdEbZnns ;;ar@ commicarione diretts con 1 local
el i debbono easere  dot ™ f -
A o ki at e i el ment asig)
Fer é "1 : : g | o i
% g?:zﬁgar1guarda le uqrdttﬁriﬁt1¢hﬂ particolari di tali loca
¥ a qudnyu‘ definito dal FReagelamento appositamen
predisposto dal Servizio Veterinario. F

ART. 104 Letamai.

Le stalle che ospitano pid i
t di o i z i : ‘
it A p ue capi  adulti debbono essocr
I manufatti debbono essere Lk
: 2 sosteu i ar
sl B e L I costruiti con fondo @ pare
gﬁnpiizta?msz::eas??ere c?ftruita con idonea pendenza verso  ur
ines 2 e, alla quale co i 2 '
cisterna a perfetta tenuta. " R 4k (IShSER SR A
Le caratteristiche & le dimensioni sono riportate all 'art.207.

ART. 103 Porcili, pollai e ri ' .
licoveri doij arnimali i - 4
allevamento domestico, animali i6 geners df

I porcili debbono essere co=zt i i
j ‘ L rwiti o din muratwra & ad una dicst 3
Eun 1nfer10r? a m. 10 dalle abitazioni e dalle Et?&ﬂ;. i
Q?r quanto riguarda le caratteristiche particolari di tali local
: ‘rxmanda a quanto prevista dall "apposito Ragmlam;n#
predisposto dal Servizio Veterinario. mf

ART. 104 Distanza delle concimaie e pazzi neri dalle case.

Le conc i s T "
Uty :mgée, .é.pnﬂfi neri, i  pozzetti per le urine e in gener
ﬁuxﬂi oML Vil TRl di rifiuti devono essere ubicati a valle da

z Nl e da qualsiasi altro serbatoio di  acqua potabile
non meno di om.20. A abile,
Uguale distanza d

; eve osservarsi tra 1@ 1 ma : i
abitarione. le concimaie o le case

ART. 107 Cessazione attivita allevamenti animali.

o ) : s
d?azdg, ?‘ §mguxtm qell espansione del centro abitato, i ricover
'Eelerm 1 esistenti non rispettano pit le distanze previste 0
presente regolamento, doveanno entro un anno cessare 1 attivita.
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ART . 108 Vasche  per la lavatura ed i1 rinfrescamento degl:

ortaggl.

Le vasche per il lavaggio ed il rinfrescamento di ortaggi debbono
essere alimentate con  acgua potabile. Debhono  inolire essare
circondate da una platea di protezione in cemento che raccolga &
convagli  le acqua usate o di  supero in  condotti di materiale
impermeabile fino alla distanza di m.20 dal porzo ed essere
disperse sul fondo in modo da evitare ristagni o impaludamenti,

afRT. 109 Aziende condette in economia.

Alle grandi aziende condotte in economia si applicano anche le
vigenti norme di igiene del lavoro. I ricoveri ed i dormitori per
lavoratori stagionali, oltre che possedere 1 requisiti di
abitabilita previsti dal presente regolamento devono in
particolare carrispondere alle vigenti norme di igiene sugli

ambienti di lavoro.

ART. 110 Manutenzione delle case coloniche, difeza dagli insetti

nocivi.

i1l proprietario @ obbligato a mantenere le case rurali nelle
condizioni di abitabilitd sancite dal presente regolamento o,
quando  tali condizioni manchino, ad apportarvi le opportune
riparazioni o completamenti. In caso che il proprietario non
provveda, il Sindaco ordina 1 ‘esecuzione dei lavori occorrenti
eventual mente provvedendo d'ufficio, secondo le procedure
stabilite dal testo unico Leggi Sanitarie.

I conduttori di case coloniche debbono praticare a loro spese 1a
lotta contro le mosche, le zanzare ed i pappatacci nelle stalle,
nei letamai, nei depositi di materiali putrescibili, nei maceri
od altri invasi di acgua. A richiesta del personale di wvigilanza
del Servizio di Igiene Pubblica, essi sono tenuti ad esibire il
materiale disinfettante con i relativi strumenti di uso. -
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ART. 111 Allevamento intensive di animali.

1) Non zono ammesse stalle, porcili e scuderie o ricoveri
animali di gualsiasl specie entro il centro wurbano, scobborghi
zone periferiche comungue edificabili previste dal P.R.G..

2) Tale divieto & esteso altresl & tubtte le frazioni del Comure
relative zone di  espansione, ai nuclei abitati posti anche i
Zone agricole & comungue all‘interno delle zone indicate npe
F.R.B. vigente. '
3 Lrapertura di allevamenti e ricoveri di animali  di oqual i as
specie, ad eccezione di quelli previsti dal comma seguente,
consentito nella localita situata al di fuori delle =zon
contemplate nel precedente comma e comungue a distanza no
inferiore a m. 1000 dai confini esterni delle zone edificabil
del centro urbano, dalla fascia wrbanizzata litoranea e di tutt
la sua periferia, indicate nel P.R.G. a m.250 per le frazioni e
nuclei abitati del forese e dovra essere osservata la distanza d
almeno m. 30 dalle strade pubbliche e a m. 100 da abitazioni d
terzi.

4) L'apertura di porcilaie ¢ consentita nelle localitd situate &
di fuori delle zone contemplate nel precedente comma & comungue
distanza non inferiore a m. 2000 dai confini esterni delle zan
edificabili del centro wbano, dalla fascia urbanizzata litarane
e di tutta la sua periferia indicate nel F.R.B.; a m. 500 per B
frazioni e 1 nuclei abitati del forese e dovrd essere oseervat
la distanza di almeno m. 50 dalle strade pubbliche & m.200 d
abitazioni di terzi. ,
5) In ogni caso dovranno essere rispettate distanze minime di m
500 dalle =zone soggette a tutela ambientale (legge 1939) dalw
zone umide, dalle zone pinetate e dalle zone soggette ad erosion
marina di cui alle tavole del P.R.G. vigente.

6) 11 Sindaco potra comunque, su parere motivato del Servizio d
Igiene Pubblica dell 'U.8.L., non concedere auvtorizzazione i
merito, anche al di fuori delle norme di cui sopra, per ragion
di carattere igienico-sanitario. ,
7) Esigui ricoveri di animali o ricoveri non  adibiti A
allevamento (scuderie ecc.) potranno essere autorizzati, anche il
deraoga alle norme stesse, su conforme parere del Servizio d
Igiene Fubblica dell 'U.S5.L.

EDIFICI ADIBITI AD ATTIVITA® LAVORATIVE.
DISPOSIZIONI GENERALI PER GLI EDIFICI ADIBITI AD UNA ATTIVITA”
LAVORATIVA.

ART. 112 Campo di applicazione
In attesa della emanazione del T.U. di cui all 'art.24 della

833/78 sono sottoposti alle disposizioni contenute nel presen
capo tutti gli edifici destinati ad attivitd industrial
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artigianali, commerciali, agriceole, di prestaziont di ‘ﬂerv1xin [
di depesito anche se sveolte temporaneamente e/o gal?uar:ammn?e. .
Per quanto neon espressamente specificato, st rinvia alle vigenti
norme riguardanti 1'Jgiene e la Bicurezza del Lavoro.

AET. 113 Classificarione dei locali.

e

1 locali di cui  all Art. 111 del presente capo soOno  Cos
classificati:

CATEGORIA C1

w Laboratori e locali adibiti ad attivitd lavorativa in genere
{compresi 1 magazzini}

- Refettori

CATEGORIA C2

=+ Wffied

- Spogliatoi ;
- Ambulatorico aziendale/camera di medicazione

CATEGORIA CZ

~ Latrine

- Docce

- Disimpegni . ‘ .

- Ripostigli e depositi (intesi come lluaalx utilizzati come
deposito di materiali inerti e movimentati a mana)

= Archivi.

Caratteristiche strutturali dei fabbricati e dei locali
adibiti ad attivita lavorative

ART. 114 Altezza dei locali

Fer i locali di Categoria C1 1l’altezza minima assoluta & di me &
E' ammessa una altezza di m. 2,70 per le attivita commerciali ed
artigianali con un massimo di 9 addetti, che non comporting &
parere del Servizio di Medicina Preventiva ed Igleng del Lavora
operazioni pregiudizievoli per la salute degli addetti. ‘
Per i locali di Categaoria C2 1l'altezza minima assoluta é& di m.
2y 70. .
Per i locali di Categoria C3 1'altezza minima assoluta & di m.
2,40,

ART. 115 Superficie dei locali.

Fatte salve motivate esigenze e/o specifiche prescrizioni del
Servirio di Medicina Freventiva ed Igiene del Lavarec la
superficie minima dei locali di Categoria Cl1 deve essere la
seguente:

= Laboratori e depositi

a) Industria - mg. 20 % addetto

) Artigianato: =e 1l attivitd non comporta sviluppo di polveri,
vapori, fumi, rumore, ecc. mg. 14 + mg. & » addetto. Negli altri
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casi mg. 30 4+ ma. 10 2 addetta.

Fer i locali di Categoria C2 la superficie minima deve esssre:
; Uffici - mg. 6 » addetto con una superficis ubili
El

- SBpogliatoi -~
di mg. &

- Ambul atorio

mirtima ma. 12

-~ Refettorig ¢ mg. 2
utile minima di mq. 9.
Fer i locali di  Categoria CF devono
superfici utili minima: ‘

- Latrine - mg. |1

- Docce - mg. 1

minima odi m

mg. 1,2 » addetto con wna superficie wutile ming

aziendale, camera di medicazione: superficie uti

# utilizzatore previsto con unig superific

essere rispettate le seql

ART. 1t1& Locali

interrati e seminterrati.
E' vietato adibire a luoghi di
seminterrati.
tluando ricorrono
derogato  da gquanto sopra con
Servizio di Medicina Freventiva e
il Servizio Igiene Pubblica.

Nell ‘ambito della deroga dovranne essere previsti  specific
presidi tecnici integrativi per aerazione e illuminazicne. |
Dovranno seddisfare inoltre i seguenti parametris:

- vespaio ventilato sotto il perimetro di
Q,40;

=~ quota massima piena della fognatura di scarico o falda freatit
al di sotto deil piano di posa del vespaion:

lavorn locali chiusi interrati

particolari esigenre tecniche pud  essep
esplicita autorizrazione  de

Igiene del Lavoro d'inteza of

altezza ninima di ¢

o pavimentn e superficie unita e impermeabile, muri protet
efficacemente contre 1 'umiditad del suolo.

Non & ammesea deroga per lavorazioni o depositi con pericolo
esplosione e/o0 incendio, con sviluppe di  emanazioni nocive

sviluppo di elevate temperature.

ART. 117 Uszcite |

Le uscite dai locali
conformitd alle misute
del D.F.R. 547/55.

Mei locali sogoetti a
di sicurezza
posizione

di lavoro
di sicurezza

devono essere
previste dagli

realizzate
art. 13 e

prevenzione incendi
devono essere zempre in
contrappostas in  ogni

(D.E.R.SI7/8B2)
MLYner o
casn  deve

le por
superiore a 1 @
esgsere 4ssioura

quanto previsto dall‘art. 4 lettera d) del DFR  S47/%%. Ove &
richiesto dalla normativa vigente, riepetto al guantitative e
tipo di sostanze e alle caratteristiche delle Lavaorazioni, de
essere prodotto esplicito parere preventivo del Comando d

Vigili del Fuoco.

ART. 118 Soppalchi.

cioe 1
distinti.

I soppalchi,
come piani

dimezzamenti dei piani, non sono considers
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garantire nella parte
a luoaghi di lavoro, la

in mode tale da
guando adibiti

essere costruiti
asovrastante,

Devorno
sebttoastante =

Fispondenza delle caratteristiche previste per nli am?ienti i
lavero di cui agli artt. 114 e 115, art. 122 con esclusione della
lettera a), art. 123 ¢ 124 del presente Regolamento.

{ soppalchi  doveranno inoltre essere conformi  per i parapetti e
protezioni verso il  vuoto e per le =scale, accessi @ uscite a
quanto previsto dagli artt. 26,27,16,17,175,14 del D.P.R. 547705 @
dagli artt. 114 e 118 del presente Regolamento. .
Sui  soppalchi dovranno essere  esposti, in punti ben visibili,

carico magsimo ammissgibile (ka/m)  non
calcolo strutturale a firma

gartelli riportanti i1l
superabile desunto dalla relazione di
di uwn Tecnice abilitato.
La distribuzione dei carichi dovra
sempre nel rispetto della stabilita,
in genere per i soppalchi destinati solamente a deposito senza
presenza fissa di lavoratori, valgono tutte le condizioni su
esposte ad eccezione di quelle previste al 2 comma del presente
articolo.

Fer le attivita di cuwl al secondo comma dell "art.
norme di cui all’art. 77 del presente regolamenta.

ariee

avvenire in modo razionale e

114, valgono le

ART. 119 Scale & parapetti.

Le scale fisse a gradini, destinate al normale transito negli
ambienti di lavora, devono psacre tealizzate in conformita
all ‘art. 16 del D.P.E. 547/55 e i relativi parapetti all ‘art. 26

dello stesso D.FP.R.
Le scale devono presentare un andamento regolare ed
tutto il loro sviluppo.

La pavimentazione delle
Sano vietate le scale a
utilizzate per 1 accesso agli

omogeneo per

antisdrucciolevole.
quelles

essere
ad escluzione di

scale deve
chiocciola
Ffficis

ART. 120 Dotarione dei servizi igienico-assistenziali.

Tutti i luoghi di lavere di cuwi all’art. 111 devono essere dotati
dei segg. servizi:

= Latrine

= Lavandini .
Nei casi previsti dal D.P.R. 303/56 devono inoltre essere dotati
dis

- Spogliatoi

= Ambul atorio/camera di medicazione
= Refettorio

= Docte.

ART. 121 Numero e caratteristiche dei servizi.

~ Latrine: almeno una ogni 10 lavoratori (o frazione di 10)

Contemporaneamente presenti.
Dovranno essere tamponate a tutta
Con lavandino.

alterra e dotate di antilatrina
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Va assicurata la
completanente
mey. Gy 40,

ventilazione
apr-ibile

dotandoe il
comuanicante oon

loeale i
1 "esternm 11

T1ineet
Al me

In _altmrhativm &  ammesso wna  ventilazione grtificiale ¢
AsEl Curil alineno 10 Ficamhi 7 o @ & on mantenimen
dgll'aﬁpiwmximne, collegata con | accensione della luce per |
minuti successivi all ‘useita det aervizio. o

Le latrine dovianno essere collocate preferibilmente
evitare percorsi esterni al fabbricato.

= lLavandini: almenc uno eani B lavoratori (e
contemporansamente preserti.

~ Docce: almeno una ogni 10
contemporaneamente presenti.
Devono comunicare conm gli spogliateoi.

pevmnm essere corredate di  apposito spazio antidoccia
il  deposito degli indumenti.

L'aerazione naturale deve essere garantita ocon
comunicanti con 1 ‘esterno  di superfici pari ad
delle docce o attraverso aperture comunicanti con
- GSpogliatoi: La superficie per garantire
ventilazione naturali deve essere ad almeno 178
spogliatoic.

Ove non sia possibile il rispetto dei parametri
ammessa 1 'illuminazione artificiale e un
dell ‘aria pari a 3 volumi/ora.
Gli wspogliatoi devono essere
doppio scomparto.

Mel caso in cui siano occupati pit di 10 addetti le latrine,
docce e gli spogliatei devorno essere separati per sesso.

= Ambulatorio aziendale - camera di medicarione:
rispettati i parametri riguardanti illuminazione e
naturali previsti per i locali di categoria Cl di cui
122 lettera ) e 123,

- Refettorio: Devono essere
illuminazione e ventilazione

in  modo
frazione i

Yavoratari fo fraziome di {

utile p

Tinestre apribi
178 delle &,
qli spogliatol
tlluminazione
della 5.U. del

spopra indicati
ricambiao  contin
dotati di

armadietti personali

devono eggaﬁ
ventilaziol
wali artt.

rispettati i parametri

delg
locali ¢

‘ naturali previsti per i

Categoria C 1 di cui agli artt. 122 lettera ¢) e 127,

Inmltrg dovra essere oppurtunamente ubicato in mado da evitaj
fgntagxu dagli inquinanti everntualmente presenti nei locali
AVorra.

ART. 122 Ysolamento termico, riscaldamento, aerazione.

Nell "ambito

: ! di‘quantﬂ stabilite dalla rorFmativa vigente ayl
direttive per il contenimento dei  corsumi energetici  rel atild
alla termoventilarzrione e climatizzarione degli edifici, pee

locali di cui all ‘art,
assicurare le condizioni
a) I=zolamento termico
pavimenti.

112 del presente regolamento &
di cui alle lettere successivea.
delle pareti disperdenti,

M6 B B

coper tures

Ngi lncal? di categoria €1 1'isolamento termico delle pare
d;speidantm e delle coperture deve essere realizzato secondo
D.M. 23.11.1982, ed al di fuori delle attivita non znagette dal

sopracitata normativa con 1 'impiego

di materiali che garantiscao
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. . F
una trasmittenza K ikeal /h m20C.

# - oy
dovea avereae ko4 =200 .

Zhcal /b

Far 1 pavimeanbti si : : " '
1 ceoefficienti di trasmittenza dei materiali wsati dovranno
ceere desunti dalle norme UNI Ffy 161, . . |
ﬁi?&r? 1nmgli di categoria C2 e C3 vale guanto disposto dalle
L .375/76 & succesive integrazlont.

)y Riscaldamento ‘ o ) .
? lm;ali di categoria C1 fatte salve part;umlmr;i eg1q§nza
&anﬁ@qwa alle tecniche di laveorazione o alla loaro parzcmlmﬁxti,
;ulufabili i volta in velta, devono EREer e adeguatamgn.e
r;%ééldafi, assicurando il henessere Llermico in reldglgn&
111‘a£fivita svolta = COomungque una temperatura minima
24 i A

11 | - i L&"C.
dell ambiente di 16 vale gquanto disposto dalla Legae

el i : ia C2 e C3
Mei locali di  categoria : _
T7E/76 B successive integrazioni e comunque Va giﬁacu:?t?DL:??
I = . L T B Lk - a(" 1 I:U [ - -
; i s 200, Nel caso spec :
temperatura ambiente di almw‘ : _ 5 i :
adigiti a magazzino i1l Servizio di Medicina Frgvevtx:a_edligz?qb
= i T inne alle dimensioni el ] 7 4
el Lavoro pud, in relazi : . - "
d riscaldamento della spla area in cuil  stazionano

prevedere 11
povmal mente
addetti wvi ’
o - azione naturale ‘ .
;;t?grihloﬁgli appartenenti alle categorie Cl & Eg derﬂzquE??::
i i f L ine ate ¢ ibili pari a alm

i di superfici finestrate apribi b _ .
32§?21€ u1 delp locale. Almenc il S0% della superficie finestrata
bt b o - i mte.
hile deve essere collocata a pare ‘ y "
igrliinEEtra devono inoltre avere la soglia non auperlnred alla
metd dell ‘altezza della parete netta. Di nprma 1@ apmrture @vono

pespre disposte prevalentemente sui due lati maggiori.

d) Aerazione artificiale. .
L‘impianto di condizionamento Eff di gesi
deve pssere sostitutivo delle aperture inest o |
1 ricambi orari devono essere rifer:ti aglt;p@bg:t?ttixntiﬂzgnlsz
e assicurati da flussi razionalmente dis ribuit: o
i i e " i anto di aerazione artificiale
evitare sacche di ristagno.lL’implan ' ) 2 L0
ilizs i 2 Hegli inguinamentl

1 epssere utilizzato per la r:@nz;QnP e , inan
ggzutiﬁ“ aTle lavorazioni in sostituzione dell "aspirazione

localizzata.
L'aria di rinnovo deve essere
L impianto di ternoventilazione

gli operatori, o escluderla totalmente gqualora gli

si trovino ad operare soltanto saltuariamente.

aerazione artificiale non

prelevata da zona non inguinata.
e climatizzazione deve essere

o i i i & G &
realizzato in modo da evitare sulle postazieoni di lavoro W
velocita dell ‘aria superiore a 0,30 metri/secondo.
ART. 123 Illuminazione naturale.

2 = oz E e 2

I locali appartenenti alle categorie Ct e € 2 devono @ss
illuminati con luce naturale. ‘ _ a
La superficie illuminante deve tmrr1gpmn@ere ad a{menm 1fapgzér;
superficie del locale ed almeno i1 S0% di essa deve & >
collocata a parete. . . ) ”
La superficie illuminante deve inoltre essere rapportata

trasmissione della luce del vetro ?mtura%e.
trasmissione della 1uce_ pit baseil
la superficie illuminante.

coefficiente di
Con coefficienti di
proporzionalmente adeguare

QCcorre
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ART. 124 Illuminazione artifigiale

:rt?:?g?gii, ;Z 1qualiﬁa, %a d%ﬁtrihuximme delle sorgenti di |

bk Lo del?ml am?{ghyi di lavore devonn essere idonei g

gk ¥ Eﬂ&taf{&?q;mmpltm V%ﬁiVﬂ. Nelle postarioni

Fatitol I, ;m“ aﬁv hﬁﬂeamdfia L illuminazione generale
ratl ave essere inferiore ad /75

Devong essere assicurati i i

sl posto di lavoro:

Impegno e compito visive

2e0g. vYalori minimi i 1L lami namey

mimimo LU?
265
fine e
finissimo 132?

10D

L'impianto elettrico di

faro elettrico

o _ .illuminazinnm deve eszsere alimentato
i distribuzione separatamente da guello di fdﬁ
1l

motrice.
La collocazione delle lam

_ ‘ ‘ lampade deve essere tale da evit
abbagliamenti diretti e/o riflessi e la prmiexignphviﬁ

postazione di lavoro di ombre che ostascolans il o

Negli =tabilimenti & negli ambi i i
ol 2 ig
esistere mezzi di g nti di laverao,

di necessitai.,

otpito visivo.
1 111 i in genere, dew
llluminazione sussidiaria da impiegare in ¢
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Difesa dagli agenti nocivi

ART. 125 Inquinanti aerei (polveri, fumi, nebbie, gas, vapard )

Tutti gli inguinanti asrel devono esser efficacenente captati
nelle immediate vicinanze del punto in  cui si originano e in modo
tale da evitare 1'esposizione degli addetti e la diffusione
nell fambiente circostante.

Pertanto la velocitdé di  cattura, la geometria e la posizione
delle cappe devonn essere rapportate alle caratteristiche
fisiche, chimiche e tossicologiche degli inguinanti.

ART. 124 RBumore.

Le lavorazioni rumorose vanno effettuate in ambienti aseparati.

Le macchine e i componenti degli impianti rumorosi, anche se
ausiliari alla produzione, devono essere opportunamente
inzonorizzati.

L'installarione di elementi fonoisclanti e fonoassorbenti non
deve contrastare con le esigenze di  illuminazione naturale,
artificiale e di ricambio dell "aria.

I materiali fonoisclanti e fonoassorbenti non devono disperdere
fibre dannose nell ‘ambiente & non devone produwre  fumi e gas
tossici in caso di incendio.

ART. 127 Vibrazioni.

In presenza di attrezzatue in grado di  causare vibrazioni

(s, presse, magli, vibriere, wmacchine rotanti....) tutti 1
basamenti devono esserse costruiti  su supporti antivibranti e, nel
caso di impianti di maggiar impegno, SENEA punti di

contatte ton i1 resto della pavimentazione e con le strutture
portanti dell ‘edificio. )

In ogni casa, 1'isclamento dalle vibrazioni deve riguardare
anche le specifiche postazioni di lavoro.

ART. 128 Alte temperature.

In presenza di sorgenti di calore radiante devono essere adottati
accorgimenti tali da evitare l'irraggiamento diretto del poste
di lavoro.
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Edilizia speciale e norme di esercizio

ART. 129 Ospedali, case di cura o di assistenca oatete
Tetituti di cura, stabilimenti termali, farmacie, magazzin
prescrizioni generali.

Tutti gli stakhilimenti sanitari pubhlici & privati,
sla la specie debbono avere, a norma dell ‘art.87 del
generale sanitario R.D, 3 Ffebbraio 1901, n.45,
proprio sul servizio igienico o sani tario, formalments aporoeat
Gualora si giovino dell "impiego di gas lLoesici
etilene compresi nell 'elenco dei gas  tossici), di cwi oal 0
©/2/1935 e succ. modifiche debborn atternersi alle noarme del f
7.1.1227 n. 147 (Regolamernto per Viimpieago det gas tossici).

I medici, ¢ gli alteri ganitari pubblici e privati,
detenga apparecchi radiologici @ snstanse
obbligato a farne denuncia, al Servizie dj Igiene Fubbll
in base al D.P.R. 13.2.1944, n. 185 (Bicuresrza degli impia
e protezione sanitaria dei lavoratori e delle popolazioni conl
i pericoli della radiazioni ionizzanti derivanti dall "impil

gual ungue
fcome 1 "osed de

e ol un
radioattive

e s

pacifico dell "energia nucleare).

L'esercizio di tali attivitd & disciplinate dalle oarme cheal
succitato D.P.R. n. 185 e successive modificazioni. 1 laborate
nei  quali =i impieghino sostanze radioattive sono compre
nell ‘elenco  delle industrie insalubri, di cui al D.M. 23,17, 16
e succ. modifiche & s50n0 assoggettati alla disciplina di cud
Titolo IIl,Capo III (Delle lavorasioni dimgaluwbri), del T.U.L.L.
R.D. 27.7.1934, n. 1265 e degli artt. 102 e seg. del
generale sanitario R.D. J.2.1901, n. 45,

Gli  ambienti di lavoro debbono corrispondere ai  requish
stabiliti dal D.P.R. 19.2.195%, n. 203 (Norme generali @
1'igiene del lavore) il quale fissa anche le prescricioni per
difesa dei lavoratori dagli agenti noocivi. |
Lo smaltimento dei rifiuti solidi presso gli istitubti o cwrd

Regol amer

prevenzione, pubblici e privati, & disciplinato cdal D.Fs
21571982,

La raccolta, il trasporto e lo  «maltimento el rifil
radicattivi deve essere effettuato secondo le porme  stabil

dagli artt. 104, 105,106,107, e 108 del citate D.F.E. 1. 3. 198
n.185

Gli impianti termici di riscaldamento, qguelli delle cucine del
lavanderie e di incenerimento dei rifiuti debbono rispondere al
norme di cui all'art. 224 del presente Regol amento.

Fer la normativa riguardante il trattamento dells acoue refld
gli istituti di cura =ono equiparati, 2 norma dell art.i quab
della L. 8.10.1976, m. 690 agli "Insediamenti civili’ e debb
ottemperare alla disciplina della L. OB 4970, ne E19 4 "bod
per  la  tutela delle acque dell ‘inguinamente”) e deila [,
771983, I relativi impianti di depurazione debbeno cesereé inoll
dotati di idonei sistemi di disinferione di caso in caso Ajap -
dall "Autoritd Sanitaria Locale. E' comungue vietato imnettere O
scarichi sostanze infiammabili, esplosive & tossichae.

Feool ame
un regol amey
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: i e arivati, ai
: ; i o 4 i ot » di cura , pubblici e pri '
i detituti di ricovero & o FahlE oo P e
NEG1? Lgill'ﬁr* ng  del D.P.F. 10.46.1955 n.854, dﬁbhmnn Hﬁzﬁql
. 211 "art, 2 2l : ’ G e T
ﬁﬁnfg in atto misure idones ad impedire la mﬂltlpllﬁdéimnﬁ 3ﬁ¢i;
1 6 6 el el - e : a mpecie
gfm:ﬂmjnw*imn@ delle mosche, secondo le norme nelia s
&St} L W il N “ ey R =
£ R C.68. 20.5.1928. ) .
st i ite dall “art.13 del D. T i i 11 cui
ﬁtab?ll tit&tt di cura privati @ sono applimab111r1u @grmfl i .
Negli 5 della L.11.11.197% n. B4, salvo ) applicazione o
5 “art. * o i Aol Rk " -y T i i & 5 &
= zrﬁiﬂ restrittive da parte del Servizioc di Igiene Fubblica
FHD e T e e B :
- A LSl i I Y- B Fa
gﬁllcnuan%m non sia disciplisnate da norme  speciali, ﬁlwni;
e ] & ol . T - i ; b i, =
r?;wrimwntm a quelle concernenti  materia analoga del pres

regol amento.

ART. 130 Ospedali e case di cura.

imiti igienico -~ edilizi delle cmﬂgrugimni dx_ rxapYerq
iﬁnggTEZ:glgeggzie da Enti FUbblici‘ﬂfp9d2;;:r;a?1?§§if I?t;;?r;
1o Eﬁti ”ﬂﬁmizzgaﬁticikzdlEcU1Enii qz;gézagiﬂri e di assistenza
i l'i;;; ﬁa;o ;téhiliti dalle istruzioni dﬁttaga dal Dfs.ﬁt
2gp$d?9;g F;r le case di cura private o dipendenti nd?q;;t11:61
;d" éét? .di-nui al sopra citato cmmmg dei;;?L. 12 21 y 325
valgono le norme di cwui  al DM, 5.8. .

ART. 131 Alberghi e simili .

¢ G : - ilizi 211 i lberghi, case di
i i ety iogienico edilizie deg}l B PEE G 5
L? g;gattggi&gtﬁr? e wmimili e le condizioni lglﬁﬁlthﬁqdﬁilgggm
i * e 5 ey i "l 3 8 A
e%grci;im sono fissate dalle norme, di LP‘_ ?1. ﬁ{?;tt:azimne d;
n. 1102 (Regolamento per rendere “hhllgﬁ#urladlf con D.P.FR.
miqiimvie igieniche ¢ sanitarie negli ﬁiber?g;; L
g, it ”T?Ché dai in.mé ;;;Z;sari; 1'avtorizzazione
: Taper-tura di btall esercivl, i il o4
z:; éiigg;mLa rnorma del D.P.R. 24 1Ugllﬂ'1?7?'-n'1b%& nwgﬁﬁi;ii;
fini igienico - sanitari, guella del Servizio di ﬂ?gijnfiu by
sia sensi dell’art. 231, del T.U. LL;SS.&T.D.M 77 Lusiis LI
n.126%, in relazione al D.F.R  11.2.1961, % -
L.16.6.1939 n.1112. g2 i edRE RV CReEAe
; oy i hiti a cucina eve 8%

: @ a1 r.‘U]_]. lDEall adl . § .3 5
sfé::é;f$922rhﬁ il J‘,pnarqarr‘tﬂ del Servizio di Medicina Preventiva ed
Igiene del Lavorno. s L +d
LgautZrizzazimnw sanitaria ha validita ,pﬁrmdnen%?, perta??EﬁE;
esercizi  di ospitalitd le ciid caratterxﬁ%ichm a%annl i il T
consentire 1'usp in oualsiasi stagione dﬂl} annml ! E:;H;i di
per guanto concerne la dotazione di mez Z 1 2
rizcaldamento. AT ; : : . i
Quande gli alberghi e gli  altri servizi di nsq?%s}xzirerﬂiﬁ;:g
Chiusi per oltre I mesi devono comunque richieder .-ione
ﬁﬂﬂralluﬂém igienico = conseguente nuava autorizzaz
Sanitaria.

ART. 132 PERSONALE

M ersonale degli alberghi non potra essere aszunto in servizio



70

g2 non o munito  di libretto sanitarico.
E’ fatto di conseguenza divieto ai proprietari o condutteri de
®S@rCizi  sopra menzionati di assunere personale sproavvisto

detto  libretto, che & obbligatorioc anche peEr 1 propredetae
conduttori, nooché per le pereone dells loro

prestino servizio, anche temporanec negl L esered
Sapravvenendo al personale  in wmervizio di e thnanzi o oa
RErsone  Con esso  copviventi una malattia contaciosa, lo wtae
dovira essere allontanato al pid presto,.

Nel caso di interruzione del servizio per malattia o per &]
Fagioni, per un periodo superiore a tre mesi, i1 pereonal e, o
di riprendere il servizio, dovrd sottoporszi a controllo.

Si osservanc in ogni case le disposizioni dell ‘art. 14  del R
24.5.1925, n. 1102 & successive modifiche,

Bualora gli esercizi di cui  infnpanzi siano mniti  di locali
attrezzature per la somministrazione degli ospiti di aliment
bevande, guali ristoranti, bar e simil:, 1 locali medesimi,
attrezzature e il  personale addettovi <ono soggetti &
disciplina @ ai controlli previsti dalla legge 30.4,1962, n. 280
del D.F.R. 327/1980. "

famiaglia, aual
21 suddetti.

ART. 133 Vigilanza igienico-sanitaria degli alberghi.

Gli  alberghi debbono aver accesso diretto ed esclusive da
pubblica via o comungque da spazi di usoe pubbliceo e non pos

essere ubicati all’interno di  Ffabbricati addetti &d abitaxi
private.

ART. 134 affittacamere.

Le condizioni igieniche di esercizio ed il regine autorizzato
ali affittacamere, debbono seguire le disposizioni degli  aet
del presente regolamento.

La norma di cui all ‘art. 133 non si
disponibilitad fino a & posti letto.
Le camere di affitto in ogni casze debbono corrispondere ol
prescrizioni in vigore per 1| 'edilizia residenziale privata.

L accesso ai servizi igienici dovra in egni caso essere dispo
in modo da evitare il passaqgio attraverso altre camere da lett
la cucina dell "appartamento.

Hualora i posti letto siano pia di quattro, 1 'esercizioc day
essere dotato di doppi servizi.

applica ad esercizi  con

ART. 125 Farmacie.

I locali destinati a farmacie debboro essere eufficientenen
spaziosi e mantenuti sempre in ottime condizioni di arding
pulizia.

Ogni farmacia deve disporre di  uno spogliatoio & propri servi
igienici con caratteristiche uguali a qualle stabilite dall “arf
81 del presente regolamento.
L'altezza degli ambiermti di lavoro deve corrispondere al
pragscrizioni dell ‘art. &6 del D.F.R. WLELLRTE, n. 3IOT (NG
generall  per 1 igiene del  lavoro) ed é vietato ai s
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Jell "arb.a della etessa  leqge, destinare a Lale wsn localld
(i fl - S ! o # 1l .. i : 34
“aned o imberrati -

sotterraneld o seminterra _ ‘ = F ! a1 PE
;ui locali di vendita lo spazio riservato al  pubblico day@ aver

il A W T e L 3 o L e €3 h R on ! ” ) —
u;a superficie non inferiore ad wun terzo della lntifalﬁuﬁerezmiﬁiq
T e 2l Tk P i i & : & Lece @l e

] L E simmessi solo nei locali avent:a

soppalohi  g&ranno  aSmnme e ] : : ALK s
(ﬁi;l-"ﬁ"‘:.atnﬁ@t"\tﬁ? dall 'esterna & che s®iano ..a],ij,x almena m;: "\"’i'u.ier":_"-p.r
@;P;FF di comode accesso e la loro superficie ﬁmﬁlpm e f%p 1gr@
ég;élégﬂivammnta 173 della superficie del locale e E *

q i 3 : ] 4 i A= 1 a8

altezza libera non dovea essere inferiore a m.mt L. ffzﬂa t;

Yok : gk » i aperture atte  Acd

‘ 13 spor i win adeguatoe retro e : : :

deve disporre  di 7 ] a 8 8l i ol

azsicurare costante, naturale controasrazions ed LT & &
-3 o . bl A e gup ol

" e Tl L vl e
lllﬁTﬁﬁ?zlﬁTHp:iEﬁ;:liénm deve essere dotato di cappa di racmglta
ééi"d:;pmri; éuilaqata Con mmn§ntto autonomo d{h'eszzii;uni
sfociante all ‘esterno, in posizione che non arrech:

i g inatao. . .
??Iiizgzz?im;iﬁldepmgitm dei farmaci pud Esﬁar?'uﬁgfﬁﬁzlianghecég
locali sotterranei  nei gquali siane cmn. @ezfx 1n5.r0c11mﬂtiﬁhE
éiﬁtemi artificiali, assiﬁufate unndlzm?nl mic a
Favorevoll alla buona conservazione el farmaco. R —
Allo stesso fine la farmacia deve essere dntata_ ;‘_a??nni Lo o
armadi  termostatici, 1in mttemperan;ar‘?lie indicaz 2
vigente Farmacopea Ufficiale e succ. modifiche.

ART 176 Depositi e magazzini  di prodotti farmaceutici e di
presidi medico — chirurgici.

i i far e i residi
1 depositi & magazzini di prmﬂutﬁ1 farmac??tlFm L? g;i p@ﬁpnti
medico—chirurgici debbono esser ubicati Lndluualx _ﬁtrubbiiég, jﬁ
4 umidith S GRVAVE B8 a5 | i accesep diretto da spazico p s AT
da umiditd & provvisti di Breess L8 2 30
mode da assicuwrare la sorveglianza da parte degli organ
vigilanza. ‘ . | ) -
Degtic depositi debbono  essere mantenutl in buone L?pd;z132;erp
¥ i sere attrezzati con armadl o 2
ordine e di puwlizia ed esser : _ Nl SO
termostatiche per la conservazione da} ‘prndattl dep&rlq i
secondo le norme del F.l. & succoessive mnd1f1cle.ﬂ aondere o
B5li ambienti destinati al personale debbono co por g,
requisiti del D.P.R. 11,3,19596, n. 303, ed alle n:rme igieniche
di ordine generale stabilite dal presente regolamento.

ART, (37 Abitazioni collethive.

I collegi, convitti, conventi ed ﬁltre iﬁtituziTﬁitlsmgipazzvggg
Brario diurne e notturne da comunita comunogue  castitute

E?QgE:;Ttgi; con una superficie non inferiore a nqQ. & @2 mo. 18
g?rwagg:iug?ﬁtiwiﬁﬁﬁg;ﬁuperficiﬁ da mg. 0,80 a mg. 1,20 per ogni
E?”Vizﬁziig di superficie proporzionata, dotata di cella
3:1g?i;;?radiEﬁg:iii?ﬁizm??ﬁti din :?aléatrina pani 10 persone un
tzva?zt??:; Eéeignznaei;Zt;a pigwaiel éd' illuminate direttamente
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dall 'esterna; disimpegnate da
luce diretta;

) 2 ¢ : # i
@ -nl?ya}a € gu&fdarmha per la biancheria pulita e gla
parsonali, convenientemente asratn: | :
T?m lmyanderna, Oy in mancanza, wun localse ben
r?ucnlta della biancheria BOOCCAS
] locali per 1 asaister 2 i
i ! 1 : sistenza ward Lar o a cosbitai B4 oF:
amhulatmfln ed una infermeria con unL el i B35 vy
sistemati in camere da
propri.

TIVERS 3 amlo i i . 3 :

ed ugiig ”rhl?ntl devono avere pavimenti di  materisle ﬁmmpg

impermeaéiip aiilmEﬁtm lavabile, paret) rivestite di matmri
= Tino a m. 1,80, idonea aerazione & illuminazi

naturale ed articiale. Z 44

in tutte le abitazioni i
_ Lt t _ . A collettive devon : e
disposizioni di cui al PD.C.GB. 20.5. 192 edﬂ Hrfﬁer;grsé P

10.6.19858, n. @54 e 1 ' Ly
o st LI P a lotta contro le mosche ed al'

Wna ampia  antilatrina con ar g

@l fe
ventilato per
i

letto agni 28 o e

Mo pia di 4 letti & detata o BTy
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ART. 138 Locali di riposo. Dormitori stabils o temporanei  per
Lavoratori.

i locali di riposo. i dormitori stabili o temporanel  per
lavoratori debbono svere le caratteristiche fissate dagli artt.
473, 44,45,46,47, del D.F.R. 19,35, 1946, n.303 (Norme generali per
1'igiene del lavoro).

e si tratta di baracche o di tipi baraccati la loro capacitd pud
pasere limitata a 20 wo,. per persona.

Per quanto riguarda provvista d'acqua, lontananza da coneimaie

ecc. valgone le norme stabili per le case coloniche.

ART. 139 Dormitori pubblici.

1T locali destinati & dormitori pubblici o ad asili notturni
deveone essere separati per i due sessi e devono avere:

a) le pareti rivestite, sino & M. 2 dal suolo, di materiale di
faecile puliturag

B) i letti distribuiti in modo che corrisponda almeno mg. & di
superficie a mo. 18 per posto letto:

c) upa latrina e una doccia almeno per ogni 10 lettiy

d)y wn servizio  per la disinferione e disinfestazione cdegli
drdi v ol g el panmni, delle biancherie e dei letti, nonché wun
servizio per la bonifica individuales

@) una gquantita di acqua potabile corrispondente ai bisogni delle
persone da alloggiare ed un numero di rubinetti  di acqua con
lavandini meceessari alla pulizia del corpo.

Tutti i locali debbono essere tenuti con la massima pulizia,
illuminati con luci notturne ed uniformati a tutte le regol e
tell 'Igienea.

Se qualcuno degli elleggiati viene colpito da malattia, il
conduttore & obhligato a fare richiesta del medico per i prini e
pid wroenti soccorst. :
ART. 140 Classificazione e disciplina igienico-sanitaria dei
complessi ricettivi complementari a carattere turistico-soci ale.

Sano  definiti "Complessi ricettivi complementeri a carattere
turistico - sociale" oli allestimenti gesti da Enti o da privati
che non abbiane finelitd di lucro, attuati per soddigfare le
esigenze del servizico sociale e giovanile, come gli alberghi od
ostelli per la gioventd, i campeggi, i villaggi turistici, le
case per ferie ed in genere gli altri allestimenti, i gquali non
abbiang le caratteristiche volute dal R.D.L. 18.1.1937, n.975,
convertito rnella L. 50.12.1937, n. 2651, e success. modific., sulle
Classificazioni degli esercizi alberghieri, e dalle norme
Fegionali in materia.

La sperifica identificazione ed il regime autorizzatorio di tali
allestimenti sono stabiliti dalla L. 21.3.1958, n. 326 e dal

Relativo Regolamento di  applicazione approvato con  D.P.R.
40.6.1961, n. B4 e dalle norme successive. La wvigilanza

ig?enicm—sanitmria dei complessi & di competenza del Servizio di
lgiene Pubhlica.
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Mon & consentita la promiscuitd dell ‘attivita gi ey
alberghiere con quella di complesso riecsttive womnpl ement are.

I requigiti idgienici generali  degli alberghi  ed astells P e
giaventi, per i campeqggi e villaggi twietici, 1l Ccase e Fy
ed analoghi allestimenti sonp stakiliti nel suddetto reanl ame
2 dalle istruzioni impartite con la Clrecslare 146 del 5.8.0
del Ministero della Sanitd e dalle disposizioni rFegional i
materia (L.R. n. 1/85 e 41/87), noncheé dal Feaolamento Comur
per  la istallarzione dei campeggi.

Lo smaltimento dei rifiuti liguidi deve in  wvani cazo ottemos

alle norme della normativa regionale s11gl 1 scarichi de
insediament: civili e da quanto previsto dal presg
regol amento. ‘
Fer la raccolta e ‘o smal timento dei rifiuti solj

1 "approvvigionamento di acoua potabiie,per la lotta contrao
mosche ed altri parassiti, nella specie =i fa riferimento é
norme del presente regolamento in materia di insediamenti ciy
ed esercizi alberghieri.

ART. 141 Istituti di pena. |
)
I requisiti digienico-costruttivi, di ahitabilita e di gesti
igienica degli edifici penitenziari e 1 ordinamente del SEr v
sanitario in queste istituzioni sono stabilite dalla L. D 7.1
N« 354  (Norme sull ‘ordinamento penitenziario e sulla Esecurig
delle misure privative e limitative della liberta) e dal relati
regolamento di esecuzione,
approvato con D.F.R. 29,4,1974, n. 431.
L'amministrazione penitenziaria,per 1'organizzazione e per
funzionamento dei servizg sanitari, pud avvalersi de
collaborazione dei servizi della U.S.L. d'intesa con la Region
secondo gli indirizzi del Ministero della Sanita.

Fer le nascite e per i decessi  avvenuti nell ' Istituto
sanitario ed il direttore provvedonn nelle forme previ

dall "art.44 della suddetta legge e dall art.87 del relat
Regol amenta,

La profilassei delle malattie veneres rieeq ] i Ietituti penjten;#
=] disciplianta dall’art. 7 della L. 2. 7. 19896, n.8I7 (Rifao
della legislazione wvigente per la profilassi delle malat
verere) e del relativo Regol anento, approvato  con 4
27.10.1962, n. 2056,

Fer gquanto ivi non previsto si applicane le prescrizioni
presente regolamenta.

ART. 142 Soggiorni di vacanza per minori.

[ requisiti strutturali dei soggiorni di  vacanza per mind
17organico ed i compiti del personale sanitario, le mig
sanitarie da ottemperare per PV'ammissione dei fanciulli

stabilite dalle "Disposizioni per la gestione dei soggiornid
vacanza nella Regione Emilia FRomagna" approvate con deliberasl
consiliare n. 24 del 79.3,1973

e

Fer guanto ivi non contemplato valgono le noroe del  peesd
regol amento.
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AT, 143 Sruole.

o e i ¥ i T i
. . i et d 1 'ampiezra  dell "area,
Bsak =itm,le caratteristiche & . it e
La scelta ?E{ ﬁlff?vi d Wi dgbens ambiental e daelle scuole
costruthivi 2 : imedie) @ secondo arado

[

peaul sitl : T J—T—

A i : st , secondarie di pri ! i :

naterne, olemsn}arg M* (8. 172, 1975 (Norme tecniche atgiornate :

A M. S 1ca b A , St d ieci mindml

dative alla edilizia sceolastica, ivi &umprgﬂl_@}l ﬂndégwmrvar%i
T lith didattica, edilizia ed wbanistica, da R i

funzional it idattica, wdilizia scolastica) medif. con

aprin fissate

i - li: iy o
mella  esecurione  di opere i e :
;FH 13.9.1977 (G.UWN. 338 del ‘a.lﬂ.ivf?}. | onbn Bl GRS
. '”1‘wdi]i?ia cronlestica sperimentale sovvenziona a B
qulw-lp W.ﬁni?Tﬁ, n. 4172 (Norme swlledilizia acolastica i;;t;fg
vl r . ! ! Laa h L= - ’ L3 A ‘ : I ! !-: i
g?na;vimrin ,di interventol)y hanno vigore le norme
4all 'art.”? della stessa legge. : ' _ ‘ ) 23 B
g:ii scunla deve eszere provv1%$a dllimca;;ﬁfE$:?:énirE;:;;ilitE
iGine 2 ica tispondenti alle eREris) k .

madiglﬁirfitﬂ%ait% &! a 7 del D.F.R. 22.12.67 n.13518 ;EQQQLSTE?Eg

. artt. 7 S, 3 5 i 3 Ane
d:E 11';pnliﬁa;i;ne del Titolo IEL = &arg1;§ atilidgnei i
icula%ticm) del D.PL.E. 11,2,1961, n,26~10 e gludics
: izio di Igiene FPubblica. . . T
gégv;? lmﬁalz di visita, sia quello d} attesa, mxaﬁci¥ se;gqprﬁ
ilieﬁ;rn. Afnnesiso all ambulatorio ﬁ@vran 3 35 G
rgnveniantemente aerati, illuminati e Flg?aIQa é. : el o
C aule a piano terreno devono essere cantln@ e > (] O
vfﬁaaiﬂ ed avere 11 pavimento sppraglevato rispetto :

= £ E [ ~ i

circaostante.

ART 144 Norme igieniche di  ordine generale; Disinfezione

annuale. Divieto di fumare.

; : o - ~ade, a gual siasi
L apertura di scuple private di ogni mrleE e T aut seuol e di
“Q:gﬁrtai insegnamenta siano daﬁtln?tefdmeil1;Em§iim%i??aﬁéiatm
doppscucla e simili, @ aﬁﬁugg&ttatd- 31 nd jstituzioni simili
dall ‘autorita sanitaria locale. Le scuole 2 e dotate di idenei
debbono essere alimentate di aﬁﬂua.puta?li% solidi.
sistemi di fognatura e di raccolta di riflu.laa fatta ogni giorno
La pulizia dei leocali scolastici deve -?aﬁéi% e, rimuovendo le
fuori dagli orari di  lezione e di .rfLrE%LLQE{' di Qﬁpiwazinne
attrezzature mobili, con 1 'impiego di apparecechl
oppure ad umnido. . . i = poni altro
Eﬁwdi nzpma vietato servirsi dei locali Eculmﬁtigl gzgigggi gianm
su0  diverso dall ‘insegnamento; el Eaﬁ? cﬁﬁ i {u cbnnﬁﬁau &l
stati usati ad altro scopt, mon direttamente =

it i : n potra

funzionamento della scuola, (riunioni, elezioni, ecc.) u??ziz ;

ament = ; :
#sservi riammessa la scolaresca  senza  previa p

- f 2 R : viziao di

Igiene Pubblica. iche & private di
Gl T Pgr— ione nelle scuole pubbliche e private
P tervenu of dlblnfﬁiéﬁgnnm disposti dal Servizio di Igiene

ogni ordine e grado, ) :

Fubblica, qualora se ne riscontri la pecaﬁsataii (s e § o §
Nel corso dei narmali interventi di pudizl doktd di & LBRE
‘-SL'EI:! asti e i dmvré eagere 'Fl':\t e Wso cii DI’ QO]

detergente-disinfettante.
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o dieinfesione
prescrizioni al

Gli ITstituti che possono praticare
propri,potranno farlo, richiedendo le
Tgiene Fubblica.

E' vietato fumare nei locali delle stuale di ogni ordine e grad

Con me
Herwileia

ART. 145 Asili nido di nuaova costerurione.

asili-nideo deve
Consanta 11 massimo

L'area per la costruzione oi G ST @

scelta §
localita aperta, la quale

ﬁmlﬁggiam@ntm,ﬂ

riparo da depositi odi rifiuti, da acque stagnanti e da seali
acgue  luride, lontane da strade di traffico, da indust
insalubri o rumoroze e da  attrezzature wrbane che possg
arracare disturba, tenuto  conto anthe della direzione

dell "intensita dei venti dominanti.
La superificie minima dell ‘area dovera possibilmente
seguenti valoris

rispettar

al 1 asilo (23 bambini) mg. 1.800;
b) 1 asilo (50 bambini) mg. 2,500¢
c) 2 asili (100 bambini) mg. 4,000,

Gualora 1le particolari caratteristiche dell  ares (forma mal
irregolare, forti pendenze, vincoli, ecc.) ne isnpediscanc o
buona utilizzazione, le ampiezze minime indicate dovranno osme

conseguentemente aumentate.

Il rapporto tra area coperta e area seoperta va indicativamen
considerato 1/4 per asilo.

La superficie minima richiesta per 1'area da destinare a uni
intervento (scuola materne ~asili~nido), 12 piccoli dives
(17-24 mesi), 12 divezzi (25-35 mesi) il rapporto tra superfid
dei saervisi generali e 1'intere asilo-nido =) indica
orientativamente in 1/4.

L'asilo deve essere dotate di un atrio collegato con 1 ester
mediante zona filtro, che serva da cuscinette termico &
deposito delle carrozzine.

La sgrione lattanti Sard dotata di  proprio spogliatd

(zuperficie non inferiore ambiente di

tmg. 1,70/posto letto)s

a mg. O,59/bambino);
ambiente di soggiorno

v i po

locale di pulizia diviso in due scomparti: a) cambio;
materiali  sporchiy cucinetta propria.

e altre serzioni disporranno dei seguenti  spazi  indicatiy
spogliataio unico {mg. 0, 50/ bamb rio) g a soani o

(mg. 3, H50-4/bambino); locali di pulizia divigi in due scomparti:
lavandinis b) servizi igienici per una dimensione di  circa
1,2 /bambino:

I servizi generali consisteranno in ¢ &) cucina & dispensa per
sezione diverzi (mg. 20,00); h) guardaroba e lavandino
servizi digienici (mg.10) e spogliatoio (me. 8) per il personales
rispostiglio (mg.&); ambulatorio (mg. 10)
materiale didattico ed ufficio (mg.13).

La centrale termica (mg.12) & preferibilmente costituita da
edificio isolato; le pareti eventualmente a conlatto con 1 "aul

saranno 1 mattoni pieni delle spessore di cm. 30,
Fer  ali altri parametri igienico-costruttivi e2d  ambi entd
(Frequisiti  acustici, di  illuminaziane naturale ed artificia

termoigrometrici e  di dell "aria) si fa riferimento &

PurEs s a

(me. 2, 30 /bambing

{ mey. 20

deposito e preparazid
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ceeme stabilite per le scouole materne dal D.H._lH.lEtl?rS: e
15Utl-tm'm"n'l'm concerne le caratteristiche deil pav;mwpti, e &
Fﬂf "quﬁ -mdmalip apari esterni e guelli intﬁrmﬁtmrnlqlpwr_ gl{
TNE?Zﬁ;I, w’mim attrezsatwre dgieniche @ _gl? arﬁ@d11 E;wlfi
;TL@rimentn alle indicarioni per gli  asili-nide fornite dalla
fregiene Emilia-Romagna. -

nell Tinterno dell ‘azilo

LA sianp organizzate : i 14 3 dbni nesie
Qﬁﬁzggv intersssate alla sDua gesbione, siat & taammtxyamigt?
o] =t i i errannate k R ) il & b
ﬂgcluﬁm 1impiegn  della zona  del lattanti. I lnmai%usn ﬁh‘fn
;iw mltata tenuta LAY A 1l o deibono e ERER I ER muhitc
m L & g W R e LAk e

| gem, & 3 3 iy - o |- - 0 1. _F_:'
abhbondantemente aesrati, acowatemnente puliti & corretiament

disinfettati prima dell ingressc dei bambini.
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ART. 146 Asili nido ubicati nei centri storici od in  edif
residenziali.

Buando non vi siano possibilitd di altra whicariones, o i1
dell ‘asilo nido debba essere scelto in ceantri od  aree %tmriq%
oppure 1'asilo sia ubicato in guartiert nei aquali  fnon wi i
diponibilita di  aree con le caratteristiche dell “art. 185 o, i
necessita, debba essere localizzate in edifici ﬂr&m%j?tﬁnh

@it

devono essere individuate quelle unitd abiteative chre
parametri dimensionati, possibilits di  spazio apaerto, §
configurano pid idonee ad una tale utilirsazione. 1
In guesti casi potranno essere adottati riduzioni deali standa
ambientali =zopra proposti, cercando sempre di  garantire live
idonei di abitabilita, da valutare dal Sindaco sentito
Servizio di Igiene Pubblica.

ART. 147 Nurseries,

Lapertura e 1 'esercizioc di nurseries e simili, locali nei

e
®i accolgono temporaneamente e nelle sole ore diurne fanciulli
eha prescolastica, affidati #ll "assistenza nprivata, 5
sagttoposte ad autorizzazione del Sindaco, i1 quale provved
sentito il Servizio di Tgiene Pubblica dell "U.8.L.. Fer
requisiti igienico ~ edilizi, di attrezzature, di articolaziong
di EEerclizio di tali istituzrioni, e fa riferimento &E

indicazioni dei precedenti artt. 143 e 145 tenendo conto dell ‘e
e del numero dei bambini accolti, della durata della loro =osl
del numero & della qualificazione delle persone addette.

Tale personale addetto deve essere munito di  tessera sanitari
validitd annuale, rilasciata dai Bervizi di Igiene Pubhblica del
aBakin «

I locali nei quali i bambini vengono ospitati non pogsono esse
adibiti ad altro uso, non debbona contenere altri  mobili
arredi all ‘infuori di quelli necessari ai bambini. Debbe
inpltre essere mantenuti in condizioni di ordine e di pulizia
eszere periodicamente disinfettati.

ART. 148 Locali di pubblico spettacola.

Sono locali di pubblice spettacolo: teatri, cinematogra
cinema-teatri, altri locali di trattenimento, circhi, serragl
stadi, sferisteri ed in genere luoghi per diverlimento

spettacolo all "aperto, baracche in legro o tende per spebbace
ambulanti, classificati e definiti dall ‘art.17 della C.Ministe
dell 'Internao Dir. Bene. Serv. Antincendi n., 16 del 15.2.1951,
quale ne fissa i requisiti igienico-costruttivi e le nol
generali di esercizio.

L'autorizzazione alla costruzione ed apertura di tali locali
rilasciata tlal Sindaco come per le sale di proiezione a pal
ridotto & le arene ecshtive.

ART. 149 Locali privati di riunione e di divertimento.
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@i comprendone con tale definizione le sale chiuwse di mmmttaim}T
l{néma&mqrafiun @ teabtrale, le sale chiuse da ﬁmllm. 1m‘ mi:L
Eﬁr;a le sale di riunioni e di esposizione, -gestite das priva 1;
3’ M%%%nria*inni & wircoli, le guali non  slano aﬁﬁmqg&ttatmn g”
A A Al L G 3 - ; : . e s b s e
récim& autorizzatorico del T.W.  leggi di puhh}1ud gl?rrmx?qw il
1336 19354, n.77% & del relativo reqol anento di applicazione Sopra
éitatu. _ . N ] . i
La ‘umﬁtruziﬂﬁe‘ la modificazione, | aperLuta e la xgltuta g:
AGﬁﬁfi locali & condizionata ad auvtorizzazlone d@l‘ m1ndaLm,‘L
qﬂélm decide eentito il parere del Servizie di  Igiene Pubblica
della WU.8.6L. . _ . ' '
Questi locali debbono essere provvisti di un NUMEro a@eguazm S;
lavandini, di orinatoi e di latrine, di superficie corrispondente
ili far 82.
a guelle stabilite dallart. 2. . . .
bﬁghono inoltre essere provvisti di spazio per gpnglmatmimi di
idonee uwscite di sicurezza, di sistemi di ventilazione naturale ?
meccanica e di riscaldamento tali da garantire negli am@iﬁﬂgi
condizioni di temperatura effettiva rispondente alle fascie
benassere. . ) o _ o P
Megli  ambienti debbonno essere assicurate condizioni idgieniche
adeguate di illuminazione naturale od artificiale.

2 i i i i i sercizi =5 pcali pubblici e
ART. 150 Condizioni 1gmgnlghe d; gEercizio gwm 1 p
privati di rFiunion: @ di divertimento.

1 locali di ritroveo e di divertimento d? cui o oatl pra:efen;:
articoli devono essere costantemente tenuti in perfettn gaa.m ﬁ
ordine e di  pulizia, mediante spazzatura ad um:a:cnlfi
‘ L an S i i DEEEF e ol
apparecchiature di azplrazione. I rifiuti deb?9n51 aas
in recipienti a tenuta sino alla loro aapmrtaflmm&.. _ "
Nell ‘eventualitad che vi sia un sistema di VEht11§z1nne n-t
condizionamento di aria con parziale recuperg dell ‘aria internd,
la parte di  aria riciclata deve essere disinfettata attraverso
wha batteria di radiazioni ultraviulettg. . ‘ -
Almeno  due giarni  per settimana 1 locali debbhonn essere
disinfettati. . !
Mei locali di pubblico trattenimentg & vietata 1la Y?Qd:ta? 1:
consuwnazione e lo gpargimento di semi di zuaig e di altri genere
i g n raminare i avimenti.
the possane imbrattare e contaminare 1 pa : . .
Fer evitare che siano alterati i param?tri sul gquali ??iu 5t?tz
calecolate le condizieni di  igiene ambientale d?l locale ne s
sale di spettacolo non pud essere dato accesso ad un  numero
i i j dere.
persone superiore a quello dei posti a se ' ' o :
Negli intervalli degli spettacoli, ove e ﬂﬁlla'mlﬁufé p€$51h11e e
igienicamente tolierabile, deve provvedersi gll a€rdx1unn. T
I proprietari ed i gestori  di cinematografi davranpm -aveiﬁ
the | mezzi audiovisivi del locale non v?nganm impiegati p:i
quadri & programmi  di  pubblicitad sanitaria  non regolarmente
autorizzata. ‘ ‘ y
In tutti i locali di ritrovo e di divertlpentm‘ ha }1berm &LLT?EQ
il personale di vigilanza del Bervizio di Igiene Fubblica
dell ‘U. 8. L _
Per 14 protezione acustica e la rumnrﬁﬁité di ‘tal? gmb;ﬁTt;
valgono i parametri di cui all’art. 67 & agli articoli a 23
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234 del presente regolamento,
ART. 151 Divieto di fumare

E’ vietato fumare nei locali dall ‘art. | della L. 11.14.1975,
5984 (Divieto di fumare in determinati locali [ TR Y
traporto pubblico). !
L 'esenzione dell ‘osservanza del divieto puo essere  autorizs,
dal  Sindaco sentito il Servizio di lgisne Pubblica della U.8.|
gquandeo il conduttore del locale dinstalli  ur impianto
condizionamento dell "aria  od A impianto di veritll az ig
corrispondenti alle caratteriestiche di  definizione @
classificarione determinate dall ‘Ente italiano di unificazione.
I requisiti igienici ambientali, i relativi dispositivi
controllo, i tipi e la dislocazione dei cartelli indicatori
divieto o dell ‘esistenza dell “impianto installato, sono defing
dal D.M. 18.5.1976 (Disposizione in ordine agli impianti
condizionamento o ventilazione di ecui alla L. 11.11.1975, n.584)
Non rientranc nel divieto gli atrii, i foyers, le sale di atte
e simili quando siano ben aerati e muniti di mezzi idonei
ventilazione. Tali norme inoltre non si applicano ovviamaente al
arene estive ed alle sale da ballo all ‘aperto.

ART. 132 Arene estive - Favimentazione.

Il piano di calpestio delle arene estive deve essere pilianeggiant
eventualmente in lieve pendenza, non superiore mai  al rappot
1720, senza asperitd e senza avvallamenti che possano costitul
causa di inciampo, senza polvere sollevabile o fango.

Sono proibiti i gradini nelle corsie. Scale o gradini di acce
al locale , alla galleria ed ai palchy davranno  corrisponde
alle norme di P.8. indicate nella circolare ministeriale n.
del 135.2.1951, artt. 48,49,50 ,51. In particolare dovranno (o130
segnalati  con dispositivoe illuminante, in modo da render
vigibili tanto a chi sale che a chi scende. I gradini delbbo
essere a pianta rettangolare conpedata di almeno 30 cm. ed alzd
non superiore a cm. 17. ‘
Tali norme non  si applicano alle arene appositamente costeul
secondoe le norme vigenti per i cinema al chiuso,

Entro il recinto in prossimitd dei confini el l "arena,
debbonc trovarsi scoli di acqua, depositi di rifiuti, sorgenti

esalazioni moleste O nocive o @ altre fonti  di  insalubri
ambientale.
Entro 1 arena non ROSSON0 essere depogitati materiali

attrezzature non strettamente attinenti alla attivitad propria d
locale.

ART. 183 Arene estive: Latrine

Ogni arena deve essere dotata di  un adeguato numero di latrine
relazione al numero dei posti  autorizzati distribuite in md
da ben servire ogni ordine di posti e ben segnal ate da ecril
indicatrici luminose, chiaramente legaibili anche a distanzad
latrine doveanno essere almeno due ogni 300 peosti, una riserve

8l

4’ l o 5 3 - D‘ &n - h‘i... =
i e = v

i i i : 1ia deve aveare
e A tilatrina. Ogni latring e
preaedutﬁ ciascuna  da una antil e 85 000 ennvent ente
fimensioni  minime corrispondenti am. P gt e AL faAbe
L a:iﬁnE; buona illuminazione artifi .'f;;e @i
; 1 o : : : >
%ﬁlzézwnte, impermeabile, iavgbllﬁ 7 dbt?tgrfif:l O materiale
Creti  intonacate, tinteggiate e Aot brily s PR al-y
il avabile @ disinfettabile fino all’& il

impermeabile 1 : . .
he?la latrina deve essere posto ;
Loy di lavaggio & cacciata d'acqua,

: n
n vaso inglese porcellanato, o
o seditore ribaltabile a

ah ’ &éar ] I F i ¥ ] It & e Con b3 i l arie a t! |i LUBLIE A
5 5 v

deguate al numero delle 1atr1n3:$§rzzie;rqua
Melle antilatrine deve essere posto almeno un lg:an in chiu;ura
Sy rrente & acarico liberoc con : aifone att Sirgh
thabi}e Cnnella antilatrina uomini, in pl1eno rispetto Molide
1drau11F?,ta @ cumpatibilmﬁhte con la superficie .della : ‘31;
funzinﬁa Itrmvare posto almeno due ur?natmi in msraz;
gzgzg??anmtu dotati di efficiente impianto di lavaggico continuao.

latrina e dimensioni a
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ART. 154 Arene estive -
- Gestione.

Festi a sedere Arustica ~ I11umina:s

I posti &
meta del

sedere debbono distare dallo schermo @l meno

diametro trasversale dello schermo & comungque  mai  me
di  m. &, se disposti zul fronte dello s e moy Guiesl 14 diﬂpbﬁ
lateralmente al fronte dello scheroo debbono  almeno diﬁté
gquanto i 3/4 del diametro trasversale dello schermo, ‘
I sedili debbono essere dotati di schienali e di braccioli
separazione  da wr o posto all ‘altro, debbono rEEEre  puli

facilmente pulibili e senza asperita (chiodi,
pericolose. Sono proibile le panche ed i posti
L'impianto acustico dovrd sssere
ura  buona wdibilita

sthegglature,
in piedi.
disposto in modo

citiart e

ig

el

da assicurs

AF

in  ogni punto dell "arena  senza  prod
fernomeno di eco e distorsione tale che la intensita dell "ernarg
sonora al di fuori dell "area non rechi incomodn o

vicinato., Dovranno porsi  in

atto opportune
diffusione conora dall "interno

all ‘esterno e viceversa.,

moleastia
schermatwe al

Tutti i locali devone essere convenientemente 1illuminat
L'impianto di illuminazione normale deve essere predisposto

modo  da dare accensione e spegnimento gradusle. Deve inolt
esS5aEre installato un efficiente impianto di  illuminazig
sussidiario {di sicurezza). Le iscrizioni sulle porte del
uscite e delle latrine sy le frecce indicatrici, aquel

incorporate nei
& dovranno
illuminazione
L'esercizio
puliziag le
diginfettate

gradini debbono risultare
EREEr @ alimentate da entrambi
(gquello normale & quello di
dovra essere mantenuto i buone condizioni
latrine davranno essere inoltee
e protette dalle penetrazioni di
installazione di reticelle alle fineztre.
stagione cinematografica, dovra essere
trattamento disinfestante contro gli
dell "arena & nelle immediate vicinanze.

gli
silcureztal .

impianti

insetti
All "inizio
esequito  wun
insetti

ART. 1853 Padiglioni per pubblico spettaceli - Allwoggi mobili
girovaghi.
Tutto 41 personale addetto ai  circhi equestri,

padiglioni
divertimenti, spettacoli

durante la permanenza nel Comune deve sottostare
igienico-sanitaria ed alle miswe profilattiche
Bervizio di lgiene Pubblica dell ‘U.S.L.
Conseguentemente nel territorio del

o aperte al pubblico, sia in aree di
V'impianto di  attrezzature atte all ‘esercizio
ambul anti, nonché la sosta per oltre 24 ore di
tipo, dotati di alloggi mobili, esclusi
tuwristico, BENET A la preventiva
dall "Auvtorita Comunale.

Detta autorizzazione & subordinata,
parere favarevole del Servizio di
relazione a motivi di tutela

ambulanti, gioshtre ed

disposte

i
girovaghi

guualli @

avtorizzazione

di a1
Caratte

gy 1

ai fini igienico-sanitari,
Igiene FPubblica dell "U.5.0 .
igienica generale ed ai

e Uel

permanentemente acce

periodicamen
media
del

attrazioni vari
a sorveglian

Comune, sia in aree pubblid
proprietd privata,ée vietd
attivﬁ
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ceguisi bl particolari: 5 h
;?1Ehw il personale dell ‘impresa, dallg Fafavana,
wia immune da mal attie trasmissibili. per

del padiglione,
via orale o per

(=] ol i
ﬁﬂntattmia localita scelta per 1a spsta dggli alloggi mnhil:aséf
b)tcté di servizi igienici di uso pubb%:au {(latrine e fonl zﬂﬁ
dnlim che i proprietari dei padiglioni o© deliat carsgﬁ;f aen
g M . S i riconosciute i 2

i smanano  di attrezzature proprie, : ! NS
g;?€$2?m di Igiene Fubblica della U.S.L. o dimostrino di potersi

servizi di proprieta altruij

] " = g o i i analoghi .
agevolmente servire o 9 relativamente

alla

: ienti garanzie

-he vengano date Euffiﬂ!ﬁﬂ. . atl

;Lli;i; del 3Eumlm pubblico o© privato, al momento della partenza
: i mosta. . : . iy |

?dinig?azﬁ?l Ei notevole entitad quali i cirehi  eguestri, saranno

alla Ripartizione della

nto di una cauzione ?
-l accertamento dell avvenuta

da restituirsi previo

tenuki  al
Poalizia Urbansa,

bonifica igienico ambientale. In caso Qi mancatg bwnif1iz f?it
aualo al momento della partenza, 1: ¢?uz1mnsiff;é ;nggerSEttﬂzz&
-oncorrenza della spesa che 1 seryiz de :
3iLZnaL avra sostenuto per effettuare la pulizia del suolo
RS0 L ‘ , .
;?F qu;ndn si tratti di carovana dotata di veicoli a trazione

adibiti a spettacoli o a mostre
cui al comma b) é
Servizio Veterinario

i ' imali
animale o che mmmprandano.mnmma _
zoologiche, 1 auwtorizzazione comunal e d:l
subordinata anche al parere favorevole de
dell‘U.8.L. per guanto di sua competenza.

ART. 1546 Palestre ed istituti di ginnastica.

Le palestre e gli jstituti di givnagtica; le $c:nledg{1'§fzfﬁ4g
#d alle norme idgieniche esercizio, pr e aueitls
resente regolamento, oltre a quanto prevxatulnei tzommi :
auzlmra veﬂga praticata ginnastica currettmv: Eénﬂppzéfa$?tmtz
norme di cuwi all’art.194 del T.U.L.L..EE.: n;liEé.u:’l"? (] | Titol
2 .D. n. 1924/1919 e le norme region "
i?aﬁ;; Sanadibire agli esercizi ginnici dnvralgarantizzi:n
di mg. 4,00 per ogni utente & comungue ;g super
complessiva non dovra essere inferiore a.mg. t. a5 &
Dovra essere previsto almeno un WE ogni 20 utenty e
ogni 5.
Bualora sia previsto 1'accesso
maschi e femmine dovranno essere
digtinti per sesso.
Per palestre della capacita _
prevista una altezza interna minima di almeno m. -
La zona deoccia dovra comunicare con  unc Spazio
termoventilatori ad aria calda o0 apciugacapelli in
4l posti doccia.
Le pareti delle

micimo
minima
wna doccia

alla palestra di

contemporanego i
P e servizl

previsti gpogliatoi
30 utenti dovra essere
z,00,
provvisto
rumero

superiori a

di
pari

dovranno essere rivestite

palestre e dei servizi 1 ke

con materiale impermeabile e di facile pulizia fino
altezza di m. 2,00. T ta
L 'apertura e 1 esercizio di palestre & . pondizlong

del
all ‘autorizzazione del 8indaco che la concede previo parere
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Servizio di Igiene Pubblica dell ‘U.S.L,.
ART. 157 Alberghi diurni — Saune & simili.

Non possono essere aperti o posti in esercizio alberghi dioe
saute o simili senta avtorizzazione del Sindaco, 11 quale
concede previo parere del Servizio di Igiene Fubblica dell .8,
In case di aper-tura sEnza ankorizssazione, w=y applicana
SErE 1O previste dall ‘art. 194 del T.U.LL.83. 27.7.1934,
1265, modificato dall art, 24 del D.FP. 10,4,1955, n. 854,

I camerini  debbono avere una superficie di base non  inferior
ma. 4 per 1 baagni in vasca ed a mQ. 2 per i bagni a doccia

camerini di quest i wltimi debbonn  sssere precedutl  da
spogliatoio con superficie non inferiore a mg. 2.
Gli spogliatoi per i1 due sessi debhone  essere  neltanmg

geparati.

I pavimenti dei camerini ¢ le pareti sine & 2 metri  di alte
debbono essere levigati, ioperoeabili, suscettibili di lavatur
disinfezione, con angoli interni arrotondati. ,
I camerini debbono essere riscaldati mediante impianto centrall
fornito di campanello di allarme posto presso la vasca da baano
Dopo vgni  bagno, con mezzi ricornosciuti idonei dal Servizia
Igiene Fubblica della W.S.L., si deve procedere alla dizinfezi
della vasca ed al cambio della biancheria.
Lo stabilimento deve eszere dotate di
inferiore ad uno ogni 10 bagni e  di
lavandini nonché di locali diviei per la conservaziones del
biancheria pulita e per il deposite di guella usata.

Ogni stabilimento deve essere dotato di una congrua scorta

biancheria. Ad ogni utente deve essere sempre fornita bianche
fresca di bucato.

tatrine in  numero
un adeguata  numero

ART. 158 Lavanderie.

Per 1’attivazione di lavanderie comuni od a secco deve ess
inoltrata domanda all "autorita tomunal e per ntten
l'autorizzazione, che & subordinata al parere favorevole
Servizio di Igiene FPubblica dell 'U.8.L. Tale domandas deve ess
corredata di planimetria del laboratorio con tutte le indicazil
concernenti il suo assetto.

I locali delle lavanderie devono possedere i requisiti fiss
dalle norme generali di igiene del lavoro prescritte dal D.P
19.3.1956, n. 303 e successive modifiche e devono rispett
1 art. 226 del presente regolamenta.

Le lavanderie comuni devonoe disporre di  ambienti ampi,
ventilati ed illuminati, tenuti sempre con la massima nettez
dotati di pavimento impermeabile e di pareti rivestite |
materiale liscio e lavabile fino all’altezza di m. 2. [ pavind
devono essere forniti di fognelo di scarico con sifone @ chius
idraulica.

I raccordi delle pareti e di queste col pavimento devono es8
arrotondati per facilitare la pulizia e la disinfezione,

2 ] servizio di raccolta della biancheria GBEpOrCa e
distribuzione di quella pulita deve farsi con mezzi distint
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s recipienti chiusi. - . L | .
bm”ﬁﬂttnrﬁ apposito & separato awara destinato & dwpgsltm dglli
bﬁqnchwria sudicia. Deve essere adottata una idonea B%Et?manlmﬁh
dzilv $acchin@ lavatrici, delle vasche di lavaggio & risciacquo &

3mparfimenti gaparati, delle limciviabrici, dggl1
i art ¢ : _
;hrmﬁﬂfwattnri, degli essiccatori e del rapartm cli mtir%r1ad?
riparazione, disponendo che le varie fasi del processo

- . .
Lﬁiv 1 avay |cj§h_l 1@ ﬂllll.\rli dEVG“ﬂ PEoere | CHTI 'i tﬁ E.‘!ﬂ-‘:l H‘.ai‘lam[,?l I.l..ﬁ} o)

abbondantemente di acgua potabile.

Anche tutti i lavatoi privati e quelli inl ﬁerv{xnu 1?1
cailmttivita Come copnvitti ecc. devono §mrr15pond?re ﬁzti
asuddette norme e soOno sottoposti alla sorveglianza dell "autorits

g??*zz;;SQ??muzaiz.caﬂe di cura ed istituti debbono in.mgni ETE?
prmvvederé con propri mezzi ad  una corretta Qiﬁznfazlgne d?li?
biancheria infetta. Di norma quﬁﬁ@e iﬁtituz1upx provvedono a ”?
lavatura della biancheria con prapria 1avapder1a;'ne¥ caso in c.é
ai ricorra a lavanderie centralizzate od industriali esterva,li
compito del Direttore Sanitario admttar? 1qun?w precauzi:nz‘liﬁ
evitare contagi infettivi o contaminazioni da materiali
tzn;;iz:E;;ia a secco devono disporre di lucali‘ﬁhe ul?ralgiée
caratteristiche di struttura suddette, a?biaqu,ixn part1§?' d;
sufficiente cubatura ed adeguato ricambio d arma.lll loca lvani
queste lavanderie non  debbono essere comunicanti con
i “at cominterrati. _
tgtig;::iagizzglnnaturale sar & asgicurata da aperture di adeguate
sioni a riscontro del vano d'ingresso. ‘ '
232:;§1un2 aimpnﬁﬁibile fare aperture' di rlacuptrg 11?1:$gn;
provvedere con opportuni impianti, ad immettere ?r1§t&a.t Te.udé
dal lato opposto al vano d’ingresso, ip ﬂudnt111. iernu
garantire nel locale wuna pressione pnaz?xva r;ﬁpa#?u & 'esb. 1t;
In ogni caso si provvedera all ‘aspirazione di aria da}l :m :igne{
in bassa, in prossimitid della macchin§ lavatrice, mediante “1um§
elettoaspiratori capaci di espellere in 3 min: almenﬁ_hun r?ﬁria
d'aria pari alla cubatura del locale, gvitgndu che i 4
allontanata possa penetrare in ambienti wvicini, Tale 1m?}.
deve entrare in funzione in particolare durante lu?straﬁxan?
degli indumenti dalle lavatrici, pulizie dei filtri e ogn
ta ra si rende necessario. . .
gur;:?iia ?1 funzionamento della macchina il periodo ) ?;
asciugamento deve essere protratto fino a% fecupgr?. gezzln
dell ‘ultima goccia di solvente contenuta nell "aria .dx Figlye Bi
interno di condensazione, si che nella 5utceag1%§ fa@e d}
deodorazione degli indumenti si abbia ad espellere aria priva
vapori sensibili di trielina o di altro sulyent? usato. Ln g
E‘' vietato effettuare la pulizia dei filtri, 1in locali ﬂtFF
negozio e nei pressi delle abitazioni. Guando occorre ptn;vgfze.
alla pulizia i filtri devono essere tolti con sollecitu ;nd;
sistemati in recipienti metallici chiusi grmatmcamevF?, epaind:
allontanati dall ‘abitato per la loro assicaz:una_e pulz;;a: i
E' fatto divieto che personale di sorta abbia a dormire n
locali adibiti a laboratorio.
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Fer 11 riscaldamento dei locali  di lavaraszione, nor dey
impiegarsi apparecchi a fuoco diretto o comungue mezzil irradig
calore ad alta temperatuwa (braceri, stufe, resistenze Elﬁttrﬂ
scoperte & simili).

E' fatto inoltre divieto di tenere @ usare sulvente in recipig
scoperti, di compiere qualsiasi operazione tecnica all "apsrteg
sotto tettole, di fumare nei laboratori. ]
Altre particolari prescrizioni sarannc eventualmente dispos
CAaBO pEr CAso, da parte del Servizio di Igiene Fubbj
dell "U.5.L.

11 personale addetto alle lavanderie, deve essere munito
libretto di idoneitd sanitearia.

Nor & consentiteo che il personale consumi i1 vitte negli ambi
di lavoro, a meno che a cid non sia adibito ad apposito local

ART. 159 Autorimesse -~ Reguisilti igienici.

I locali adibiti ad autorimesse pubbliche devono essere coenfd
alle norme generali d'igiene del lavoro, di  cui  al  D.F
12. 3. 1956, n. 303 e successive modificazioni,

I pavimenti saranno lavabili e Jdi materiale ben connesso,
modo da evitare il ristagno di liquidi e 1'accumulo di poly
negli interstizi.

Le pareti devono avere un basamento impermeabile e lavabile |
all 'altezza di m. 1,50,

1 locali devono essere mantenukbi sempre in  buono  stato
manutenzione ed in buone condizioni di pulizia, con particol
riguardo alle polveri.

Salvo guanto & previsto ail commi seguenti in merito

ventilazione dei locali, le finestre ed i lucernai prospicient
cortili interni devono essere costruiti (o telaio
vetrocemento o aimili) in modo  da consentire una bl

illuminazione ed impedire la fuoriuscita di gas e di esalzl
nocive o moleste, che possano contaminare 1 'aria dei cortil
pregiudicare comungue l1a salubritd delle abitazionl circostant
Le autorimesse devono essere fornite di ddonei  impianti
agrazione forzata a regime di  decompressione in modo da provol
riscontro dfaria con le aperture dell 'esercizio e deternil
almeno quattro ricambhi orari. Canne  di aspirazionse Jde
convogliare 1'aria inguinata dell‘autorimessa al di sopra

tetti degli edifici circostanti per un raggio di m. 30, e
devono attraversare locali di abitazione; dovieanno &%
collegate con una condotta orizzontale con bocche di presa
numero e con serione o disposizione adeguate alla cubatura
locali, disposte in modo alterno alla base del soffitto e
piano di calpestio, in modo da facilitare la aspirazione del
leggerl e pesanti. Le ventole per 1'aspirazione meccanica d{
eusere dotate di congegni che assicwing il fumzionan
intermittente ed a comando e non devono  produrre  rumold
vibrazioni trasmissibili o moleste per gli ambienti di abitasd
civile. Il funzionamento di questi impianti dovird @6
regolato in maniera che comungue non possano mai essere sups
nell ‘ambiente i  tassi limite di  concentrazione del CO del U
del Pb e idrocarburi nell‘aria ammissibile per i lupght
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;:;?;m prescrizione aull “impianto macmanicm d'@@fmzimﬁe potra
eszere derogato, quanda, a giuwdizio del Servizio di .I?%%n&
Fubblica dell “bWaSelis 1 'autorimessa abbia Icarattarma?mmh@
ambientali € valumetriches igimﬁigamgntﬁ tali tda r@ndgrm
guperfluo, dal punta  di vista igienico, le suddette norme

prﬂtmttivrﬂ. ) o ‘ e -
£’ vietato adibire ad autorimessa pubblica cortili sui quali =i

aprono finestre di abitazioni o di laboratori.
ART. 160 Locali accessori ed impianti delle antorimesse.

I laocali accessori sotterranei o a livello infafinre cqmuhicﬁnti
con 1 autorimessa (buche di ispezione, ripostigli, magazzini,
gcc.) devono essere aerati abbondantemente medigntg collegamento
con 1’impianto di aspirazione forzata o con impianto analogo
indipendente. . -
in ogni autorimessa devono essere installati almenao una latrina
con antilatrina dotata di lavabo, di altezza non infEriwra a m.
%3 superficie non inferiore singolarmente a mo. },40 con }a#n
minimo di m. 1,10, abbondantemente aerata, con rmvaﬁtxmentllmn
mattonelle maiolicate o© materiale analogo Tino all‘altezzg di m
2 ed un secondo lavandino fuori dalla latrina. Nellg autmflqegae
di maggiore importanza devono essere installati doppi servizi per
uomini e donne, doccie e spogliatoi per il persmnale. anhe 1?
spazio adibito a guardicola sara provvisto di idoneo sistema di
aereazione; il lettineo per la vigilanza Qutturna daovra Eﬁﬂef?
sopraelevato dal piano del pavimento di almeno m }. Fer
1 ‘operazione di lavaggio 1 autorimessa deve essere fornita di
apposita cabina o locale chiuso con telai  in ferro e vetro o

equival enti, con pareti rivestite di materiale %iﬁciu,
impermeabile e lavabile fino all ‘altezza di m. 2, dotato di presa
locale di acqua, di adeguata aereazione forzata mediante
allacciamento all impianto interno dell'autmrimegﬁa. od altfu
indipendente, di fogna di scarico delle acque di  lavaggio

collegato con pozzetti di sedimentazione e di separazione degli
olii minerali. Le stazioni di lavaggio all ‘aperto debbono essere
provviste di platee impermeabili e di condotti di scolo collegati
con le fognature mediante gli stessi tipi di pozzetti.

ART. 141 Caseifici e burrifici.

I caseifici e burrifici, oltre a possedere le caratteristiche
stabilite dal presente Regolamento per i locali di prmduzx?ne &
deposito di sostanze alimentari, devono disporre di van excd
arredamento per @

&) ricevimento latte e burroc grezzoj

b) lavaggio e deposito di bidoni ed attrezzig

£) bBurrificio (cremeria) con cella frigorifera;

) caseificios:

®) salatoio e stagionaturas

) confezione e magazzino,

9) servizi igienici. _ )

n caseificio deve avere cappe aspiratrici sugli apparecchi e
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aulle wvasche che producono vapore assicwando in ognid caso
buon  ricambio d'aria anche everntual mente o mmntilﬂhh
meccanici.

ART. 1462 Barbieri, parrucchieri & mestieri affimis ey
avntorizzatorio.
I locali in cul si esercitanc le attivita i cui al prese

regolamento, nonché ogni oggetto che ne costituisce 1 arreda,
dovranne essere mantenuti in stateo di assoluta pulisia e
riaspondere rigorosamente alle migliori condizioni d'igiene.
Tutti i negozi di barbiere, parrucchiere e affini, devono
corrispondere alle seguenti condizioni igienico-sanitarie:

a) il locale deve essere sempre pulito, ben illuminato e b
areato mediante adeguato aspiratore meccanico. |
b)) deve avere un’'altezza minima di m. 2,70.

In ogni caso la cubatura del locale adibite a laboratorioc, 6o
deve esgere inferiore a mec., 590, esclusi i servizi. ‘
I1 livello del pavimento non deve essere inferiore al livello de
piano di campagna. '
BQualora i locali siano ubicati in locali atrezzati appositamen
per le zone balneari (stabilimenti fisei o mobili in campeaggl
spiagge BCC. ), potranno essere  auvtorizzabti laboratori ce
dimensioni inferiori alle minime prescritte, su parere confori
del Servizio d’lgiene Fubblica dell ‘UiSiLs me 35 e dell
Commissione Consultiva.

Nel centro storico, qualora il locale sia adibito esclusivameni
ad attivitad di visagista, estetista ed affini, & ammest
1 altezza minima di ml., 2,70 ed un volume di me. 20, purche |
locale sia dotato di idoneo impiante di condizionamento dell ar
e di sala o corridoio d aspetto, potendo essere considerato ta
anche 1 'eventuale negozic di vendita.

c) I1 pavimento deve essere costruito con materiale compatt
impermeabile e lavabile, tale da permettere la pulizia e
disinfezione completa.

d) Le pareti, almeno fino all‘altezza di m. 150, debbono essel
rivestite con pilastrelle smaltate, maiolicate ¢ =imili ol
linoleumo in smalto, previa stoccatura del sottofondo, o in altf
materiale plastificato (b} vetrificato, comangue esclusa
tinteggiatura lavabile.

2) Il locale deve essere fornito di  acqua corrente calda
fredda, prima di ogni altra operazione, deve lavarsi bene
Maril «

f) La porta di  accesso dovrd essere munita, durante la stagial
estiva, di tenda alla veneziana o di altri mezzi idonei all
protezione contro le mosche.

¢} La spazzatura dovra essere  raccolta in LA cornteni Lol
impermeabile can coperchio e conservata, per 1l pepriol
strettamente necessario, nel retrobottega, ove esista, o
apposito mobiletto all "uopo destinato.

) 1 sedili dei negozi  dovranno essere forniti di pogoiacapne
carta o asciugamani, da cambiarsi P aEn pHRr SOna; ﬂ
asciugamani e gli accappatoi dovranno essere puliti, e di vol
in wvolta cambiati per ogni persona.

i) Ogni nego:io dovrd dizporre di  un  gabinetito con vasoe
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od installazione di lavabo, @ covird eaper e

B idradlics ; ; T
ace sl one idraulica, 1 ‘accesso avvenga direttamente dal

detato di antibagno gualora

?F%iﬁizlﬁtiiﬁi;ti e gli apprendisti devono essere muniti di
utes € . e

: . . a2 del T.U.
! M rsonale, ai sensi dell art, <6< :
; ara  sanitaria personale, o ; " ‘assenza di
ﬁi??irlL gg,, attestante la realtiva idoneita e 1'assen:
ge r2 1 n e 7 ] :
J PR - santaglose.
lattie infettive e contagi ; ; ; LT ta
quieﬁﬁﬁra sanitaria ha validita di anni 1 e deve fiﬂers-riﬁ?m;:q;
om0 il Servizie di Igiene Pubblica dell USL n. =5 &ntro 25 BEEE
Zi #ehbraid dell ‘anno successivo a quello di scadenza.
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ART. 142 Piescine.

L& ctostruzione, 1 apertura [ 1l 'esercizio  di piscine
pubbliche o private, e di strutture similari (lacaquascivali,
giochi d'acqua, ecec.) indipendentemente dall ‘osservanza delle
norme di P.5., ove questa occorra, ai @ensi o della CoMe n. lé
del 15 febbraio 1951, & condizionata dall "avtorizzazione del
Sindaco ai sensi dell’art., 24 del D.F.R. 10.6.1985, n. 854,
che la concede previo parere del Servizio di ITgiens Fubblica
dell U, 5. L.

L'esercizio di  ogni piscina aperta al pubblice ivi comprese
Quelle di esercizi di ospitalita o di piscine private di
capienza superiore ai 40 bagnanti, deve essere regolato da
L regolamento  interno approvato dall "autoritad sanitaria
locale.

ART. 164 Caratteristiche della VAasCa.

Le pareti e il fondo della Vasca devono easere
perpendicol ari [= rivestite i materiale idoneo
(piastrellatura in mosaico o altro).
Allo scopo di garantire, oltre che 1'impermeabilizzazione,
anche una facile pulizia e disinfezione, i materiali usati
devono essere preferibilmente di colore chiaro.

La piscina, per almeno una profondita di m. 0,80 deve avere
pareti perfettamente piane allo scopo di  assicurare LI &
regolare virata.

Bu  almeno metd del perimetro della piscina, in posgizione
idonea, devono essere realizzate delle canalette per lo
sfioro delle acque che devono recapitare in fognatura.

LLa vasca deve essere circondata, lungo tutto il preee i meetro,
da una  banchina di  larghezza non inferiore a m. 1,80
costituita o rivestita di materiale antisdrucciolevale.

ART. 165 Acqua di alimentazione : caratteristiche.

Bualunque sia il sistema di alimentazione, 1'acqua in
entrata deve possedere buone caratteristiche igieniche. In
particolare gli indici batterici devone essere assenti o
contenuti entro i limiti normalmente ammessi per  le acoue
potabili,

e caratteristiche chimiche e chimico~fisiche devono
dimostrare l'assenza di sostanze tossiche, irritanti,
inguinanti, o comungue  che possano risultare nocive ai
bagrnanti.

E’ prevista la possibilita di addizionare all ‘acgua in
entrata piccole quantita di sostanve algicide, ocome ad
eeempio il solfato di rame in quantita wvariabile da 1 & 2
Q/me,

ART. 166 Alimentazione delle piscine

In base alle modalitd con cui viene effettuata, le piscine
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possonn EsBere alimentate:
1) a circuito am@rtm;
vl %iﬁcuﬁt?'gagm%;;wlavata gla wun corpo idrico E%tUﬂt?F ;q
' L_m%ﬁga 5;11a vﬁﬁma, g viene fatta auindi passare
prﬂﬁﬁlﬁt; 1H-Vﬂﬁﬁa natatoria @ poi inviata alle gcmf}fa. "
- ;:fp Siscine, & consentito solo guanto 1 auq%a" i
L’?*”.ﬁfwguﬁi"é Lﬁdnﬁea,allm Balneazioneg ¢ viene HmttgpgﬁL??
al%mmnt'&;?'rn‘rpﬁgu in wvasta, ad idoneo trﬂﬂtammntu. di
prlma' ﬁ? ‘ LPQ éh@ il tempo di detenzione dell acqua nel?g
diglnfe?fmn:uﬁpri ilniimite di & ore e che, aemmrg pmf ognii
riZEin$2” mia.previﬂtm unn valume di acgua  in misura  non
2 & arivh ey (E
ot - |

1nfertﬂiz :izxém;'cmnﬁiate nel fatto che 1'§cqualvienetfdt§?
iénfrﬁjamenté' passare attavarﬂ? L ﬂPFﬂ%L??'zzzgianiuﬂuni

21 to che restituisce all ‘acqua gia u i f, .
L e i di che essa viene rinviata all uso.
dovuti requisiti, dopo di

I l- ' I l I . = ] l I .
b 1 ¥ e [ ] v 3 :' di =
= . . d. ] ] i .t d'

alimentasicne.

ART. 147 Depurazione, riciclo, afflusso e ricambi d’acqua.

L'acqua di afflusso delle piscine alimeziate a circuito
chiuso deve essere ininterrottamente d?pufairé in meno di 8
Il ricicleo complete dell’acqua deve avven nella vasca con
ore., L'acqua di alimentazione devavaffigazgrﬂ i1 Bunare Bt
una portata di  base sufficiente a-ﬁﬂb EF;E iﬁ ognt o
cicli di rinnovos a questa portata sensare le perdite
sOmmarsi 1'intagwaziD¥§ QEEEEZ::1:1iFEQZZﬁg:~ in mgﬂura non
; arazione, per sfior 2 ! - i ione
?ifzr?zﬁ;d al SISK della portata béﬁ&- de ﬁzﬁitzﬁzi;§:?
dell "acqua della piscina va EffEttPEEa.qu??1n C;Prmlare del -
i parametri di  concentrazione di Gy 9 Jé?i )
Ministero della Sanitd n. 128 del 16 g1uqH? : tn. in modo da
Limpianto dovra essere comunoue leEnElmﬁa Im il ricambio
garantire lo svuotamento della vasca in 4 ore @
totale in & ore.

Ay : ioro.
ART. 142 Caratteristiche delle canalette di sfior

i i scarico di
Le canalette di sfioro svolgono la f“‘“‘"“.m?.m H;(l::;;?ant!i.
troppo pienn, di raccolta dEl- waterxa‘l bg-nanti Come
(grasso capelli, ecc.) e viene indicata a‘1_ ?Q nqd.-.',tl:i z
sede 'é!:'.lpr"ﬂl.'.)l"i HEa e ﬁver'ﬁar"vi le saecrez2l1on g .o
Salivari. i - le
Nella stessa canaletta, possono essere fd#te ~Lun:?;E§;§nte
atque Bbe i raccolgono  sul pavimento immed:at
Circostante i bordi della vasca. A %
La tubazione principale di raccolta degli Ehﬂrfi?; izgizgzﬁa
all gronda di sfioro deve essere raccordata a
COmunal e,
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ART. 149 Accessa in vasca,

Fer le piszcine aperte al pabblicoy
racgm@andatm che tutti gli otenti si  servano delle docce
iﬁﬁlV:duali e comungue  1'accesaso alla vasca deve avvwégré
unicamente attraverso un passzaggio obbligato munito di Jnvré
=3 zmmp?lli ed ad acgua corrente sul -pmvimENtm faeEr ;;é
Prmfmndmﬁ& di_cm. 15 mi@imm per wna  lunghezza non dnferiores
ﬁagng;tef allae scopo di  garantire una buona Ppulizia el
Se la piscina & dotata anche di uno spario contiguo & prato
m. comunque  non pavimentato o di diretto accesso ai locali
el rlgtmwm, il ritorno in vastca dovrd essere realizzato rﬁﬁ
apposito ingresso provvisto di vasca di AC LA tmrrent@mdi
altezza non inferiore a cm. 15 @ lunga almeno m. 2 o

o &

all "ingresso deve sosere

ART. 170 Uso della cuffia.

I@ tutte le pig@ine aperte al pubblico & fatto chbligatorio
l'uso della cuffia che dovra essere esibita all "ingressa,

ART. 171 Temperatura dell ‘acqua e dell ‘anbiente.

(=) #empefatgra gell'aaqua in vasca deve presentare valori
™ at, 3 L] 0

nmE unfﬁrlurl a 25" negli impianti al coperto e non inferiori

a 20 in quelli all’aperto.

La temperatura dell ‘aria in piscine riscaldate
aftificialmente (coperte) deve essere supericore di  4-5°0
rispetto alla temperatura dell ‘acqus della VasLAag Ccomungue

non deve mai essere superiore a 30°C e inferiore a 24°C
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aRT. 172 Capienza della vasca.

calcola preferibilmente in
secondo il rapporto di
vasca sia

La oCcaplensa della vastca ol
relazione alla superficle dell "acqua,

m@. 2,90 per bagnante quando 1a profonditd della

magaiore & m. 1,50, Fer profondita inferiori il  rapporto
para i me. 3,50 per utente.
ART. 173 Tipi di spogliatoi.

Gli epogliatol possono essere di tipo a.
- rotazione;

~ mingolo

- collettivo.

E’' consigliabile
Fotazione @ solo eccezionalmente,
di Igiene Pubblica dell "U.S.L. stente
che detterd di wvolta in volta le necessarie prescrizioni,
possono essere realizzati spogliatoi singoli (ﬁmﬁtituit? dg
cabine noleggiate e usate da una sola persona, di dimensioni
minime di m. 1 per 1) o spogliatoi collettivi.

sempre la realizzazione degli spogliatoi a
previo parere del Bervizio
territorialmente competente,

ART. 174 Caratteristiche dello spogliatoio a rotazione.

a rotazione sono costituiti da cabine in
al 20% del numero massimo degli utenti
172, detratto il numero di

Bli spogliatoi
numera non inferiore
calcolata ai sensi dell "art,

cabine singole e spogliatoi collettivi ove pre§ﬁnti. Le
cabine & rotazione devono avere le dimensioni minime di .
1,5 % 1,53 avere due porte poste sui lati opposti: 1 'una si

successivos le porte inoltre devono
che, a cabine libere, le stesse
a cabine occupate si blocchino

apre su percorso a piedi
gssere realizzate in modo
siano sempre aperte, mentre
dall "interno.

Le pareti devono
wne spazio libero fra pavimento
£m. 50 per rendere pit facile le
disinferione. Tutte le superfici verticali ed orizzontali,
Oltre o avere gli spigoli arrotondati devono essere
costituite o rivestite interamente con materiali lavabili.

Le cabine degli spogliatoi & rotazione oltre ad avere le
porte a chiusa simultanea come sopra detio, devono essere
dotate di un sedile ribaltabile, e di uno specchiog il tutto
deve escere di  materiale liscio, facilmente lavabile o di
buona resistenza.

avere un‘altezza di m. 2,00 complessiva ed
e parete di altexzza pari a
operazioni di pulizia e

ABRT. 175 Corsie - Corridoio.

Negl i
Corsie -
981 biglietto e
%PQFQEEm
Calzatj

essere previste due
il pagamento

rotarione, devono
il bagnante, dopo
1 'attraversamento di un apposito
inoltri nel corridoic a piedi
libera individuale perche a

spogliatoi a
corridoio affincha
dopo
registratore, si
ed entri

nella cabina
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porte aperte; dopo  aver riposto 1
porta verso il percorsc a piedi nudi fineo
vasca come descrittn nell ‘art. 149,

SBul percorso a Piedi nudi e prima dell "ingresso della vasnia,
dovra essere previsto Wnoapposito spazio 0 locale [nRd S
recapito degli indumenti.

ART. 176 Rientro del bagnante dalla WASC d .
1 rientro dei bagnanti deve avvenire
Spazi  dei servizi (docce, servipi
riattraversare 1g

direttamente ag] i
spaaliataoi) BEMZA dover
zona "accesso xlla vasoa',

ART. 177 Froporzionamento delle docce e dei We.

Le piscine, dotate di  autonomia funzionale
pubblico tutte 1‘anno devono avere, almeno:

&) due docce per ogni 40 bagnanti;

b) un gabinetto e due orinatoi Per ogni &0 womini ;
) un gabinetto per ogni 30 donnes

il rapporto vomini-~donne =i pus valutare 4 a 1,

& aperte al

ART. 178 Caratteristiche delle zone docee & del WC,

La zona doccia deve comunicare con wuno Spazia
termoventilatori ad aria calda o
Pari a posti doccia,

I locale WC devono avere superficie non inferiore a mej.
1,50, essere provvisti di bidet e di tazza (turca).

E’ consigliabile realizzare uno Epazio unico antilatring ove
doviranng escere sistemati pia lavabi Qun unice lavabo con
almeno un punto di erogazione di acqua calda e fredda per
aani I servizi.

Le pareti verticali dei servizi e delle docce, devone EEGEre
piastrellate o rivestite con materiale impermeabile e
facile pulizia e disinfezione fino ad un‘altezra di om, 2y OO,

Le pareti vertiecali ed orizzontali devone avere spigoli
arvotorndati.

Provviato di
ascivgacapelli in  nfumero

In tutti i servizi devono sssere previste sufficients preso
d'acqua con  relative lance per le Bperariont di lavaggio e
apposita piletta o fognelo sifonati,

I comandi per 1'erogazione dell "acqua  devono
manuali, possibilmente a pedale o
fotuelettrica.

Devono inoltre BnEare previsti  negli spazi antilatrine,
distributori di sapone  liguido o in polvere; in tutti |
locali servizi, deve essere sistemato un adeguato  numero di
raccoglitori di rifiuti con comando a pedale.

Tutte le altre suppellettili o eventuali, naon COMpresan el

presente articolo, doveanna wasere costituite di materizle
liscio e facilmente lavabili.

ESEEr S rien
a gomito o & cellula

ART. 179 = Aerazione e illuminazione el
idrosanitari, docce, zone spogliatoi.

BErvie

indumenti, eosca tally
all "accesso alla
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: WA i g ce, zone

' locali dei servizi 1@rmhﬂﬁltargae @d  asrazione

e “gwéaﬁm avere idonea 111@T1n:i; il
s skl = T o e bl Topmi é S
5DUQ11$LH;Wd1HHtE fiﬂmﬁtraturd'i?hhta;z?ﬂnﬂ bl e M
R . o i Joecali 1°3i1lumi - e della
i ey alocwni lod R superi ore :

o okl P?ir; eollevalta (el mﬂrglnaidmnez dispositivi
HE af g L a Gk S G 5 i
fed iy} A installes

O COr e

Nk i arantire i
irarione forzata allo scopo di g
aspiyan g

Lramezzatura, i1

: : i S SmoCorre
) Ly (j 1 v " z ﬁ,t o C@aad Qc 2 B3
o e ricambi  di arias 1n1 quedi Igiene Pubbhlica
& . a1 - AT = ; P q 5 L E
nEcessa A el DerviE
];;::.ar’ e e

Feventivo 8 -
iwrrifmrialm@ntm comprtente

ART, 180 — Insonorizzazione.
! 1mi : e alle zone
i delle piscine coperte, llmxtgtggi;;irzate il
S ot ho essere opportunamente in
; VI AN BEE
vasca, do

scopo di evitare FLSONANT&.

ART. 181 Obbligo del gestore.

& fatto obbligo, &

aporte &1 PubBhLse hen visibile {(alla

T ; iscine : ;
In tutte le p psporre, in  Zona

cura del gestore di e
" issibi i relazic
i iy o utenti ammissibili in
1) il mamer . "
grandezza della vasca;
2 il numero maﬁﬁzmoi o
i s it er
g del guale viene : ' it S
3?Ei valori di cloruri misurati nel
- £ :
il limite massimo ammﬁﬁgu: I
Buesti valori oltre che ess e
visibile dells vaﬁca,dQQrzanriaVViuinata b
-4 o che .
a scadenze  per : _ S A
?Dnﬁﬁrvati per un periodo di almeno

, lla
di utenti presenti nel turno e SuY

S lorazione; e
aRngns 18 % vasca con specificato

esposti anche in un puntm.beg
pssere registrati di ﬁmntxni
opportunamente

i Al = fi-
ART. 187 Zone riservata ai tuf

: 44 VNG
R S : s 1 tuffi  de
Fer le zone riservate agli 1mpxant§ 2?13 Cirealare  del
easere psservate le norme di cu

£ g im 1951.
Ministero dell ‘Interno n. 16 del 135 febbra
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In tutte le piscine aperte al pubblico dovera T rmeercizioc organizzato della teramia.fmﬂlFa o ?Eéf;:zgzil
opportunamente realizzato un locale, di superficie minima di ke Tf? éﬁ{ﬁggia, in forma di elioterapia, dllpmamf? i G é;
mey. 15 attrezsato & pronta HBOCEOF EO (Wi s ol §$'+;1;5ﬁﬁtawamia, & soggetto ad mu#mruzzizlmnalizgl.p
farmacologici g attrerzatura N @Esarla dotato i ;é“%i dell art. 194 del T.U.LL.S58. 27.7.1934, n.ldoo.

dapparecchio telefonico collegato direttamente con 1 °
N.B.: Per gli impianti  con
dovra prevedersi la presen:za
di wn baguino.

e b E .
capienza  superiore a 300 wunita
continuativa i um infermiere o

ART, 188 Fulizia della spiaggia & raccolta rifiuti solidi.

La raccolta delle imnondizie sulla spiaggia & di spettanza

dei gestori dei singoli geercizi ?vi upgraptl; ad efﬁ?:
ART. 1B4 Fiscina con accesso aali spettatori. Elttar di mantenere in condizioni di puligxa il vano p EEFQ
BpE-e'tu | dei Frifiuti solidi, i quali devmhm esr i
e la piscina @& dotata di apazi per spettatori, fatto salve dEPSﬂ;ufi in conformitd alle norme del regolamento pe
il rispette delle norme vigenti in materia di sicurezsa ma“'?ﬂ,é‘ di mettezs uwrbana del presente regolamento.
a seconda della capierza @ a seconda della destinazione, servialc . net |
inero Ges servizi per L Ebbiion, TREteTLIVE ih erdine o ART. 187 Fronto soccorso sulle spiagge marineg.
numero dei servizi per il pubibhlico. . . .
it g : i bilimenti al near = O _
GRT. 185 Deposito materiale ;ervfifglaréi 2z?i;taggfz B b orbals ascelrun 6
g i

nel tratto  di mare loro concesso  in uso dalla

In tutte le piscine aperte al pubblico si  doverd realizzare bag?aTtli- i Portao, ] i
uno spazio chiuso per il deposito dei materiali occorrenti %apinﬁ?;i? Slqi?rtztahilimﬁﬁti balneari assicurano .}nﬂltéf
per le operazioni di pulizia e disinfezione di stk minqélgrmeatedﬁd in farma aaamaiativ:; la L?;g:glzziigigirim
1 impianto. o & 44 salvatagaio, pronto  socc 3

un  servizio di : £k ians A lendosi  delle

W ‘ sdale @ rianiminazione, avval :
ART. 1846 Stabilimenti balneari su acque marine ed interne: ;2§;?§1Lugfiittﬁizﬁd;anitarie (ospedali, enti morali di
Auvtorizzazione sanitaria. assistenza e bﬂﬁa*iﬂiE?ETq gii;;;iu e modEiiEa di  sua
g g il o ieatiche ae b=l = = L] .

Gli stabilimenti balneari, sono soggetti ad avtorizzazione :zprtjgziéerlft;;;pi di attiwvita nﬂll’grcm“dalti n:§a91$3?
sanitaria, da rilasciarsi dal SBindaco, in cenformita bhiﬁaare ,sunm determinati dall "Autorita %DEPL RIS
all "art. 194 del Testo Unico delle Leggi Sanitarie R.D. territorio di  concerto con il Comune e 1°Ust.. .
27.7.1934,. N, 1245, e del D.P.R. 24 luglio 1977. N. 614, ’
oltre alla licenza di esercizio, da richiedersi al Sindaco ART., 190 Porticcioli turistici.
ai sensi del D.P.R. sopracitato. ‘ i ) kel ol
Gli stabilimenti balneari devono essere provvisti di cabine I porticeioli turistici debbono essere appr?v%igl?lgéciati
spogliatoio di sufficiente ampiezza, adeguatamentes acqua pﬁ%abil& e tutti i servizi debbono essere a ik
ventilate, in buone condizioni di pulizia. alla fognatura comunale. Debbono GaRe R
Devono essere provvisti di acqua potabile per tutbi §

j ; ; 8 PErcentualmente per ogni 100 inbarcazioni di.
servizi della struttura e di almeno un servizio igienico con BN 0 doccs

lavabo, acqua corrente e un camerine con  doceia agni 10 2) n. 10 W.C, (separati per maschi e per femmine)
cabine di un vano per raccolta e deposito dei vifiuti

B0lidi, 3) n., 20 lavandini
di un locale per le bevande e i wvupti, 4) n, 10 lavapiedi
Bli scarichi didrici devono essere tulti collegati alla 5) ny 10 lavelli per stoviglie
fognatura pubblica, :

i by d &) n, 10 vasche per bucato
Dove questo non sia possibile sono consentite

goluwzdoni 73 5 bidoni per i rifiuti solidi _ ) |
alternative ritenute idonee dal Servizio di Igiene Fubblica, ) ﬁ: i; gzﬁﬁg;igmpi per oli 1mbrifiagﬂt1 ggatly per residui
Deve inoltre esservi presente una cassetta di  medicazione di carburanti e vernici, per 1iquamihd1 Bﬁﬂtl??! L avabile
contenente: hende, garze = catone idrofilo, lagei D, 2 piazzuole Wi materiale ?mpermﬂahalg e s d;
emostatici, alcoal & altro disinfettante cutaneo, 10 ﬂimwnaimnate alla stazza delle imbarcazioni, *
siringhe sterili a perdere, farmaci analettici ;

: : : i at alla
in fiale per Pozzettn di raccolta, caditoio, ispexionabile, collegato a

] L 5 . e @
weon orale, un pallone Ambu. Fete fognaria, per 1 lavaggi da pffettuarsl con sapon

Buest 'ultime pud essere omesso qualora wvi

Gia un servizio
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detersivi & bassa concentraziome di polifosfati.

Tutti 1 servizi dall‘i al & debbone trovare sietemaziones i
fabbricati in muratura. Le pareti interne debbore esser e
plastrellate fino all 'alterza di m. Ly 1 pavimenti ewesers
costruiti in gres con pendenza verso we o pd il chiusing pee
lo scolo dell ‘acqua di lavaggio.

Mei bacinig Hed porticciol i deve @eEErE pesicurato
periodicamente il ricambia dell "acqua.

E' obbligatorie i1 collegamento telefonice per okl amat e
wgenti (pronto sOCcorean, polizia) ed un facile accesso ai
mezzl impiegati.

99

TITOLO IIX

IGIENE DELL ‘AMBIENTE FISICO DI VITA




100

Acque

ART. 191 Riferimenti legislativi.

Tutte 1l norme

seguenti  sulla tutela delle acgue si
intendona

integrative della normativa attualmente esistente
a livello statale e regionale & si intendono valide fino alla
emanaz ione i speci fiche normative a livello
regionale per quanto non diversamente disposto.

“ R.D. n. 326771927 vincolo idrogeclogico.

= T« delle leggi sulle acque e
elettrici ~ R.D. n. 1775/1933

= Legge n. 319/1976 Mo me per
dall “inguinamento - Leggi n.
delle acque dall ‘inguinamenta,

=  Legge Regionale n. 7/1983
Civili e urbani

-~ Legoe Regionale n.
& Que

- Legge Regionale n.
alla LL.R. n. 7/1983.

- Legge Regionale n. 42/19864.

= Direttive tecniche per la
emaltimento dei liquami zootecnici del
28.11, 1984, n. 42).
(Deliberazione della BGiunta Regionale n. 351 del 10,2.1987,
resa esecutiva dalla CCARER il 29.5. 19837, protocollao N
3320572580, visti i chiarimenti forniti con deliberazione di
Giunta n. 1777 del 28.4.1987.

nasionale ola

sgli impianti

la tutela delle acque
ER0OA1979 Norme per  la tutela

Regol amentazione scarichi
F/1983 Fianeo Territoriale tutela

153/1984 Modifiche e integrazioni

regolamentazione
sutlo

tdello
':é':\f"t.u 15 l.. K.

ART. 192 Acque meteroriche

Le strade, le piazze e tutte le
debbong essere provviste di idonee
delle acque meteoriche.

Le acque meteoriche provenienti dai tetti,
dai suwoli di  zona fabbricata debbono
allontanate a cura dei proprietari.

E' wvietato evacuare acque usate di
mediante i pluviali ed i condotti
piovane.

E’ parimenti vietato usare i pluviali
esalazione dei fumi, gas e vapori.

I proprietari di terreni, gualungue
destinazione futura, debbono
liberi da dimpaludamenti,

ares di uso pubblico
opere per il facile sooplo

cortili, e

aesaere  i1doneamente

gual siasi
destinati alle

tipo
S0 e

Come canne o
ne sia 1 'usa @ la
conservarli costantemente

ingquinamenti  ed erbacce.

ART. 193 Deflusso delle acque.

E’' wvietato far defluire sul suplo acgue di i fiwto
provenienti dalle case di abitazione, spazi e locali di
laboratori, stabilimenti, esercizi commerciali e wimiliy

fatti salvi i casi espressamente regolamentati. Le cunette
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stradali restano geclusi vamente destinate al convoaliamento
gélle acque pluviali. . N
g wvietata 1‘@%@¢u21mng d}
getacoling  in aloun moade 1l normale
gmtterﬁaﬂ§i}9 vietato ebarrare od altrimenti intercettare
: giﬁui gmq&m superficiali, anche a ®cCopo indu%tﬁiﬁla, ﬁE?%T
L?rqtorizxaximne del Sindaco. 11 Sindaco pud far memﬁﬁdEtE
:'Z;muuziﬂne dei  lavori che mﬁtacmliqu %1‘.nmtug§if dEf;ziig
del e acque  ed e rar e il . r1pr1ﬁt1n? % ? ﬁrﬂin
preesistente e disporre i lavmr% _necaasara_"pard‘n"jt;rdm
permanente delle acque. In caso di xnadempégnz;“m i;nié-
il Bindaco provvede d'ufficio, a spese dell fﬁa %mp 2 ri;ulﬁ
l I bacini per la raccolta di acque ad uso ig He 1;
industriale o sportivo, qltrm‘ & qgaﬁﬁ?t dlﬁigﬁ $EV1$Ei
articoli che seguono per 1 Faﬁl specifica §$?njﬁ pmmdm rh;
debbono avere le pareti  ed il fnndn..n?sﬁf%{ tt-nti “hes
cia impedito 1 impaludamento dei terrwn{ Llf??b a 'a%tu ooni
| Da parte dei proprietari dwyra'ﬁﬁmaﬂe pnz.a“tnnﬂ P el
precauzione atta a prevenire ?nﬁmdantl .e m;fdn MW 15
usati idonei mezxi  di disinfezione al fine i evi ]
moltiplicazione di insetti.

sottosunlao, che
acogue

lavori nel
deflusso delle

ART. 194 Modalita di smaltimento dei  fanghi binlogici

provenienti da fosse settiche o biologiche.

biologici provenienti da f?5$§
tenuta (insediamenti di

Loy smaltimento di fangh? :
settiche o Imhoff e da pozzi neri a

classe A) deve avvenire mediante gli appositi  servizi
.- . _ 3 . IE.

redisposti a cura dell ‘Autorita cmmun?. ) ' ‘ y

; Uzni altra eventuale modalita di smaltimento i detti

dal Sindaco

i fics ; Ll ata
2 apecificatamente avtorizza :
A rars Fubblica

fanghi deve : : |
o D b e e del Serwvizio di Igiene

sentito 48 )
dell ‘UL 8.L. N . 5

Lo smaltimento sul  terrenc a sCOpo. canxmat%YQ.mgzx
fanghi biologici predotti da altri impianti di dmeuréz;ali,
fino alla emanazione di normative naz:nna}x E- rag:ums r;
nonché di eventuali regmlameh@i locali da:edVif?mad;
autorizzato dal Sindaceo, sentiteo il parere del Serviz g
Igiene Pubblica dell 'U.8.L.

ART. 195 Fozzi neri a perfetta tenuta: caratteristiche.

I pozzi neri, ove ne sia consentita la cestruzione,
devono averse le seguenti caratteristiches

a) impermeabilita assoluta; . ot _

b) ubicaricne in terrenc libero, a valle gex_ szazlfé
tubature o serbatei di acqua pmtab%le,laq una dxmﬁ?gzaiaéa .
forndazioni o muri perimetrali degli edifici, non in E:aPialﬁ
0 cm.  con interposizione di argilla o altro mat
Lopermeabile.

i fatto abbia
For {a il manufa

costruzione & necessario che

le Seguenti caratteristiche:
1) getto i

calcestruzzo continuo e armato, 1la
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X,

e ci man 2,002,950 Mo s
casgratura del :

prmfmudita consigliata per lo scavo
2 muri din mattond :
calcestruzzo armatos
T 2} relazione geotecnica a
per tubtti gli interventi
Fer i pozzettsi oi veolume :
una relazions tecnica det
taratteristiche o 1
e i stiche 2 la  natura del terrer )
s il ¥ o B i CErreng di
3n%engn%1 mmda;1ta e materiali di costrurione
85 @ Tug;tr;xxmni di pozzetti con profondita
25 o0 Sy 00 s QECOrre  comurigue 1 ac ' "
A : . S I A@ la relazione ageolooic:s
] nca altre al rispetto delle PO T ﬁiﬁmirhﬁj ke

ART.

solo oome

norms DLM. 212171981,
superiori ai 9% me.

inferiore ai
progettista wuve

196 Trasporto di liguami e delle acque peflue
1 trasporte deij
regolamentato dalla L.R. n. 7/198%
Tutti i traspop WY
. srasportatori di liguami, a
g il £ i R Y
di  pozzi neri e fosse Imhoff Bia n;r et

proprio, sono tenuti
SONLC o L1 oad adeotbtes
raelarione g it g

Li cuami & delle acque reflue &
el e,
conto  di terzi che
cautele necessarie,

alle carattoriect - ) i
CPFET & 1 o oi cZ?ESﬁrihtlth* del carico onde evilare che le
R -. : ) . 42 b g L aasp o to e & o s e = M -
danni igienico-sanitari srarico siang

" : Cavigsa oi
g ambientali. : ]
ART. 197 Diviet i i
PR | Divieto di scarico nel sobtbasunl o,
L "immission
iy SHlone  nel  sottow
i sobttosual o di H i
ators ohLERE O . : : 4 acoue i
> E‘Td Grigine & provenienza é tassativame
esclusione degli impianti 44 | Bri

comuncpie essere autorizzati

aubal wr e
= nte vietata, ad
i subierrigazione i -

birrigazione, che doveanna

gethe di
Do e 1
A8 omee basta

silano urecisate le
faldse e e

SLpeErd ar e sl

&

fmnqhil
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Suolo

ART. 198 Iaiene del suola ~ Riferimenti legislativi.

sull ‘tglene del suolo i intendena
attualmente esistente & livello
regionale e si intendono valide fina alla

specifiche normative a livello paslonale e/o
diversanente disposto. D.F.R.n.

PG meE
della normativa

Lt i 1e
integrative
statale @
emanas i one i
regional e, PeF quanta  non
g15/1982.

E—

ART. 199 Pulizia el suol .
ey L —

Colorny, che per gualsiasi titolo, ne Manno 1 iuso,  sona
terubi & provvedere aolidariamente alla pulizim‘dmlle afea.
degl i spazi, dei wiali, dei cortili, del passagg?l di ragilona
privata che 11 frontegalano.

1 concessionari di suolo pubblico provvedono alla

delle aree avute in Concesslone.

pulizia

ART. 200 Smaltimento di liguami rootecnici: procedure per

1 fautaorizzazione.

1'auntorizzazione allo smaltimente agronomico
orgine zootecnita, nei casi in cui  la
fertirrigazione & annEssa dalle presenti norme, peCorre zhe
1'interessato presenti un dettagliato piano di smaltimento
nel guale risuwltine specificatis
4) oltre alle generalita e
richiedente, dovranno essere
dell "allevamento {(numero capi allevati e{m
superficie coperta dalle stalle e superficie
servizio...) e il tipo di pulizia adottatos .
b) localizzazione dei bacini di accumulo  dei liquami e
relative caratteristiche tecnicheg :
€) specificazione del terreni agricoli destinati a ricevere
le spandimento dei liguami, con 1'indicarione della loro
Betensione e localizzazione, della loro ipdi:iduazinne
L& 3 : 2 a3 athtuale 3| e igne agrilocala
%?taﬁﬁﬁéﬁa?1%E11311”1%aiﬁﬂﬁﬂliiﬁhﬁgizfﬁiiakﬁrr%ni demiinati &
Ficevere lo spandimento dei liguamii
&) atto umlaterale dobbligo di.
terreni destinati a ricevere
il quale {1 titolare si

FPer otbtenere
dei liguami di

del soggetto
abrutturalil
allevahili,
utile e di

caratteristiche
forniti i dati

ciascun titolare dei
1o spandimente dei liguami caon
, impegna a ricevere sul proprio
t?rrann lo  spandimento dei  liquami fertilizzanti, nella
Meura e seconds le modalitd stabilite dal piano di
Smaltimento di cwi al presente articolo. Tale atto d'obbhligo

PUl eseere o termine: allo scadere dello stesso, come pure
nel  casp

s che guesto non venga rispettato o che vengano
%ﬁmunmuw modificate le condizioni previste dal piano di
aé§ltim9“tug 1autorizzazione allo spandimento agronomico
=1=51

ligquami si intende revocata @ si

applicano i
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provwedimenti orevisti dalla Legoge n. 2197763
1 modalitd e tempi di
terreni a cid destinati,
ammissibiliy

a)l modalitd di trasporto del Tiguame dal bacing oi accomelao
al terreno destinate allo sfarndl mentos

h)  eelture in rotazione sy
spandimanto;
1) periodicita

spandimento ded 1iguami sul diversi
nel rispetto delle quantitd massime

fiversi Tevreni destinati alle
delle operazioni i spandimenta  in
alle colture in rotazione sui Lterreri a
11 piano i emal timentao e 1iquams bl al legato
all 'avtorizzazione alle scarico rilasciata ai sensi clexl 1
Legge n.  29/76: gqualunque modifica sastanzial e
smal timento comporta la

suddetta.

Il pianc di

FEpp e o
Cid destinati.

al Fianmo dj
sospensione dell autorizzarions

smaltimento deve essere rinnovato i o B AW ]

i
casi  di modifica dei terreni destinati allo pantdimentoa, con
riferimento g2ia alla lora proprieta zia alla Lo

ubicazione,sia alla loro estensione o L'avtorizzazione allo
spandimento dovrd  anche tenere conto delle particolari
esigenze stagionali legate al terreno.

ART,. 201 Norme generali per lo smaltimento sul suolo
di liguami zootecnici.
Le gquantitad di liguame per ettaro

fissate dall "art. 30 & dal
punto 2 dell "art. 16 della

Legge regionale n. 7/1983 possono

EHESre modificate dal Comane, in relazione alle
caratteristiche chimico~fisiche ad idrogeologiche del suolo
= del sottosuclo, alla natwa delle coltivazioni, alle
caratteristiche qualitative del 1iguame.

Il Comune nel rilasciare 1autorizzazione allo scarico deve

tenere conto delle norme contenute nel FPiano Regolabtore
Generale.

Bualora lo spandimento aia prevista
Comuni limitrofi, il titolare dello srarico deve presentare
la domanda di  autorizzazione a tutti i Coamuri
specificando la sede dell’insediamento,

arnche  su terreni oli

interessati,

Il Comune in cui  ha sEde 17 insedi amento rilascia
PVautorizzazione allo scarico sentiti gli  altri  Comuni
interessati che pure devann rilasclare la presceitta

autorizzazione.
ART. 202 Costruzione di bacini di accumil a.

l.a costruzione dei bacini
L.Re n.7 del 29.1.,1983.
Fer la costruzione di  bacini di
tenuto a presentare richiesta di
allegando il progetto.

Fer il calcole si applicano i
a) Allevamento swuing

=@ omg. 1,20 di osuperficie wtile di
corrisponde 1 capo swino equivalente;

di accumulo & regolamentata dalla

accwmtlo 1 intereseatn @
avtorizzazione edilizia

saguentlt paramebei:

B dell "al levamernto,
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i t e : Geponds  uwn apporto

L ivalente careisp AP ko

i capo suino equ \ ] Mol :

e 1— %?= i 3,0 me. di 11icuames ‘1n I- mi Mt
quadw1MMMtrﬂ 5 . ai tecniche di Fiduzione del cons.y

dJocumentate ed efficaca allevamenti, 1" apporto

TR WERE
i = ulizia den —— o e g
B tnigl ﬁir capo eguivalente pud anche @
dr i mestre =

La ; o 2 ed eyl A0
gwmpntatm in misura ridotta, ma

Me. pEr capo eruivalente,
’ : ki bovind .
By Allevams s L g
et N @ @ stabulazio o ' N
. Pﬁrllﬂ ﬁfﬁilimk é 50 x 1,20) si assume A produsion
aowba cortas . 2yEC
a)y & posta K
. i letame/annc _ . . Ciene
e " mﬁ; diunqwktm. 290 R 1,20) si assume una prgg:;;i e
& Wi i A 4 o & I A ‘ & or : ’ I
. ﬁi?p;c ) di lebams/anmuan Con wna produzione  1n F:
(i S i b &

casi di 10 1 di orina al giarno.

im i ) q « E_E

i i adulto (pesa medior om0,
atea @ 1. 4,00 xw capo bovino  adul

platea & Mo« Sy

i Bovino adulto.

s PG 2 mee 2.00 3 capo bo ; | o s
o ;;rml3 qumt; del piano base dell mlwvaturﬁmti i
gl b 2 , & & il ; 5 ,

?L;:;; Fisuwlti superiore di mlm?nw 1,50 mlrﬁléiaq;i e
‘f;teé della concimaia si diminuxﬁaa la ﬁuanNtw
ﬁ 2.) Stabulazione libera su lettiera perman dditu 4L 558
g 2 fm di lettiera corrisponde un magu_ a té S L
s 1; qbave pesere prevista una vasca di FemenHWVinn A e
q;rfétta tenuta) di almena mc. _ﬂ,?ﬁ per capzn ﬁia sortil
ier 1w- asportazione delle delez;?né; Duvgﬂvg il g o
7 ilizze stallatico, 2 = j :
an i sdiatn utilizzo dello s Ay
?Z Zgziﬁl;imne di  una platea esterna ?er lo mtzccfggrmgiﬂnﬁ
completa maturazione dello stesso, dimensiona
: ? € to.
di 1 mg. per capo dQul -
b.3.) Stabulazione libera a cuccetta.

: N =
camurgue non inferiore a 1,9

25 - i e COme

In tale tipo di allevamento deve e&aereltprf:;ﬁfgs s
ﬁtruétuéa di stoccaggic una vasca Pev u?cmﬂ T omo. per
deiezioni solide e liguide di dimensioni F?( t; a seconda
posto cuccétta. lLLa cubatura pud essere W“d‘ 1?? coefficiente
aﬂl ("13{“‘!:’:‘:& e delle c:;-_)ndi‘ziml"‘li che determinano L
piovositd / evaporazione. s api da carne.
b.4.) Stabulazione libera su grigliato eerngﬂp}tapi da 3I-4-
Superficie utile = 0,5 mg./qg.le di car

5 b ; -artenimento delle
geve essere prevista una vasca per 11'Lm?t§ﬁ;mﬂgtzxginrnm
deiezioni solide e liguide in ragione =" mé” capo bovino
per g.le di peso vivo oppure 2,50 mc. pe "

adul to,

) Capi equivalenti
t.1.) Rovini

intali 5
Capi arossi da latte “3;:::1; 3
Capi da rimonta guintali 3
Vitelloni in grasso atali ¢
Vitelloni carne biancha q -
€.2.) Suini CREETT B
a8 - : i -odiz i one qumntal}
g;:?fa CBiy EAGRE1L I progw quintali 2,5
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Irgr asso guintali 0,8
Buino leggero guintali 0,7
Ca.de) Avicoli

BFalline ovaiole ka. e
Fealli ey . i
C.4.) Conigli Fattrict keeg . 4
Ingrasso by e
eeBe ) Bvini

Feoora by Fi

Cudiy ) Equind
Stalloni e fattrici
Fuledri

iintald 7
puintailr

ART. 20T Tecniche costruttive dei bacini di accumulo.

Nella costruziong dei bacini o del bacino di accumula, devono
essere rispettate le seguenti regole costruttive:

a) la capienza massima di ciascun hacine non pud in ogni  caso
superare i S5.000 mo.y
b)Y la superficie massima conpresa entro la sommitd degli
argini fnon pud, per clascun bacino, supsrare i 5,000 mag.
¢) la profonditd massima dello scavo rispetto al piano di
campagna, non pud superare 1om. 23
d) 1laltezza maseima delle arginsture, rispebbo al plano di
campagnay, non pud superare 1 om. 1,5:
&) il battente del liguame contenuto nel bacino non pud, in
ogni caso, superare i m. 3;
) lungo il perimetro del bacino devono essere messe in albio
apposite protezioni e precisamente:

= recinzione di sicwrezza, di tipo trasparente, realizzata
in materiale leggero e di altezza non inferiore a m. 1,2 @
non superiore a m. 1,8;

= alberature di protezione ambientale, realizrate con
esgenze ddonee di altae fusto, ovvero da frutto allevate a
palmetta, scelte tra quelle tipiche della zona, costituita da
urr doppio filare di alberi disposti in guincorce a mnorn pia di
me 3 1 'uno dall "altro posta ad una distanza compresa tra i 5
e i 10 m. dal piede esternc dell "argine del bacinog

- foaso di quardia, posto immediatamente tutt "intorno el
piede esterno dell "argine, fra la recinzione & 1 alberatura,
con funzioni frenanti, avente profonditd non inferiore a m.
0,5 & sezione wbtile non inferiore & mg. o, 33
g} 1Tassoluta  impermeabilitd  del baciney, Lanbo per guanto
Friguarda i1l fondo come per guanto le sponde, deve sssers
garantita con  tecniche adeguate alla nature del terveno s
cui & ubicato e con cui @& costruito il bacino; la verificd
delle condizioni di impermeabilitd viene effettuata mediante
determinazioni geoctecniche ¢ mitologiche.
Frima della costruzione dei bacini di  accwmalo, oo
procedere alle apposi he determinas 1 ond geateacn) o
litologiche omediante rilevamenti, sbtudi e sondaggi
determi nar e:

“ la litelogia dei terreni destinabti  ad ocspitare
bacing, con esame granylometrico secondo le Noeme  UNT - ORI

gved vl @
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candette  sino ad  una profonditd  non minore ohi i 4_@1 d}
E?Ltn del fondo del bacino di progetto e comungue BI1Nno aid gna
:ﬁuéuﬁﬁité di  almeno m. 2 entro il primo strato litologico
1lmﬁﬁﬁgglkzgﬁggbilit& degli strati litologici sottostanti il
baﬁinnuin pase al diametro efficace delle n@rt;mmlle; _ d
- la rlasei ficarione delle terre 1mpxagate_ per }m
costruzione del bacino, sia per il fondo che per all arg{j{,
: Fiferimento alla loro qranulnmetr;m?
ligquido, limite plastico e limite d}
CONSEEQUETTEa le mpwrazimﬁi di
stabilizzazione compattazioneg wven@ualmante neagﬁﬁzr{m, %?
apessorae degli  strati ﬁecnﬁ@u_ cui occcorre 'ﬁtip ere ;é
materiale, gli eventuall Etrata_xmpermeabxli agg:ﬁn t rnmﬁm é
1 "angolo di  scarpa delle arglnatufm; ﬁe} Caso Lndgu+ faa?i
necessari strati impermeabili aggiuntivi el *Qn"n#m ﬁu%;
argini, andra determinata qualitd, spessore € messa in Opera
i i strati.
?;agii;,ﬁlmve necessaria, 1 Amministrazione Engnale 4 f?§
richiedere, a corredo della domarnda per'la gmn;eﬁ?xmnq f.;d
costruzione del bacino, apposite dmtawquazmmnl rfguardaﬁjz.
- le caratteristiche idrogeologiche, 1@rm1wgluhet
freatinetriche e piezometriche del primo acquifero al d}
satto del fando del hacino di prqgettm,r guali
profonditda, potenza, andamento, chimismo, a}1menta;1mne; ;
- i1 censimento dei pozzi presenti in oun xntmfﬁm da‘
bacine di  progetto costituito da un invx}uppn parntff ;?
raggic di  almeno 1.000 m., A valle del bau;nu (riﬁpe .g .
sensn di deflusse della falda) e di  almeno 500 m. a monte €
{th i del bacino stesso:
ﬁui*lT??ﬂdividuaaimné di  alcuni fra 3 pozzi ﬂmddetti_che
possanc servire al controllo periodico delle caratteristiche
chimiche delle acgue. _
Tutte le determ?naziuni di cui al presente art:ﬂmlp dmv?np
essere effettuate a cura del richiedente mmdiantellndag1Q%
svol te ta tecnici professionalmente competenti, ed i
Fisultati di relative documentazioni devono essere allegati
alla richesta di concessione edilizia per la costruzione del
Bacine di accumulo.

e particolare
permabllita, limite
citiro, determinando  di
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ART. 204 Controlle e ridurione del coneumo of O .

E* fatto obblige ai
adottare tutti gl
di acgue da usare
dalle deiezioni.

titolari o
ACCor gl menkd
e i1

al leyvamenti
Ldonei @
Lavagalo del

foctecnioi di
Fidurre i1 consumo
Tocali di alievamenteo

ART. 205 Denuncia oi
& del piano di

madifiche & variazioni
smaltimento dei 1iguami.

dell] "allevamsnto

Bualungue variazione ]

quantitative ¢ qualitative
piano di  emaltimento e dj ukilizzazione dei

essere tempestivamente denunciata, a  Cura
dell ‘antorizzazione all "Avtorita Comunal e.

modi fica clesl 1 e
dell "allevanento

taratteriatichs
zoctecnico e del
i guami ti@yve
drl tital are

ART. 206 Nettezza wbana.

La racecolta, il trasporto e lo smal timento
zsolidi urbani, come pure la nettersa del
vengono praticati  in conformita  al
vigente sul territorio comunale, di  cui
10.9.1982 e successive modifiche & al
di  nettezza whana.
E' wvietato spargere,
accumul are  sul syelo

tdei  rifioti
sunla pubblico,
regol anento  speciale
al D.PR. n, 215 dol
Regol anento comunal e

depositare in
pubblico @

recipienti
negl i

aperti, od
spazi o  terrent

privati immondizie, sostanze putrescibili, materiali
infetti o capaci di avolgere amanazioni insalubri o noleste,

Le aree scoperte entro ] perimetro dell ‘abitato
essere  ldoneamente recintate in modo da evitare lo
abusivo  di rottami, residui  dindustriali o
ogoetti o scorie di qualsiasi natura.
E* proibito 1'impiante di scarichi non
Gli  scarichi controllati, tlevon

1 osservanza delle prescrizioni.

G51i impianti  termici per  la distruzione dei FAT LYY R
potenzialita inferiore ad una tonnellata al  giorno debbono
anche ottemperare alle nmorme della Legge 15.7.1966 n. 415 e
Successivi regol amenti di applicazione,

Fer butti agli impianti valgono le
1'inguinamento atmosferico vigenti in
insalubri e di impianti irdustriali,
Negli scarichi, pei depositi e nei lucghi  di
wtilizwazione del le immondizie € delle matseri@
fermentescibili o pubtrescibili deve attuarsi a cura del
gestore il trattamento abbligatorio contro le mosche o la
cistematica derattizzazione con mezzi idonei .,

tdebibone
o ¥l I
materiali ol

controllati.

essere rrealilzzati  con

oo
iPndueteie

ICI ine
malteria doi

cernita e di

e vietato 1 impiante i trituratori, dissipatori &
inceneritori privati oi rifiuti solidi urbani salve casi
particolari da sottoporre al nulla osta del Bervisio di

Tgiene Fubblica
e dimernsioni
ded condotti di

al quale dovranno SEGEIE
degli apparecchi e dei
scarico.

i segnd
R L e

presentali
collegamenti e

109

trasporto & lo smaltimento di
le campetenze del Sindaco in
talle specifiche

L facauimsl o, la raccolta, m:
ey gt BT ., Tatte salve
carie radioattive, Y e
iﬂ}wria d4i  attivitd insalubri, & regolata
et LBl & i

] G A Al i a, .
-epeme di legoe i mé o g & m
n?rviefatm bruciare all aperto pneumat;L}, b;?ppi .
E‘ téﬁma di materise plastiche, shraccl, pel amp,

g I na i : =4 Al &

d:rig o altri materialil che possano orilginar
v i S ) _
pealazioni tossiche o moleste.

s duld
cascani
fumi  od

di  rifiuti putrescibili = Divieto di

ART. 207 Detensione
canng di caduta.

preparazione i smatanxg
mense collettive, i gestori
51 CcOnsumano o
rifiuti

di  laboratori  Jdi
di collettivita o di
ezercizi nei gquali si prmguﬁmnu,

generi alimentari che diano luoago :dere yerp

suscettibili di rapida putrefaxiqne, g&v?nu_j?rm::mdm*ti -
-;vaziuna temporanea dei rmfigt: solidi P i =

;ﬁgz:iti contenitori di idonee capacitd.

1 titolari
alimentari,
di pubblici
i vendono

I titolari di attivita ambglant{. ﬁl?ieiza . 2?321??
singol armente o cmllettivamgntﬁ in mﬁrcat%é. ua{i ok
QEanu munirsi di contenitori Ia'n?rdere, nei gual ]

tutti i rifiuti della loro attivita.

essere chiusi e depositati negli

L contenitors dmver disposti dal servizio pubblico

appositi raccoglitori o spa:zl
dinettezza uwrhana. : pi
In  tutti gli edifici ad uso di ab1FaL;:g?Wfp
costruzione delle canne di caduta delle imm i

vietata la

ART. 20B Immondezzal. )f!

pubblico di
case deve
aperto,
2 Con

non  raggiunte dal servizio '
gpazzature, ogni casa 0O gruppo di
immondezzaio costruito 1in 1upg?
con fonde e pareti resistenti ed impermeabili,
: = =

Capatcitd non superiore a mo. 1,4T"t .
L immondezzaio dovra essere pfmtet,m s oo v/ S
atta ad impedire 1‘afflusso di acque piova S 2 prmR a8
tubo esalatore. Dovra distare almeno 50dm.1 zamr?n -
depositi o serbatoi di acqgua potabile ed alm '

Melle localité
raccolta delle :
essare  forniteo di

copertura metallica

§ ¥ ; i diabitazione e lLavora.
{;‘ e e porte del lnﬁallE%Ta_EEFE,EEEEG?E;*Gi frgqueﬂtﬁlﬂ
La vootatura  dell immondes : : i
Cura deg?i interessati ed il twaﬁpﬂrtﬂ" de;iﬂ 232:2;;
Contenutavi sard effettuate avendo cura

dispersiaoni ., e : la
"cara dei proprietari e degli utenti sara provveduto al

= o3 i e degli
Beriodica disinfestazione e derattizrazion 9
innondeszai .

Lo smaltimento pud .
qMWricola o per interramento ©

SBrvizio di nettezza urbana.

ART,

i z i g ne
avvenire esclusivamente per utilizzazio :
pEr consegna convenuta a

. . o di
209 Pulizia indumenti, tappeti £ RECHUSLOS

Biancheria.
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E’ vietato spolverare o
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battere indumenti peraanal i,

o altei ; Lt ‘

“Eci:ltrx gggaLLa d'uso  domestico (ome [aLtr g

: e BoeRes : : : T
‘ gﬂ{elbmdnnharmd, Panmi , indumenti @ simili

POREa arrecare danno o mol o o

stia al vicimato,

capmetd
@ELOrre e
auanco cié
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Aria

ART. 210 Igiene dell 'aria : riferimenti legislativi,

Tutte le norme seguenti sulla tutela dell ‘aria si intendono
integrative della normativa attualmente esistente a livello
pazionale e regionale,

~ E.D. n. 147/1927 Approvazione del regelamento speciale per
1impiego di gas tossicig

= P M. &H.2.193%  Appreovazione  deld prospetto  contenente
1'elenca di  gas tossici rlconosciuti al gensi del R.D. n.
147719273

- Legge n. 615/1966 - FProvvedimenti contro 1'inguinamento
atmosferico.
- D.P.R. n. 1931/1970 ~- Regolamento d'attuazione della Legge

615 per gli impianti domestici.
- D.F.R. n. 322/1971 - Regolamento d’attuazione della Legge
615 per gli impianti industriali.

-~ Legge n. 43771971 - Inguinamento atmosferico causato da
motori.
= Legge regionale M 21/1981: Norme su competenze,

composizione e funzioni CRIAER.

-~ D.F.E. n. 400/1982: Tenore in zolfo di combustibili
liquidi.

D.F.C.M. 28B/3/1983: Limiti massimi di accettabilita delle
concentrazioni e di esposizione nell 'ambiente esterno.

ART. 211 Impianti termici.

Ai sensi della L. 13.7.1966, n. 615, tutti gli dimpianti
termici di potenzialitd superiore alle 20,000 Kacal/h,
debbone ottemperare alle disposizioni della stessa legge ed
& guelle dei relativi regolamenti approvati  con D.P.R.
22.12,1970 n., 1391 e D.P.R. 8.46.1982, n. 400, per i Comuni
inseriti in zona A e B di cui all’art. 2 della L. 615/1966.
Chi intende impiegare per gli impianti superiori alle J30.000
Keal/h  di cui  innanzi i combustibili  soggetti  alle
#?mitﬂzinni di cui all‘art. 13 dell L. 13.7.19646, n. 615 e
SUcceesive modificazioni deve presentare motivata domanda al
ﬁﬁ”daﬁﬂ. che provvedera sentito il Servizio di Igiene
Pubblica dell ‘U.S.L..
iungue impieghi o fornisca per tali impianti, combustibili
N Corrispondenti a quelli ammessi, incorre nalle sanzioni
Previste dall "art. 14 della L. 413 citata.
Leventuale attivazione ed uso di apparecchi di abbattimento
_di depurazione dei fumi sono asoggetti ad apposita
SUtorizzazione del Sindaco che prescrive le cautele da
Bdottars;,
locali destinati a contenere focolai o depositi  di
 Pmb““t1bi11. doveranne essere in  ogni caso, qualungue sia la
enza calorifica dell ‘impianto, assicurati livelli di luce
ificiale non inferiore rispettivamente a 100 ed a 40 lux,
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uniformemente distribuiti.
ART. 212 Impianti industriali.

Fer la costruzione, Fattuazione e la conduzione e i
impianti con emissioni in atmosfera, i applicano le norme

i cud alla Legge 13.7. 1946 . HlES e suCaees] ve
modificazioni 2 al D.P.R. 13 aprile 1971 n. 322 & le
prescrizioni  del Comitateo Regionale contro 1 inguinamentao

atmosferico. Restano fatti
del Sindaco a monte degli artt.
27.7., 19234 n. 1245,

A mente della Legge Regionale
chiedere 1 assoggettamento

@al vi i
215 e 217 del

provvedl ment i
T bl 88,

17.8.1981 n. 21 il Bindaco pud
diella stessa disciplina per
insediamenti artigianali, commerciali o di servizio (solo
per i Comuni non inseriti in zona di caontrollo), nonché
1 "assoggettamento alle stesae discipline per gli
stabilimenti industriali che diarno luoge ad emissioni

irguinanti in atmosfera, indipendentemente dalla laro
ubicazione.

ART. 213 Attivitad che usano solventi organici.
Tutte le attivitd produttive oo di

solventi organici
di didonei

serviziao che usano
di qualunque natura, devono essere dotate

sistemi di captazione e abbattimento delle
emissionl e non devono  arrecare molestias o danno  al
vicinato,
Fer le lavanderie a secco, i solventl devono essere

recuperati  integralmente e le eventuali
smaltite tramite i servizi autorizzati per i rifiuti tossici

g nocivi. L'eventuale presenza di emissioni derivanti dalla
deodorazione, dovra avvenireg, previo trattamento ti

depurazione, in modo tale da non costituire pericola, danno
© molestia (es. non sono tollerati sfiati in  canne di

esalazione comuni o canne fumarie, in fognatuwra,etc.). Le
attivita di autocarrozzeria e guelle adibite prevalentemente
a verniciatura che usano un gquantitative di  vernici a base

di solventi organici superiore a 10 kg/die e 1.000 kg

17anno, sono sottoposte alle procedure previste dal D.P.R.

n. 32271971 & devono essere localizzate fuori dai cemtri

abitati, nel rispetto delle previsioni del P.R.G..

Se usano guantita inferiori devono comingue essere dotati di

impianto di captazione ed  abbattimento del materiale

particolato e dei solventi, che garantiscono gli standard di

qualita dell'aria previsti dalla normativa CEE, per le

abitazioni circostanti ed in particolare i solventi totali
emessi, espressi come sooma  dei singeli componenti, non

devono  superare i 400 g/h, mentre il TDI non deve superare
Oy 30 m/Nm3.

Alle medesime
vetroresina.,

Bli insediamenti esistenti dovranno adeguarsi entro
dalla emanazione del presente regolamento. I1

feccie prodotte,

norme SON0G

soggette le lavorazioni di

o anrd
Sindaco, nel
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danne o molestia per il vicinato, ptd

casi di pericolo, tempi pin

ordinare 1 'adeguamento alle presenti norme 10
ristretti.

ART. 214 Serbatoi di accumulo i prodeotti chimicl.
pradotti chimici impiegati

@oin sosta presso grossisti
mediante travaso da

[ serbatoi di accumualo d% '
direttamente in cicli produttivi n
o dettaglianti che vengono alimentati

antocisterne o da fusti @d  altri contenitori, debbmn?
ﬁFTéFP ben visibile e non deteriorabile un ﬂgrtalliicn?
?‘indicmximnﬁ dei nmomi dl'uso o escientifici di bt i

g ti & della eventuale miscela. el
men?h shessl .0i  devono inoltre essere leggibili lg
Sugli stessi serbato ‘ - o J
indicazioni di pericolositd previste per gli au ugeig s
trasporto dei medesimi prodotti ai 5?32; del D.M. 17.14.
bblicato sulla G.U. n. 30 del 31.1. . ‘ ‘ :
g:rhdetti serbatol devono essere previs?e 1dmnﬁ? prntg?:qﬁ;
al suolo al fine di evitare che la fuoriuscita au;1den a Z §
la rottura del contenitore causi lo spargamenta ut:
prodotti. Dette protezioni, mﬂdiaqte vaﬁghe & &n : ’
debbono essere di  volume complessivo pari & g;ﬁii?ta e;
i - 562 i L=
tenitari di  cui  sono A &LFV%ZLB, esne .
::?fzxia tenuta e di materiale 1natta¢ca?ile da?d_p;ng:z:i
imici i i i : i thtivi (es. acidi
chimici. Contenitori di prodotti rea 3 “
debbonn  essere tenuti  perfettamente separati mediﬂnt§_1?2
mure divisorio, costruito con le stesse modalita el le
rotezioni & terra. Y
g serbatoi contenenti prodotti fgcilmente evap?rah1;:
debbono essere dotati di valvola di sicurezza e, nellnagu. L
prodotti tossici o nocivi, di impianti ad 1nﬁest?‘auFum3t1ﬁa
per la captazione ed abbattimento dei. gas o V@pmfm.id?v >
inoltre essere evitata qualsiasi funr;uaﬁ}t: di ligu
\ i sl s i di azione in cisterna.
vapori tramite sistemi di polmonaz . : _
Ditre a quanto previsto nelle norme perllﬁ prevenfianeld?gla
incendi, le attivitd che detengono, implegano 0 commerc ?g
prodotti chimici, steoccandoli in serbatoi di accumulo,
debhono essere dotati di: ‘ o
~ estintore a mano contenente idonei prodotti estinguentisg
= maschera antigas con filtro uﬁivarﬁa19|
= riserva di prodotti assorbentis
= pronte soccorso dotato dis _ e
1. manuale o schede di pronto SOCCOrS0 in ragfnned.df;
prodotti detenuti tenuto in luoge accesibile e di immedia
Lonsul tazione; . P
?? bnttiglxe’cuntenenti soluzrioni tampmna basiche e acide
&8s, acido borico e bicarbonato di sodio);
5. bombole di ossigeno portabiles '
]: fcchiali protettivi di laboratorio. . .
f&{ggg dei  serbatoi deve sogoiacere  alla
Prevista in materia edilizia.

normativa

ART. 215 Scarichi degli autobus cittadini.
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Bli = A ;
fnrn?igmhg%’t 2%11ﬁ.reL1 di trasporto wrbhano, devonn GEEere
nella zun; M; : fl EE?Q?EMEhtD che emettanc gli  scarichi

- Hosteriore  dell 'autoveicolo ed i S @ e e e wvibra=ziormni
tetto della cabina. i ® dh somra opd ki

ART. 2 et as i , L : .
16 Frotezione di materiali trasporbabi da avtocarei. ART.217 Campo di applicazione.

BGli @& S - I e ,

ghiaim?tmgigziqlzgﬁ étrizﬁztgﬂTz dﬁﬂbefﬁz argilla, terrame, 11 presente articolate & valide fino alla emanazione di
maleodorante, doveanno Eé%wr; "ﬂ ; t{*f§UtQ ﬁutrﬁﬁcxmilm @ gpecifiche normative @ 1%vellm nazionale e/o regionale per
proterione e Cﬂpertu#m ;ﬁ '1 ‘?13.1dd1 ﬂdﬁguﬁtl mexzi  di quaﬂtulﬁmn Q1vgrﬁam%ﬂte.d}ﬁpnatu- ‘ . _
hetprduti : Rl a'udérim e impediscanc la diffusione di Le dw?mnizmanl, i limiti, le wvalutazioni e modalita
FParticolari caiibel e duv;* ] pperative sono qmmllﬁlcmnﬁmnute nel mra%gﬂhe rggulamantu.
autocarri che trampértang dﬁnm' Eﬁb%:e adottate per gli La valutazione dell 1nqu1namantn' gcu§t§¢m sl esegue ne}
si applitano le nurmé mtag?;?; PEFI%Dlmﬁe. 12 questo caso luu@u, nﬁ} mmmentn o nelle condizioni in cul di porma si
D.F.R. 420 20.4. 50 . ilite dagli artt. 352 e BEg. el mani festa il disturbo.

: el «&Ved. oY @ dal D.P.R. N, P15/1982 e successive
integrazioni e modificazioni. Ve

ART, 218 Definizioni & modalita di miswra.

11 liwvello di  rumorositd va espresso in livello sonoro
eguivalente con ponderazione  "AY, g la durata della
misura deve gssere rappresentativa del fernomeno in esame.

5i definiscono inoltre:

1) Leg (A) = livello continue equivalente di pressione
sonora ponderate "A", durante il periodo di misura;

2} Rumore residuo = livells di runore equivalente, ponderato
"A", misurabile in assenza della sorgente in esame.

3) Livello assolute di rumore = valore di Leqg in dE(R)
Filevato in un dato luegoe e per un definito periodo di
tempo atto a valutare il rumore ambiantale o di sorgenti
speci fiche.

4) Livello differenziale del rumore = differenza tra il
livello assoluto di rumore e il rumore pesiduo, espresso

. dn dB(AY.

Fer le misuwre in ambiente confinati la rilevazione va.

effettuata al centro del locale disturbato, e comungue a non

meno di 1 m.  dalle pareti e 1,5 m. da eventuali finestre.

Le finestre devono essere aperte o chiuse a seconda di come

S0no ternute solitamente al momento del disturbo.

ART. 219 Limiti delle immissioni sonore.

Fer i1 rispetto dei limiti di esposizione al rumore sono

Wilizzati i seguenti criteri di valutazione:

D criterio del livello assoluto di rumore, diversificato a
seconda delle destinazioni d’uso del territorio, usato per

oy 1a valutazione del rumore in ambiente esterno.

2) Criterio del livello differenwiale di rumore, usato per la

valutazione del rumore all ‘interno delle abitazioni.

S0trambi i criteri  suddetti fanno uso delleq (A) per la

SUra dei livelli di rumore.

fini della individuazione e dell ‘applicazione dei limiti

_®Sposizione al rumore in funzione della destinazione d’uso

i ambienti abitativi e dell ambiente esterne, vengono

tBFminate le aree da sottoporre a specifica e differenziata
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disciplina; i identificanoe & tipi di
Zona 1: aree particolarmente
rappresenta wn s2lementeo  di

guali aree ospedaliere,
interesse bturistico,

ambientale, parchi
Lona 2@  aree

zona cosi
protette

indicatiz
felorve  la

scal satiche,
ricreativa, culturale,
naturali e wbani, ecc.),
prevalentemente residenzialid

S e i

{ar e

interessate prevalentemente da traffico veicgelare locale, con
bassa densitd di popolazione, limitata presenza di attivitd
commerciali, assenza di attivitd industriali ed artigianali)y
Zona JF:  aree di  tipo mist o {arse

traffico veicolare locale e di
densitd di popolazione,
artigianali ] di

ey
attivilbd commerciali,

attraversamento,
con presenza i
witics &

con assenzra  di abtivita
industeialig

Zona 4: aree di intensi attivita wumana (a- aree wrbane
interessate da intenso traffico veicolare, con alta densiti

di popoclazione, elevata presenza di
wWffici, presensa di attivita
prossimitd di  strade di  grande
ferraviarie, di aeroporti e portids
Zona 9: aree prevalentemente industriali
insediamenti industriali e con scarsita di

fona & aree esclusivamente industriali
industrie a ¢ciclo conbtinuo.

attivita commerciali ed
artigianali, b= aree in
comunicazione, di lines
{aree interessate da
abitazionil);
e/0 interessate da

I livelli
esterno,
ararie

SONOF ]
per le zone
indicate sono:

equivalentl ammissibili

nell "ambiente
definite ed in

relazione alle fascie

Taheolla I

ZONA Leq (A)  DIURNG Leg (A NOTTURNO
DALLE 7 ALLE 22 DaLLE 22 ALLE 7
1 4% 33
2 E0 45
> 55 45
¥ &0 50
5 65 55
[ 70 70
All'interno dei locali  adibiti  ad abitazione, nel caso di
livello assoluto di rumore (quando cio® non &  individuabil

wna specifica sorgente di
Ui

o R
E

Fumare ), i valoeri i Leq

alla tabella I precedente andranno correttis
5 dB (A) nel caso di finestre tenute usualmente apertes
10 dE (&) ne)l caso di finestre tenute sempre chiuse.

(ay  di

FPer la valutazione
dalla presenza di
certo

dal rumore in caso di lamentele
wra determinata sorgente di
luogo, YV & adattato il eriterio

suscitat
eumore  in W
deel el

o etes
base per la loro wtilizzazione,

particolare
archeologico,

e biane

urbane interessate da
mercti g
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differenziale. Come margini di tmllerabiliti qd:gb?g? pifﬂaiz
- wki g smeia diwrna e o 2
svisti + 5 di (A) per la fascis : ‘ .
ﬁ;luia patturna rispetto al livello di rumore residuc. In

sorgente disturbante non deve
tabella I. -
che cause specifiche

livello di  confort

1'immisslone dellq : e
* ortare il superamento dei valori .1
?2?2 sistema & altresi utile per wevitare
di disturbo alterino bruscamente il
srsuetudlnario.
i?négzrvizio i Igiene Fubblica, teruto auntu.d?} Piﬁ.ﬁ;‘nz
della situazrione di fatto esistente, stabilisce a A
urbanistica del punto dieturbato.

g 1 CAaEQy

ART. 220 Valutazione.

Per la valutazione finale sul rumore nella relazione devono
sspre riportatis - . ‘

? Pescrizione della zona e del punto disturbato.
- ﬁéﬁariziunﬂ della sorgente imputata del

attivita cui & conneEssa. '

~ Data, ora & luogo della misura.

= Bt sntazione utilizzata. | | |
. skzzgf?ziune dal rumore, del SU0 andamﬂntu _n?iatempn eci
eventuali caratteristiche spettrali e d% impulsivita.

-~ Tipi di misure aeffettuate e loro durata.__ Cctares

-~ Risultati delle misure specificando in particola

a) Leg(d) misuratoj _ _
b) Presenza di eventuali rﬁmurx
¢) Livello del rumore reslduag .
d) Limiti applicabili per la zona in questiones;
e) Valutazione del disturboz

f) Eventuali soluzioni proponibili.

disturho e

impul sivis

ART. 221 Limiti di accettabilitd delle vibrazioni.

rilevate in corrispondenza dei
punti di ingresso di tali 5u11ecitazigni nel corpo ﬁma?zrz
3& misure vanno eseguite rilevando il v§lore RM? vaa113
efficace) dell ‘accellerazione, perpen@itmlmrmg: ?imentm
Superficie vibrante, e assumendo, come indice di rife '
la peqggiore situazione riscontrata.

Le vibrazioni devono essere

I valori miswrati non devono Superare e t;rrﬁ f;izéﬁf
globali scelte sulla base della tabmllaxgc “a n. 19
moltiplicativi proposti dall 180 TC 108 )

(emendamento alla IS0 2631).
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Radia=zioni elettromagnetichs
momn domnid=z=arbd

ART. 222 Inguinamento elettromagnetico.
i — Generalitd

Le presenti  norme valgono per  gli apparati in  grado di
creare campi elettromagnetici in  spazi aperti o confinati.
I limiti hanno lo scopo di impedire 1 insorgere di effetti
necivi negli individui della popolazione. Sono ascluse dal
campo  di applicazione le perswone  esposhte per  mobivi
diagnostici o terapeutici,

2 — Definizioni

1) Sono definite Radiofrequenze le onde elettromagnetiche
can  freguenza compresa tra:

200 KHz & 300 MHz (300 » 10-3~ hz e 300 x 10-&-Hz)

2 Sono definite Microonde le onde elettromagnetiche con
frequenza compresa btras

EOD MHz e 300 Ghz (300 » 10=46 Hz e 300 % 10=9 Hz)

3) La sorveglianza fisica @ 1'insieme dei dipositivi, degli
esami delle valutazioni , delle misure che realizzano l1a
protezione sanitaria della popolazione.

ART. 227 Limiti per la popolazione.

1 valori massimi della densitd  di potenza dovranno essere
quelli riportati nella seguente tabella:

Tabella
e R A RC— S~ P
Limiti di
Densita potenza Limiti campo Limiti freguenza
Mmedia elettrico campo magnetico (W/m2)
W/m) (A/m)
L S T —— I PR .
Ha I00 KHz

3 MHZ 5 45 0,11

300 MHz

 Misure di potenza si intendono eseguite in condizioni di
AMpo lontano”, ossia lontano dalla sorgente. In  caso di
PO vicing", i limiti da rispettare sono quelli previsti
- Campo elettrico e campo magnelico.
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|
Trasferimento delle funzioni esercitate dall 'Ex Medico
EFeeccd 4 e o i ooy Ao et i Frovineial e,
ART. 224 Riferimenti legislativi di rinvio. Trattamenti enr11:i.FJiar-Eiﬁiﬁai.iliar"i

La legge guadro in materia & il D.F.R n. 185 del 135.2.1%944,

In  applicazione di

MUMeEr osi provvedimenti legislativiyg tra guesti rivesblono

particolare importanza
1) D-F:lv F:\'n [ I 130N del

Definisce le atlivita

IBG/19464.,

2)D.F.R. ne. 1428 del 24.9.19468.
di macchine radiogens  che [EYaEttaytie!

Definisce i tipi
determinare rischi per
) D.M. 27.7.1968,
Stabilisce i livelli
rispetto del regime

materie radicattive; definisce anche il regime avbtorizzativo

all "impieqgo.

4 D.M. 6.6.1968
Determina le dosi e 1
fini della protezione
iPonizzanti.

) D.M. 4.8.1977.
Fissa i livelli di

condizioni di  "Bitwazionl eccexzionali” previste dall "art.
108 del D.F.R. 185/1944.

&) D.M. 14.7.1970.

E” in relazione con
13031969 in quanto
esenzione da alocuni
auvtorizrazioni.

Zi DuaMy 2:2:1971%

Definisce le dosi e le concentrazioni massime ammissibili ail

gruppi particolari di popolazione,

guestn decretc sono stati aemanalti ART. 225 Riferimento normativo di rinvio.

La materia & disciplinata da

e e 30.4.1962 n, 283, artt. 5 h); ‘

- D.F.R.3.8.1968 n. 12535 (disciplina della produzione, el
i i sidi sanitari)

commercio e della vendita del presidi sani

-~ D.F. 9.5.1974 n. 424 che modifica 1 art. 24 del D.FP.R.

precedente.

i seguentis
5,12, 1969
e la dosi che sono  soggette al D.FGRE,

i lavoratori e la popolazione. ‘ '
ART. 276 Locali di deposito e vendita — mezzi di trasporto.
di radicattivita e le modalita per il . . . "l
di  denuncia e di contabilitd delle I locali da adibire a deposito @ vand%tﬁ .def‘ presidi
sanitari, oltre che rispondere ai requisiti di legge,
devona: . _
4) essere isolati da case di abitazione, oppur faﬁw?tx parte
delle stessa immmeoblle, gsserte COomungue separati dai locali
di abitazione ed avere ingresso indipendan?e; : .
b} essere separati da locali di deposito & wvendita di
spstanze alimentariy |

) essere dotati di aperture esterne protette che consentano
un continue ricambio dell "ariaj o

d) avere pavimento lavabile e pareti intonacate;

&) disporre di abbondante acqua patabile corrente; . h
f) disporre di un vano o di armadi ove tenere chiusi a
chiave i presidi e I e II classe, Ty ‘ ’
E’ consentita deroga alle disposizioni di cwu al punt? o)
per i negozi di vendita che non diano luoges alla produzione
di odori o esalazioni moleste. ,
Bu  carri, vagoni ed ogni altro

& concentrazioni massime ammissibili al
dei laveratori  esposti a radiazioni

contaminazione che determinana  le

il D.F.R. 185/1944 e con i1 D.F.R.
stabilisce valori e condizioni di
adempimenti in materia di  notifiche @

mezzo di locomozione non

fini della protezione della popolazione nel suo insieme e di possono  essere  contemporaneamente  trasportati pﬁﬂsid?
Sanitari ed alimenti, bevande o loro 1mbal;agg1.l 1 praﬁidf
Sanitari debbono essere tenuti separati  dai  prodotti

FPer le attribuzioni di compentenze in materie ai  Bervizl &
ail Fresidi dell UU.88.LL., sono da ricordare le seguentd

l.eggi Regionalis
a) L.R. n. 33 del 1979

Tutela della salute nel luoghi di lavore

b} L.R. n. 33 del 1981
Organizzazione e funz
Frevenzione.

¢}l LaFR. nm.19 del 1982
Morme per 1 'esercizio
Sanita Pubblica.

A titolo esplicative
emariato:

1) Circolare n. 27 del
Radioprotezione: attiv
I11) Circolare n. 3 del

Specificati al comma precedente anche durante lg %?ﬁtﬁ
‘ﬂﬁtﬂiche nei magazzini delle agenzie di trasporto o viagglo.

BRI, 227 Modalits d'uso.

Cacquirente dei presidi sanitari di I e II ‘claﬁge .é
porsabile della conservazione e del modo di  cuwi il
Bdotto viene utilizzato.
Partical are deve curare che:
il prodotto sia conservato fino al momento dell'gﬁn in o un
9o chiuse a chiave e non accessibile ai ragazzi e glle
Sone estranee all ‘azienda, & mai  in locali in cui =iano
WMagazzinate sostanze alimentari e mangimis;

i contenitori vuoti vengono conferiti ad appositi ﬂﬂ“tr?
distribuzione &, in caso di loroc mancanza, ©on metodi

iornamento  ded Fresidi Multizonali di

delle funzioni in materia di Igiene @
1 Assessorato Regionale alla Barni b ha
14.12.1982

itd delle UU.BH.LL.
i 11.%.1983
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approvati dal Servizio di Igiene Pubblica:

) durante la preparazione delle miﬁaﬂla ] la  lovra BT, w47 BURRCTIGE BA Fratiars) Geretteriatlohe.

ut}limaaxiume veEngano  attuate tutte le cautel e mttw' mé

evitare infortuni sia a terzi che allo stesso mmmmeme [ I trattamenti corn mezzi  asrel sono consentiti esclusivamente

tal fine si deves o ] sulle colture indicate nella nots su citate del 1B magoic

g apporre cartelli con 1'avvertensza Terreno o &lbheri 1982 (vite, alive,; piloppo e cereali) su estensioni coltivete

trattati con prodotti velenosi; a monocoltura.

- evitare che, irrorande alberi vieini a strade o a case Le superfic] Ll i W IOnERE e A TR ey

queste vengano haghnate dalla nube contaenente i1 pwmaiéf& pefficientanunta antese e e Bl - EErann o
el ettari per trattamenti con elicotteri e di

grandesza di 7-8

ganitario o che vengano raggiunte  di esalarioni  che siang

Qmﬂmmﬁe Interventi in condizioni di scarsa. Sono fatti walvi 20 etbtari per trattamenti  con aerei) che topograficamente ed
i trattamenti delle piante dei giardini privati e pubblici prograficanente siano idonee & consentire il trattamento
che comunque non devono arrecare danno alla pmpmlazione;” 1 evitandn la deriva e la contaminazione ambientale oltre i
= contraollare che la raccolta o 1 'emissione al cmnﬁu&w el confini stabiliti.

prodotto  trattato avvenga sole dopa che sia trascoren il Pualora in tali aree siano presenti piante isolate o
periodo di  sicurezza prescritto dalla Legge e riportato limitate colture diverse, & necessario che il coltivatore
nelle istruzioni allegate alla ﬂmﬂfmziwﬁe clea} mr@%fdim wia Tormalmente avvertito da parte dell "operatore che i
HEsd A At o presidi sanitari ammeessi al trattamento aereo sono di massina
= esigere dall ‘operatore di non mangiare o fumare durante incompatibili con tali coltivazioni secondarie & pertanto i
T'utilizzazione di un presidio sanitario, e di adoperare prodotti di queste ultime non possono essere destinati
tuta idonea, guanti, occhiali, maschera e filtrn- @ all "alimentazione & alla commercializzazione.

quant “altro  eventualmente prescritto nelle avvertenze @ La suddetta comunicazione formale controfirmata  dal
modalita d’uso riportate nell 'etichetts allegata  alla coltivatore, deve essere  acquisita all ‘atto  della
confezione del prodotte usato; ai deve altresi esigere a avtorizzazione al trattamento.

lavoro uwltimato un’accurata pulizia della persona e la Nell 'interno dell 'area da trattare le zone sensibili
custodia adeguata degli abiti da lavors e degli attrezzi. (abitazioni, sorgenti, corsi  d’acqua, allevamenti  di
d)  Tenere un registro con 1annotazione della data del bestiame, di api, di pesci, ecc.; strade aperte al traffico,
Trattamento, il presidia impiegato, le dosi e i meszai 8CC.) devono essere tenute ad almeno 130 metri dalla linea
meccanici impiegati e le coltuwe trattate. ) di wvolo prevista ed il sorvolo ¢ ammesso senza trattamento
Tutti  gli  accorgimenti sopra specificati debbono essere # nel rispetto di una quota non inferiore a &0 metri,

uagervat? anche nelle fasi di pPreparaziocoasne ed utilizzazione
dei presidi sanitari di IIT & IV ¢l asses,

Eﬁﬂenﬂg questi prodotti esenti da particolari vincoli per
1acqguisto e 1la custodia, 1 ‘eventuale inosservanza delle
cautel e BORrAa  prescritte sard  ioputata all "operatore,

eventualmente in solido con il proprietaric del terreno &

con 1 lacquirente del presidio sanitario.
ART.

T N L) B i 4
228 Autorizzazione e limiti di impiego con mezzi aerei.

L'impiege di  mezxi Hered i trattamenti antiparassitari
deve  essere  autorizzato sulla base delle  norme
amministrative impartite dalla regione annual mente.

I trattamenti antiparassitari con meszzi aerei  devono essere
effettuati secondo le prescrizioni del Miniatero delld
HSamits tcontenute nella nota del 16 novembre 1979 ﬂ;
TOG/BA6/T1/2/7138 = secondo il parere emessn dalla
CQmmiEﬁimne Consultiva il 4 marzo 1780 che ammettono l'usé
i tali mezzi per trattamenti con formalati a base di
Principi attivi di Il e IV classe (di cui al D.P.R. .
1255768, autorizzati ed indicati nella nota del Ministerd
della Sanitd n. 700/44 78/ %/82-10/2847 del 18 maggio ‘
carntenenti o on aggiunta  di coadiuvanti  ad
antideriva ed antievaporante.

per

ART. 2E0 Trattamento con mezzo aereo: caratteristiche.

che il pilota

essere effettuato in modo
di

idonei a terra (contrasseqgni
rispetto, maniche a vento, fumi
consentano di regolare la sua
Gondotta di volo nel modo migliore, al fine di conteners la
@ﬁriva & i ottenere un trattamento wvalido ed efficace,
honche di disporre di un collegamento radio con la base.

Il trattamento deve
pPossa  fruire di  mezzi
confine e di zone di
traccianti e simili) che gli

base deve essere fornita di  wun anemometro, dioun
& di un igrometro, inoltre di itdones
Parecchiature per la preparazione dei  prodotti da

usati dispositivi di erogazione che producano

YONo eocsere
bie costituite per almeno il 95% da gocece delle
Mensioni di non meno di 100 micron.
~ intende pertanto esclusa la distribuzione a basso ed
tra basso vl ume .
distribuzione deve avvenire con traiettorie di  volo ed

con la protezione

velocitd compatibili
l'efficacia del

del viola &

& minime altezze e
;ﬂ deriva, la sicurezza
ttamenta,
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nacerazione  del linoe, della canapa e in genere delle piante
bessili.

Fesa pud svolgersi  solo in appositi bacini di macerazione
costruiti e tenuti in modo  da nen nuocere  alla pubblica
galute. Chi  intende impiantare tali bacini deve farne
domanda al  Bindaco, il guale rilascia il relativo permesso

sentito il Servizio di Igiene Pubblica dell ‘HeS. L
I nuovi  bacini di macerazione deveno essere distanti almeno

200 m. da ogni centro 0 nucleo  abitato, classificati tali

ART. 231 Intervallo di agibilita

Liintervallo di agibilitd di un appezzamento tratbtato & di
48 ore.

ART., 232 Attivitd di vigilanza.

Al Bervizio di Igiene Pubblica dell’U.8.L.  spetta il
contrallo & la vigilanza e 1a possibilita di svolgere

controllo e prelevare campioni dei pradotti wkilizzati. spcondo ISTAT, ad almeno 50 mebtri  da auni  abitazione
Qualora si riscontri 1'impiego di sestanze non autorizzate, isolata, da pozzi, acquedotti e serbatoi  di acqua potabile;
1 ‘operatore deve disporre il seguestro tautmlmtivu dellie! devong essere inaltre provvisti di condotti di  scarico

ghoccanti lungi dall "abitato.
E' vietato immettere le acque derivanti dalla svuotatura dei
maceri nei corsi dlacgua e nei fossi stradali correntid rel

sostanze suddette. i
Neji casi invece di  riscontro di irregolarita nmll EEEenus i oneg

delle operazioni pus disporne la sospensione.

Iin entrambi i casi deve eEsere data comunicazilone immediata tereiltorio del Comane, Ssenza avere chissta ed oottenuta
al Bindaco e al Pfﬂﬁidﬁntﬁ della Biunta quxmﬂalm per  la 1 fautorizzazione dell "Autoritd competente, ai sensi  della
conferma dei prmvvadimﬂnti urq#nti mdm#tﬁti.- vigente legislazione sulla tutela delle acgue

Oualora abbiano a verificarsi incidenti di quaiﬁiﬂﬁl natura dell “inguinamento.

nel corso del trattamento, 1 operatore deve avvisare i

servizi della U.8.L. interessati. ART. 236 Risaie,

Quando il terreno venga utilizzateo per la coltivazione oi
risn, sono applicate le norme prescritie dal regolamento
speciale, emanato ai  sensi  dell ‘art. 204 del T.U. Ll 854
1934 n. 1265

11 Sindaco pud ordinare la disattivazione delle risaie
quando PEEE siano situate od wmstese in luaghi non
consentiti o contro il divieto dell auvtorita, & norma
dell 'articolo 205 del citato T.U. e del D.P.R. 10.6.1933 n.
(EHi

Aatti~ita \fanr-i.ta‘

ART. 222 Allevamento & dP+$n~1dnﬂ ﬂi aﬁiMali ﬁmi; mﬁmtril
abitati. : !

Nei centri e nei nuclei abitati & vietato tenere animali di
qualsiasi specie ad eccezione di animali di affezione: caniy
gatti, uccelli in gﬂbbxa, in fnumero limitato, in @lanione
allo spazio dlﬂpmnih;le, purché 1 "ubigaz iphe & le ¢ ondi zioni
igieniche siano tali da non arrecare disturbo al vicinato. |

ART. 254 Cave

; : i
Lapertura 5 la riattivazxﬂna, 1 tesergizio di cave &
torbiere e il successivo ripr;mt:nn‘ﬁmnu disciplinate dalla
Legge Regionale 26.1.1976 n. B & EUFLEEEIVH modifiche
dall’ art. 327 T U.LL.88. = R.D. 86.7.1934  n. 12565 e dall
D.F.R. n. 915 del 10.9.1982. Incltre la Cm1fiVﬂrlﬂﬁ& delle.
cave =] soggetta all ‘avtorizzazione del  Sindaco in
cansentaneitd al "Piano delle dttnvlta gatrattive prediﬂpmﬂt?

dal Comune". & S
'*v&"ﬁevwn& @éﬁﬁﬁm

Le attivita E$tra¥ fmﬁ@ﬁmtE'néﬁw rispettl
delle prescrizioni - emanate all’atto della concessione _
pecavazione € comungue in  modo  tale da  nen  determinar®
disagio alla popolazione e aliﬁrazimnx‘-quﬁli"quanixtﬂtiVﬁ
dei corpi LUFL¢1<$qpﬂrf1ﬂlﬂll 80 BhthafrﬁNPi.

RRTp i.'lfl Hat:ﬁl" i\ .' -. I ‘I‘-‘_ ,‘ .- '_ £ ; . ';' ; "‘15- A ‘l "

MNei corsi d ARE G & wvietata
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Disposizioni generali
ART. 237 Vigilanza prevenzione e informariane.

La wvigilanza igienica prevenzione e informazione alle
imprese e al consumateori sulla produzione ed il commercio di
qualsiasi sostanza destinata alla alimentarions o comungue
impiegata per la preparazione di  prodotti alimentari e
esercitata dal personale del servizi di Tgiene Fubblica
gecondo le rispettive competenze

ART. 238 Ispezioni, controlli, accertamenti.

La vigilanza di cui al precedente art. «i effettua medlante:
- dgpezioni, intese a rilevare 1 idoneitd igienica dei
locali, derll ‘arredamento e gdelle attrezzature, norché
l'idoneita tecnico-funzionale all attivita cui  sono adibiti
o i intende adibirlig

= gontrelle igienico delle sostanze alimentari & ded
pradotti di uso personale e domestico, nonché della laro
gualitd merceoclogica & rispondenza alle norme viagenti  in
materiaj

= accertamento che 1 titolari o conduttori o le persone
comungue addette alle aziende soggette alla L. J0.4.62 n.
287, adempianno  aqgli obblighi previsti dalle leagi wvigenti e
dal presente Fﬂgnlammntn1

ART. 237 Modalita d'esecuzione delle ispezioni.

L.'addetto alla wvigilanza esegue le ispezioni di  cui al
precedente art. solo  dopo esaerei  qualificato g, @
richiesto, dopt avere documentato la suas qualifica esibendo
la tessera di servizio.

Ove un tecnico incaricato dJdi eseguireg le dgpezioni  sia
sprovvisto di tessera, deve muanirsi di delega del Sindaco o
esaere accompagnato da un addetto munito di Ltessera, o da un
vigile urbano.

I titolari o responsabili delle aziende non possong opporsi
alle ispezioni e sono tenuti a mettersi a disposizione di
chi  le esegue per fornire tutti 4 chiagrimenti richiesti e
per eseguire o far eseguire i lavori manuwali eventualmente
necessari per il proseguimento ed i1 completamento della
ispesione.

L interessato ha diritto di chiedere che dell ispeszione
VENg@ redatto apposito verbale in triplice copia, in cul
siano riportati fedelmente 1 suoi eventuwali rilievi. I1
verhale va firmato anche dall "interessato al quale va
consegnata una copia.

ART. 240 Modalitd di esecuzione dei controlli.

I contrelli di cul sopra si eseguono con s
1} esame diretto della merce per accerlbare ched

- i caratteri
caratteristici clea
alterazioni di ril
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arganolettici #1@no guelli  propri @
' prodotto in esame e non abbiano subiteo

ievos

= i caratteri rilevabili con strumenti ed esami zemplici
dali - cartine tarnasole, termomete i é

gimlli, rientrino nella normal itay

- DVeventuale confezione gia conforme alle disposizioni di

legge e del presente regol amenta.

2)  esami ed analisi di lab

requisiti intrinseci del prodotto e ad accertare o escludere

1'esistenza di  difetti altrimenti non rilevabili. Gli esami

e le analisi di laboratoric si eseguono su di  un campione

tqual i densimeteri

prelevato nei modi

di ewi ai

oratorio intesi ad accertare i

successivi articoli.,

ART. 241 Campioni regolamentari e di saggio.

I campioni per le analisi

regol amentari o di

Saggio.

Il campione regolamentare
neservanza delle norme vigenti e viene fatto per accertare e
reprimere le infrazioni

effettuare il prelievo

di laboratorio possono essere
& prelevato con la rigorosa

alla legge. E° obbligatorio

quando  sussistance fondati elementi

per  sospettare che il prodotto nen sia conforme a legge; in

AnBENTa di mobdvi

particolari pubd eEsere prelevato

oaniqualvolta lo si ritenga opportuno.
saggio & prelevato previo CONSernsg

i1 campione di
dell "interessato
tecniche, e viene

con la
eseguito:

~ come  indagine conoscitiva,
scope di acquisire elementi
qualita delle merci;

Toper seguire a

ART. 242 Formazione del

=20l a oeservanza delle Farme

egplorativa e selettiva, allo
di giudizio statistici =sulla

stopo puramente conoscitive i processi
Produttivi dei singoli alimenti.

La materia @ definita dagli

Dﬂpnﬁu 327/36-

campione regolamentare.

artt. 6,7,8,10,11,12,13,16 del

ART. 243 Verbale di prelevamento di un campione.

Pey- ¢iascun campione

"edigere apposito

verbale,

regolamentare prelevatao aeoorre

B i cempioni di saggio & aufficiente redigere un sommario
| cazione della merce prelevata e per le
gﬁiganze ammini strative del Servizio.

Opia del verbale di

Yerbale a giustifi

all ‘enercente,

BRT. 244 Quantitativi dei

formazione dei camp

Fatto salve che per
N campione rappres

ioni.

campione
entative di

prelevamento verera lasciata

prodotti occorrenti per la

regolamentare intero si intende
tutta la partita, le quantita
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totali da prelevare sono fissate dalla sequente tabella:

Acque gassate e bevande analcooliche
Polveri per acque da tavola

Zucchero & miele

Caramelle, confetti, chewingum
Cafféd estratbti, cafféd suwrerogati
Frutta, ortaggi freschi & surgelati
Frutta & vegetali secchi

Marmel late, confetture, mostarde, gelatine di frotta

Succhi e nettari di frutta

Sciroppi

Conserve di orgine vegetale

Carne fresca

Carne congelata e insaccati

Conserva & conserve di origine animale
Eatratti alimentari e prodotti affini
Alimenti ittici pesce conservato
Alimenti per la 17 infanzia & dietetici
Carta da avvalgere sostanze alimentari
Droghe e spezie

Erodi

irana e riso

Marira

Fesce fresco, crostacei e molluschi
Rieo

Thé & bevande similari

Uova

Vino & vini specialil

Zafferano

cerealil

Farine & semole

Faste alimentari

Paste alim. speciali

Fane

Fane speciale

Fradotti da forno diversi dal pane
Frodotti dolciari

Olio di semi / di oliva

Burro

Margarina

Grassi idrogenati

Strutto

Grassi emilsionati per panificazione
Cacao

Cioccol ato

Cioccolatini farciti o ripieni

l.atte

Latte condensato

Latte in polvere

Crema di latte o panna

Crema per pasticceria e budini
Formaggi e latticini

Preparati del latte

Fecatole da

¥

T

1 2,5
g 20
¢ w00
g SO0
g SO0
g SO0
1000
g 1HOO0
0 1000
R ARIRIS}
@ 1000
1000
1000
G100
¢y SO0
g 8060
atole
g SO0
g 7E0
g S00
g 70
Q2000
glono
Q1000
g 250
s 9
he B
g 125
9 1 Q00
g 1000
01000
01500
¢ 1000
Q2000
1000
Q1000
0 1000
g 1000
g 1000
01000
g 1000
¢ 1000
g D00
g SO0
g S00

1al
g 7o
G BOo
@ S0
g SO0
¢ 1000
g 1000
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(Al ati Q1O00
Birre ¢ bevande similari i -
Acouenyi i 1.4,5
Ld cquaese i 1.3,5
Aperilivi a base di vino e
Alcoonl etilico 1.1
Aceti 1:2¢3
Gastronomia [ L0000

I quantitativi sopra indicati si intendono richiesti per la
escuzicone  delle analiedl chimiche, in accordo con  quanto
espresso  dalla vigente legislazione nazionale. Fer guanto
attiene alle analisi microbiclegibhce si fa riferimento alla
M, 11.10.78: Limiti di cariche microbiche tollerabili
in determinale sostanze alimentari e bevande (latte, gelati,
prodotti a base di  uwove) ed alla CoM. n. 61 del 9.12.74:
"Novme per 11 controllo battericlogico delle acque minerali”,
in attesa della emanazione di specifiche norme di legge, si
procede nel seguente moadod

1Y per i prodotti confezionati si prelevano 5 conferioni
arginali wgualis

2) per i prodotti si prelevano sterililmente 5 campioni di
uguale guantiltis

in ?ntrambi i casi i dovrd redigere relativo verbale in S
copie.

Bi intende che lati campioni hanno la semplice funzione di
"saggia’,

I campioni di saggio, la cul esecuzione non & prevista dalla
legislarione nazionale sono costituiti dal guantitativo
minimo  tecnicamente necessario  per le ricerche che =i
intendono effettuare,

ART. 245 Deficienze dei locali e delle attrezzature.

Bual ora VEME AN G riscaontrate deficience, inmmnvenienti,"
brregolaritd a carico dei locali e delle attrezzature e
nella loro conduzione, o si verifichino situarzioni tali da

Provocare la precsenza di esalazioni, fumi o rumori che
Possono causare disturbe o molestia, il Servizio di Igiene
Fubblica pud proporre al Sindaco:

= l'eliminazione degli inconvenienti, fissando un termine di
tempo;

=~ la sospensione dell ‘attivitd dell ‘esercizio, per la tutela
della salute pubblica, i al ristabilimento della
normal bty

= la revoca, temporanea o definitiva
dell ‘awtorizzazione
Presente regolamento.
. provvedimnenti di cui sOpra VeEngono adottati
ndipendentemente e senza pregiudizio dell’azione penale o
ﬁﬁ}lm ganzione pecuniaria amministrativa, guandao i fatti per
iy viengono  adotlati costituiscono reato o illecito
amministrativo.

parziale o totale,
sanitaria, di cui all art. 253 del




132

ART. 246 Irvregolaritd delle mercl.

Gli addetti alla vigilanza auandod

-  abbiane fondato motive di sospettacrs che la marce oon
ol sponde alle presceiasionid i Y egoe @ i tengono
inopportuno lasciarla in libera disponibilita al detentore,
durante le more di analisi, la ponguno sotto sequesteod

- accertine che la merce sia avariata, alterata o non
corrispondente alle prescrizioni di legqe, 1a  pongono sobbo
seuestea; o e

w  accertinoe che la merce & nociva, ne propongono al fipcaco
la distruzions oppure la destinazione, sotto conbrolla,  ad
wei diverei dalla alimentazione umanasg

~ accertino che un prodotto non ancora immesso 10 commarcl o
(i irregolare e legalmente non commerciahile per difettl

di confezionamento o  altri motivi  che non ne tompr amaettana
il giudizio tecnico di salubritd ed idoneitd al cornsumo,
pOEsOno peoporee  al Sindaco chie il prodothto WEMGa
regolarizzato e quindi, previo controllo, ammesso al normale
CETE LM .

Le merci detenute in mostra nei negoxi o aree aperte a1
pubblico, o situate nel locali di deposito, sOHo ?Emﬂfﬂ @
conungque considerate in vendita, malve diverssa indicaziong
ecritha.

ART. 247 Del seqguestro.

Oltre che per le merci, il seqguestro pud essere disposto
anche per arredi, attrezzi e macchinari wtilizzatl nella
lavorazione, produzions & vendita di alimenti & bevande, che
risultinoe non rispondenti  alle prescriziontd di legage o
igienicamente inidonei.

Le merci o cose sottoposte a sequestro, debbono essere
assicurate con 1 apposizione di sigilli. '
Di pgni operazione di  sequestro deve essere redatto apposito
verbale in cui sia precisato:

- la motivazione del provvedimentos

-~ la descrizione dettagliata della merce e le modalits
fissate per la custodiag . . )
- le generalitd anagrafiche di colui al quale viene affidata
la custodiag . .
~ pgni  altra dichiarazione utile per una esatta descrizione
del come si & svolta 1'intera operaziona. .
La rcustodia di merci o cose sotboposzte & maguestro pgu
pesere affidata allo stesso proprietario o detentore, prevao
avvertimento delle responsabilitd che gli derivano @il menel
dell ‘art., 335 del Codice Fenale. ]
Le merci o cose sequestrate sono a disposizione del Bervizi®
che ne ha disposto il sequestro e, guando mi procecda o
denuncia, dell "Autoritd Giudiziaria.

ART. 248 Del dissequestro.

Oualora le merci sequestrate risultine idonee al e s
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il Sindaco, sentito il parere del servizli compeltenti dispones
il diszequestro.

ART. 249 Libretto di idoneitd sanitaria.

11 persaonale addetto anche temporaneamsnte ed occasionalmente
alla produzione, preparaziones, manipal azione, vendita,
deposito, trasporto ¢ somministrazione di sostanze alimentari
@ hevande -~ anche presso gli  ospedali, le case di cura, i
cellegi, 4 convitti e le altre collettivita civili o
militari, deve essers munito di apposito libretto di idoneitd
sanitearia rilasciata dall 'Autoritd Sandtaria del Comune i
residenra previa visita medica ed eventuali accertamenti
microbioclogici.

A tale obblige & soggetto chiungue lavori, & gualsiasi
titol o, Prressn aniends i produs i one [ commercio,
all “interno dedi locali dove le sostanze alimentari sono
Lavorate, depositate, vendute o somministralte.

(Eli  accertamenti devono wverificare che il richiedente non
sia affetto da namifestasicni infTiammatorie a carico della
cute e delle mucose esposte, non sia affetto da malattie
contagionse o conmungae trasmissibili tramite gli alimenti,

Non Bia portatore di  entercbatteri patogeni e =i sia
sottoposto ai trattamenti immunitari prescritti ol
disposizioni di leage; inoltre particolare cura dovr &
essere poskta al  fine di verificare lTacquisizione teorica

@ pratica di normne di comportamento corretto sotto il profilo
igienico.

Il controlle dello stato di  portatori di agenti patogeni &
riferibile «so0lo agli entero-batteri patogeni che devono
esgere ricercati negli addetti alla preparazione di prodotti
dietetici e di  alimenti per la prima infanzia, agli
atabilimenti per la produzione di prodotti d'uevo e di
prodotto caseari; nonché alle gelaterie artigianali e alle
mense di ogni tipo, gastronomie, preparazioni di pasticceria
fresca.

I titolari o conduttori dell ‘esercizio hanno 1 obbligho di
segnal are  immediatamente al BServizio di Igiene Pubblica
dell” USL, casi sospetti di malattie infettive e/o
Contagionse del personale dipendente, per 1 adozione degli
Bventual i provvedimenti .

Essi Marng altresi 1‘obbligo di richiedere al
Personale assentatosi per causa di malattia per oltre 5
Qiorni, wuna certificazione medica da cul risulti che il
lavorstore non presenta pericoli di contagio dipendenti
dalla malattia (art. 41 del D.F.R. 327/B0).

L'USL, competente al rilascio e/o al rinnova, pud disporre
in ogni  momento accertamenti sulleo stato sanitario del
Personale di cul trattasi ed adottare i provvedimenti che

ritﬂnga necessari ai  fini della  tutela della salute
Pubbliea,

ART. 250 Modalita per il rilascio e il rinnove del Libretto
ﬁi Idoneita Sanitaria.
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I1 Sindaco del Comune di  residenza rilascia il IihrmFLw gx
Idoneita Sanitaria a richiesta dell’ interessato, Frﬂm§tm 1%
Rervizio di  Igiene Pubblica, che cuwas inoltre i rinnovi
anmuali,

ART. 201 Igiene del personale.

Le persone addette, anche temporaneamente qd nmqmﬁi?na1W$nte,
alla produzione, preparazione, manipol azione, _trmﬁp?t [ S -
vendita di alimenti e/o hevande debhbono attenersi al rl%mﬁttm
delle norme che le leggli ed i1 presente Fegol anento
= VEING. '

?raégiilawi delle auvtorizzazioni, rilasciate ai QEn5§M dﬁ;
presente Regolamento, debbono inoltre curare la ﬁcrﬁee}mﬁﬁ
vegervanza di tali norme anche da parte del personale
lipendente, _ :
?ipgggﬁﬁnala, addetto alla manipolazione e diﬁﬁrih9m1Mﬁmhﬁ ??
qualsiasi sostanza o prodotto alimentare che si consumi hhﬁfﬁ
previa cottura o lavaggic o depellamwento, non ?Mﬁuﬁﬁﬁﬁrw
contemporaneamente addetto a compiti di cassa, a @mvPiLﬁ&t?mn
vengano usati didonel strumenti di contatto con gli alimenti.

ART. 252 Nulla-osta per esercizi di vendita al dettaglio.

Chiungue intenda aprire, rilevare, %ubﬁﬁtrmrﬁ. ?mplamwe ]
comtnague modificare avvere trasferire in altr@ %ﬁd@:“ ; .
- un servizio di vendita al dettaglio di  alimenti e/c
"y = .

Eﬁzznd;&atcim aziendale per la distribuzione di mlimmn?% &
bevande a favore dei dipendenti di enti o imprﬂﬁg muhbllmh?
a private, di militari, di soci di cooperative di consume o
di circoli privati, melle scuole e regli mapﬁd&liﬁ . ‘

= punti  di vendita di  alimenti e bevande con dm%trzhuxluﬁ?
meccanica a mezxzo di  apparecchi  auwtomatici, q”andm. e
vengono installati in esercizi di vaﬁdltg al de?tag}%ﬂ g
nelle loro immediate vicinanze, quali dirette pertinenze
! 'easerciclos

gzii Lntt&nare’ 1'antorizzazione amminiﬁtrativa an9n§1?;
prescritta dalle norme vigenti, che il andﬁmm r11a§m1gﬂ:
previo nulla = osta del Servizio di Ig?epal thpl}gg
attestante che 1 locali corrispondono ai requisiti stabiliti
dalla vigente legislazione e dal presnete regolamento.

ART. 253 Autorizzazione Sanitaria p et ﬁt@hillm?ﬁgl
laboratori di  produzione, preparazione & mmnf@glwnamggtmé
nonché  depositi all’ingrosso di sostanze alimentari e

esarcizi per la somministrazione al pubblico di alimenti e
bevande.

L esercizio di stabilimenti, laboratori .ﬂ? .pr?ﬁ?ﬂfwgfg
preparazione & confezionamento, nonché depmax@alﬁ{{ltvﬁf?J:i
di sostanze alimentari e esercizi  per la Emmmlnlﬁ%rgﬁfsnu i
pubblico di alimenti (] hevande, @ aubordinato

ad
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avtorizrazioneg Sani taria, Filazciata dal Sindaco, B o
[ @ ga Gl Bervizi di Toterne Fubblica, oltre alle
autorizrazioni amminietrative previste dalla normat i va

vigente,

faRT., 28 Modalitd per i1 conseguimente dei pulla - oata
& delle autorizzarioni,

Le domande per agttenere il null a-osta ed i Pareri a cui &
subordinata la Concessi gne dell "antorizzazione sanitaria,
previste dagli  artt. precedenti del presemte Fegol anento,
compilate su  carta bollata ed indirizzate al  Sindaca,
devono indicare:
a) per qualsiasi tipe di esercizio:

- home, ragione sociale e sede dell “impresas

— ubicazione;

= indicazione dei generi merceologiciy

= termine previsto per 1 approntamento dei locali;

= tipo di approvvigionamento idrico;

= sistema di smaltimente rifiuti;

= gistemi di conservarzione degli alimenti.
) per i laboratori di produzionea:
= indicazioni di cui al punto alg

= tipd di lavoraziones
S = descrizione ed estremi di deposito di  eventuali marchi
damuﬁitati;
4 - eventuale caratteres stagionale della lavorazione;
5) -~ descrizione somnaria degli impianti ed attrezzature.
Le domande deveno inoltre wssere corredate dei seguenti
allwgati:
per gqualeiasi tipo di esercizio:
T duplice copia del  progetto adilizia approvalto dallas
Amministerazione Comuiale riferentesi ai locali utilizzati. Le

R R

4 B o= 05w oo

pPiante devono B Ry complete ded dati relativi  alie
dimensioni dei singoli vani, ronche di  legenda per la
Specificazione dall ‘usa e destinazione dei singoli  wvani
€ dei  singoli settori, nel CEE0 di  wvani in cui siano

Previsti settori con diverae wtilizzazioni;

b -~ relazione in duplice copia sulle stato dei locali, sul
tipo e funzione dell'mttranxatura. redatta da un  tecnica el
dall'intarwaafu;

E = in caso di approvvigionamento idrico autoromo da pozzo
rtesiano, ammissibile esclusivamente in caso di accertata
tpossibilita di allacciamento alla rete idrica comunale,
deve sssere allegato un certificato di  potabilita dell "acqua
Filasciato da non oltre 90 ggq.

B i laboratori di praoduzione  in  aggiunta ai documenti
Bopraddet i

8 ~ relazione teetnica in duplice copia aulle madalita  di
lﬂvmramiune, dalla materia prima al prodotto finito, redatta
d& un tecnica o dall "interessatos

b - topia dell ‘eventuale marchio depositato e delle

Stichette impresse sulle eventualj confezioni, ovvero una

EOpia  della caonfezione od un  sup disegno  illustrativo,
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quando  le dichiarazioni sono impresse direttanente sulls
cantfenlone. . . '
Fer gli esercizi  in cui sia stato ingtallato wun me1mntp i
aprearione artificiale od wun impianto di condi zionamsnta
dell "aria, sia esso relativo & tutto 1‘9ﬁwwc§zip t mmlmlad
una parte di esso, occorre presentare  una reldziune tercnica
dell "impianto installato.

Le eventuali spese per sopralluoghi, conbtrelli ed analisi
vartranno addebitate agli interessati.

lLe auwtorizzazioni sanitarie richieste saranno rilasciate
previo esito favorevole dei controlli igienico-senitari e
conterrFanno una copia della pianta planimetrica e delle
Felazioni tecniche debitamente vistate dal Zindaco.

Le autorizzazioni sanitarie concesse dovranno essere tenute
presso gli  esercizi cui si riferiscono ed essere esibite a
richiesta del personale incaricato della vigilanza.

ART. 253 Attestato per 1 attrezzatuwra di vendita del
prodotti surgelati.

L 'attrezzatura per la conservazione, esposizione e vendita
dei prodotti surgelati, @ soggetta al rvilascio di apposito
attestato di didoneitd sanitaria.

Tale attestato viene rilasciato dal Servizio di Igiene
Fubblica ed & wvalido per tutta la gamma dei prodotti
surgelati.

Identico attestato & richiesto per forme particolari di
preparazionse del prodotto per la vendita al pubblico.
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Igiene dei locali, delle attrezzature, per la conduzione
degli esercizi di produzione, deposito, vendita e
somministrazione di alimenti e bevande

ART. 2046 Reguisiti comuni & tutti gli esercizi.

Balveo diverse disposizioni previste da Leggi o Regolamenti,
tutti gli paercisd di produzione, brasformasioneg,
confezionamento, deposito, vendita & somministrazione di
alimenti /o bevande (anche & conduzione familiare) debbono
corrilspondere al reguisiti dgienico - edilizi  stabiliti dal
presente Regol aperto.

Tali esercizi devone avere sccesse dalla pubblica via o da
altro luogo  pubblice o comuhogue aperto al  pubblico; essere
forniti di servigi igienici  anche ad uwuso esclusivo del
perasonale addetto.

T servizi igienici devone avere le pareti rivestite cono
materiale liscio e lavabile per 1 altezza di m. 2 dal suelo
ed essere costituiti da un vane antizervizio con lavanding
datateo di erogatore di acgua a  comando non manuale,  di
distributore semiautonatico di  sapone, di asciugamani &
perdere & relativo raccoglitore & da un vano per servizio
igienico.

L aerasione dei eervizi dgienici deve essere conseguita
mediante finestrine aprentesi  all’‘interno, di superficie non
inferiare a mg. 0,60, ovvero da wun ddoneo idopianto  di
agrarione forzata su conforme parere del Servizio di Igiene
Fubblica.

ART. 237 Requisiti degli stabilimenti e laboratori di
produzione & conftezionamento.

Gli  stabilimenti e i laboratori tli lavorasione,
trasformazione,produzione, preparazione e confezionamerito di
alimenti e/0 bevande, debbono corrispondere oltre che ai
requisiti  dgienico -~ edilizi sull’'igiene del lavoro, a
guelli indicati sgli artt. 28 e 29 delD.F.R. 26.3.80 n.
327, lLa superficie minima di  tali leocali & di mg.20. 1
laboratori industeiali debbono inoltre NESEr Vare le
digposizioni Fraelabive alle caratteristiche abtruttural i
dell ‘impianto contenute nella Circolare n. 20 del 5.4.76 DEL
Ministerco della Sanita.

Questi laboratori possono essere  avborizzati nell "agaregato
webano a condizione che gli  eventuwali odori, vapori, fumi ed
albtre esalazione moleste vengano convagliati, al di sopra
dei tetti circostanti 1'edificio in cui  sono installati, a
mezro di idoneo impianto di aspirazione e filtraggio che
assicuri almeno 9 ricambi d'aria ogni ora ed una lieve e
costante depressione che impedisca il diffondersi degli
o i negli ambienti.FPossono CEREre caonsentiti irs
alternativa altri sistemi di abbatimento degli scarichi a
candizsione che siang di comprovata efficacia e tali da non
Creasre disturbo per il vicinalto.
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fuasti lahoratori possono essere  aontorizzabi merl 17 agge edalto
wrbana, a condizione che gli eventuali odari , vaperedy Fomi e
altre esalazioni moleste, vengano conveogliati, al di  sopra
dei  tetti circostanti 1edificio in cui  sono installate, a
mezzo di idoneo impianto  di o aspirazions  di filtragulo ded
fumi che assicuri almeno cingue ricambhi d'aria ogni ora et
L& lisve @ caostante depressione che impediscs il
diffondersi degli odori negli altri ambienti.

Possonn essere consentiti  in  alternativa altri sisteami di
abbattimento degli scarichi a condizione che Gl arn ol
comprovata efficacia @ tali da non creare disturbo per 11
vicinato.

1 laboratori artigiani che producons alimenti deperibili
{generi di pasticceria, di rosticeeria, pasta alimentere
fresca & simili), debbono inoltre dotarsi di attrezzature
che consentano 1’ adeguata conservazione ded peadotti .

11 lecale, adibito alla produzions, non pub  essece i
dimensioni inferiori a mg. 20, convenientemente areato e
completamente isolato dal settore di  wvendita ed essere
destinato ad uso esclusivo per ogni seme di produzions.

ART. 258 Regquisiti per cucine industriali.

pres cucine industeiali i laboratori ove sl
trasferire fuori dal luwoge di produzione
mense ariendali @ collettiviba in

51 intendona
preparano pasti da
faee il consums pPresso
CHET 6 .

L'istituzione e la conduzione di  una cucina industriale @
soguetta ad Autorizzazione Banitaria, che PUb essere
conseguita con le modalitd di cui ai precedenti articolis

l.e e res industriali debbong  possedere, in guanto
applicabili, i reguisiti di cui  agli artt. 256 o RE7 del
presente Regolamenta, ed una superficie totale dei localil di
lavorazione, deposito e servizi non  inferiore a mq. 0,50 per
pasto preparato giornalmente, con un minimo di mg. &0,

Per un  numero di pasti giornaliero superiore a cinguecento,
ai  potra consentire una opportuna  riduzione di detto
coefficiente.

Le cucine industriali debbono essere dotate dei seguenti

locali & setlorit
~ yicevimento;

~ popservazione derrate non deperibiliy
- deposito vini e bibite, se del caso;
- ponumervazione derrate deperibild
e verdure, carni fresche, prodotti
formaggi ed altri generis

-~ lavaggio e preparazione verdures

~ preparazions pastij

- cotburas

- ponferionamento piattiy

~- deposito piatti ed altro materiale per il conferionamentol
- deposito d'uscita e distribuzione;

- lavaqggio stovialiey

- depositc materiali  di

distinte
insaccatiy

fcelle frioo
ittici,

disinfezionse @ d3

pulizia, di
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disinTestasi onesy

spogl iatolo per il persooale con
lavabili, & dus scompeartiy
= WG & docoe,
w locale mensa per 11 persanales
= wffigio amministrativaog
~ aunlorimnessas
= @ltpdi servizil, se del caso:
Tutti i seltbtori devone avere sede in localil separati cosei da
offrive la massima garenzis ifgienicay tuttavia, o setlord
L3 e la preparazione, la cobtbtura ed i1 confezionamento dei
pasti possono essere compresi nel medesino locale, purché il
Bervizio i Tga ene Fubblica, lo giudichi
sufficientemente ampioe ed attreszato, cosi da garantire la
separazione tra 1 circuiti delle varie derrate e Lra guelli
del materiale pulito e del materiale sporao.
I mezzi per il trasporto dei  pasti conferzionati
eesere ben protetti dall " infiltrazione di polveri ed essere
lavabili sia all’interno che allo esternos inoltre possono
cesere whilizzati sole previa autorizrazione sanitaria.
Fssi non possone essere adibiti a nessun altro  uso e debbono
essare mantenuli senpre perfebtamente puliti e disinfettati
almeno mensilonenbe. Il personale addetto alla preparazione
ed al conferionamento dei pasti deve EEGETE costantemenlte
asottoposto, a cura cleal personale responsabile della
conduzioneg, & vigilamza e controllo senitario, al  fine di
evitare ogni possibile contaminazione degli alimenti.
Tutti i tipi di contenitord di alimenti  devono essere
costituiti di materiale idoneo per alimenti, recante apposito
conbr assegno.
Tra i controlli igienico - sanitari, & curs del responsabile
della conduzione, devono essere inolitre comprese  anche
periodiche prove di cessione chimica per suppellettili,
posate, pliatti e vasellame.

armacietti dncdividuali

debbono

ART. 259 Reguisiti degli esercizi di deposito e vendita.

Gli esercizi di verndita alimenti /0

Byesvarice

deposito e
gdehbono avere:s

degli

- locali di  esposizione, vendita & dispensa di numero e
dimensioni adegusate alla capacitad commerciale dell ‘esercizio.
La digpensa o il magazzino possono essere ubicati in locali
discosti o distanti dall 'eserciziog

— un vane o laboratorico diomisura nan inferiore a mg. 20,
regolarmente  autorizzato ai sensi del precedente articolo,
limitatamente agli eearciei e puial i i effebtui la
preparazione, produzione o confezionamento di alimenti per la
virndl L dJdireltas

= un vano per servisi; comprendente almeno:
armadietti  individuali & due scomparti per la
rispettivamente degli abiti civili e da lavoroj

cushaodia
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LA Lavanding  erogante EAT O i prtabile & el armente
allaceiato alla rete di scarico, dotato di rubinetio a
comando  nan manuale, di distribultore gamni —auwbomatico di

sapone, di ascliugamani & perdere e di relative raccogliltores

~- wacchi i plastica a perdere, ﬂngtﬁnukx din awpitnt Ll
supporti  tubolari, dotati di  coperchic a btendbtes per la

racecolta delle immondizie;
- mervizi igienici ad wuso esclusivo del personale addettos

= ddone recipienti, costruiti con materiale lavabile e
dotati  di coperchio a tenuta per la raccolta delle
immondizies

-~  un apposito reparto o armadietto per il deposito delle
attrezzature occorrenti per le pulizie;

—  arredamento ed attrezzature che consentano  wung facile
pulizias

= banco di  wvendita corn ripiano di materiale wunito,
inalterabile, impermeabile e lavabile, dotato di rialzo
divetro guando vi si  espongano in mostra o Comunogue vi i
vendano alimenti non protetti  da invelucro proprio e gh&
normal mente ai CcOnsumano EBEa preventivo lavagolio,
shucciatura o cotturaj

« banchi - armadic o vetrine refrigeranti, allfmmmurrmm?a
distinte in relazione alla natura dei prodotti esposti,
limitatamente alla deperibilitd degli stessiy

= idonei scaffali Con ripiani a superficie 1iﬂmia‘ Q
cestelli costruiti in modo tale da consentire una fTacile
pul iziag

: z v 3
~ utensili e contenitori costruiti di materiale idoneo per
alimenti, recanti apposito contrassegno.

ART. 260 Manutenzione e conduzione degli esercizi 0L
deposito, lavorazione e vendita.

Gli esercizi ove si tengono in deposito, i }avmranmg ﬁi
trasformanc, i prodeaconc o coamungue sl marnipol ane o 8
vendono prodotti alimentari debbonos

w pasere copstantemente tenuti in ordine ed in accurato state
(i puliziag

. e B Sl @
o AVEr e e ahrub bure LU G 4 6y 1 arredamento, ;&
attrezzature, gli utensili e le aupellettili senpre 10 e

stato di manutenzione, pulizia e funzionalitaj

= inoltre i pavimenti devono @BHEre rivestiti
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materiale impermesabile,ritenuto idones dal Servizio i Toiene
Pubiblicas

wosere  sottoposli & trattamenti di  disidfesione & di
disinfestazione in relazione alle esigen:ze @i alla
conduzione dell 'esercizio, con prodetti e modalitd approvati
dal SBervizio di Igiene Pubblicas

= durante le fazi della lavorazione, in particolare i
Laboratori di  preparazione e le cucine, debbona Bt e g
tenuti sgombri  da segatura o altro simile materialeg

= al termine di  ogni cicle lavorative essere  immediatamente
puliti, con la massima cura, le apparecchiature e gli

utensili  soggettl a ristagno di  materiale, nonché 1
pavimenti e, e del casa, le paretiy 1a pulizia

dei pavimenti deve essere sempre fatts ad umido o con mezzi
aspiranti.

=  attivare wurna efficacie loatta contre le mosche e i
raditori.

Megli stessi esercizi & vietato:

= adibirli ad usi diversi da quelli per i guali sono stati
autorizzati;

=  tenervi macchinari, arredi, vtensili, oggetti o altro
materiale in Fisusn  ovverda  non strettamente attinente
all "attivitd che vi  ai svolge. E' vietato fumare nei locali
di prepareszione degli alimenti.

= esporre alimenti all "esterno dei localis

= esporre all "interno dei locali gli alimenti che possono
essere goguetti  ad inguinamento non e@liminabile mediante le
normali operazioni di lavaggio, sbucciatura e similari; la
merce che pud essere esposts deve comungue essere collocata
ad almeno 50 cm. dal swuolo;

- effettuare ed accetlare la consegna delle merci mediante il
deposito delle stesse davanti alla porta d'ingresan, in
particol are mide in o ario precedente 1 "apertura
dell 'eserciciog

= depositare sulla pubblica via i vuoti a perdere;

= Lenervi, sia puwe occasionalmente, animali domestici.

E' wvietato Ffumare nel local i i preparazione  dJdegli
Alimenti.

Le merci debbono essere tenute in reparti o settori distinti
Per ciascun genere o gruppo  di settori omogenei. I reparti o
Settori destinabti & prodetti non alimentari  debbono essere
teruti distanti e separati, con salusione di continuitia, dai
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reparti di alimentari. : s [T —
El; stessi criteri debbono csservarsl  per la wsisteaalon
nelle celle o armadi frigoriferi.

' N v/ PRy i " e S iy ‘:. ... i cl ﬁ
I prodotti alimentari compresi gli insaccati non Hrrﬁi:? ;
i wd o QP 2l i COMSLTEN e serra  Cob b
invalucro proprio  che @i % Ak ‘ 7 i H
ahucciatura né, di norma, senza preventl o 1avagol cy debbana

easere temibi  in apposite vetrine o VHESOL COn Hc?p%ﬁﬁwin‘?
altro  idoneo mezzo  a  temperatura chg P 'gmﬁ§?L§r%m1:r
protezione dalla polvere o dagli insetti, e d1ﬁtr%b91;1 ]

personale addetto con pinze, palette, forchette @ El?l%lé -
1 fogli di carta od altro materiale ugatm .nEf aTVﬂ gg Eij

alimenti, in contatto diretto @d .1mmag1atu ??ﬁ, qu?qeéé
debbono recare 1'indicazione "per allm@htm_ € d?h?mqﬁuﬁﬁg o
estratti, al motento dell uso, da appositi d?vﬁi&t@ i o2
cassette protettive. Guando la carta & .Uti,iffa ﬁd@?;\
evitare il contatto dell alimento _eon 1} “?Adng 1q.“a;
hilancia, il foglio deve essere di amplﬁﬂda‘liﬁwh e
garantive lo scopo prefissogla ﬁtEEEa‘nﬁrMﬂ_ & va. i;- pdi
1 uso di  vassoi e simili. E’ vietato 1 'uso di %imrnﬁtiép #
carta usata, di carta colorata con sostanze non Lﬂn???;* ;p;
che cedano facilmente 1l cmlur?, anche %a‘:mm%:ﬁwti;

imballaggi esterni. E’ al tresi v1etat9 avvmlg?ra“::%fm.:{
frutta e altri generi con foglie di p1antw..E fmm:a; ;9
pubblico autoservirsi o comurgue toccare con lex manid &2

nerci esposte man  confezionaley il divigtu devmungﬁiﬁgﬁ
pubblicizzato  a mezro di cartelli facilmente legoiblll

da affiggersi bene in mostea pel reparto  in cui le mercl
sono  esposbe.

aRT. 2561 Requisiti degli esercizi  Jdi sonministrazionsg i
alimenti & bevande.

Gli esercizi Ji somministrazione d; al@men@i ?IQ ?grgndi;tgm
spli  fini dell ‘Antarizzazione Sanitaria di  ocul 3%1; P;LDAF
nEs @ 257 vengone distinti in BAR, FIZZERIA, TAVOL A CALDR,

51 o TRATTORIA. ; [
ﬁ¥;;2?g?lgm3di BAR, CAFFE" & wimili é_car@ttef}%gaﬁﬁ @gll:
somministrazione di bevande, di genera di Pa%L%?hhr{ﬁ"hé
gelateria, di doleiumi e di prodotti di gastronomia, NOREHE

della contemporangs preparazione o smmmiﬁimtfngq?i d;
bevande calde (] Tredde, analﬂmmlmmhe,_Fl?}g?f};géu s
superalcooliche, Cery o senLa la %ammlnx%iiatiggw dﬁ
ol azioni fredde (] doleiumi . I1 TRV e A

comministrazione pud sssere fwwnitm.anche a\F%fQ{iZ?t. -
Mel caso che i prodotti in gelateria e/o Pma%intﬁfxini;tmw
altre preparazioni gastronomiche (hramezzinx? Hﬁ?hh9.=LLEQt1
piadine, calse varie, eccetera) che vﬁmgmﬁu mgTﬁiTL:mm;rm
aiano elaboarati girettamenlte ﬁell'emﬂrcixln;w§m?r:$;u A Jpl
rigpettati i requisiti previsti dagli artt. 27 e 20 ;

" RS E sl amento. -
ﬁtzgzzzia?szi FI7ZERIA & caratterizzato dalla ?f??mefﬁggi
] cottura al  forno  di pizze, variam@nﬁe g?gfffim,_ri:éua
nell‘ambito dello stesso locale di somministrazioneg, CHE
avvenire sia al banco che a Lavolino.
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L 'esercizlo i TAVOL.& CaLDe @ caratterizzato dalla
somnind strazione  al  banco di ogni tipo di preparazione
gawleanomica, preparata e cotta in un Fegmlmr& lavaratoria
di cucina.

Ligeercizio i RISTORANTE o TRATTORIA & caratterizzato dalla
suamminietrazione di ogni  tipo di preparazione gastronomios
esclusi vanente a tavola sia tramite personale addetto per un
autoservizio.

L e dimensioni dei locali  di nuova coestruzione  devono
Fispettare le norme di dgiens edilizia contenute nel presente
Fegol amento: 1avtorita sanitaria competente pud consentire
deroghs, previo parere del Sindaco, per gli esercizi  situabi
i oedifici  del Centro BStorico o comungue costruiti prima
dell "entrata in vigore del presente Regolamento,

I diversi tipi di esercizio sopraspecificati  possono essere
istituiti singolarmente o cunulativamente, e possono essere
abhinati o comungue disporre ol separate sale per riunioni,
Ballo o divertimento.

"arredanento e 1 attrezzatura debbono gssere adeguati e
propoeional i all 'attivitd dell ‘esercizio, corcispondenti a

guranto previsto dal precedente articolo, 2 bali da
consenbtire la miglicwre onservarione dei pradotti

samninistrati, inoltee:

= tubti gli esercizi  debbono essere forniti di servizi
igienici & dispesizione del pubblice, aventi 1 reguisitiy di
i al precedente art. 256, farilmente individuabili con

apposite indicazioni, adeguati alla capacita recettiva
dell "esercisit, consideranda come i Ferimento minimeas

termini indicati nel seguente schema:
a) fino a 1530 pasti 1 lavandino e un  gabinetlo per le donne
1 lavandino & 1 gabinetto per gli vomini
b)Y da 1530 a Z00 posti 2 lavandini e 2 gabinetti per le donne
Alavandint e 2 gabinetti per gli womini
Y oellre 200 posti 0 lavandini e 3 gabinebti per le donne
I lavandinli e I gabinetti per gli uwomini
il rigtorante o trattoria deve avere:
1™ =  wun vane cantina per il deposito di vini e bevande in
Qe gy
o= un o vano  dispensa per la conservazione  degli alimenti
dotats Wi ldonel  scaffali a ripilani lisci e lavabili, di
@ mac i o 1 el e frigorifere disetinti el ubilizeati
specificatamente per la conservazione della frutta e della
verdura o per gquella degli alterd alimenti deperibilis

I - una  cucina dotata del seguenti  reparti: preparazione
verdure, preparazione alted alimenti, cottura, lavaggio
stoviglie, installati in  locali distinti e tra loro

Faccordati, ovverao  in zone  ben distinte e separate di owuna
stesso  locale, se sufficientemente ampio. La superficie
destinata ai servizi di cucina nel suo insiens non  pud
BHasere comingue inferiore a mg. 20 e, per dimensiont
magogiord , rapportata & mg. 0,20 per posto a tavola. La zona
di cottura deve essere fornita di una cappa di aspirazione
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collegata ad una canna fumaria indipeadents terminante sopra
i1 tetto dell’edificio come da art. 297

a4~ - un wvane o un settore di raccordo  Lera lafle sale da
pranzo ed i diversi servizi in cui tenere aistemati @ pronti
all "uso el gventual mente preparare  per 1 neo BENL A
interferire mell tatbivitd di GO Ty le  Toveagl i, i
tovaglioli, i1 vasellame, 1e vetrerie, le bevande e 1

fruttas
e - upa o pit sale da pranio, in cul la distriburions dei

tale da consentire al eeraumator e
una comoda assunzione dei cibi  ed al personale wna agevole
attuaziong del servizio in  ogni casa dovra G e e
assicuraba una superficie di almeno  mQ. 1,20 per clasoun
posto a tavola.

Gli esercizi in

tavoli & delle sedie sia

cui si attua 1 autoservizio da parte dei
consumatori devona avere un reparto attrezsato per
1 'esposizione, al riparo da agenti inguinanti, vassnl,
posate & pietanze in modo che siano nel contenpo dehitamente
conservate al caldo o al freddo, a spconda delle esigenze, &
facilmente prelevabilils; detti esercizi  debbono  avere 3
reparti di dispensa e di  cucina debitamente aviluppati in
rapporto alla maggiore uantita (=] diverso modo di
preparazione e somministrazione delle pietanze.

L‘esercizio di  tavola calda deve possedere i reguisitl
previsti al 17, 2% @ 3 punto precedenti. Tali reguisiti
B camingue  richiesti anche per manse aziendali,

ecalastiche, ospedaliere, @ Ccomungue di tutte le comunita
civili & militari, pubbliche e peivate.

Durante la stagione estiva, gquando 11 Gervizio di lTgiene
Fubblica esprima parere favorevole, anche se condizionato
all ‘eescusione  degli eventual i prmvvedimwnti che ritenga
necessari, 11 Sindaco pud  consentire ai titalari delle
licenze di ristoranti e bar di collocare tavoli e tavolind

all’esterno del locale, gqual ungue sia la tipelogla
dell ‘esercizioj _
6 - per i contenitori dei rifiuti di cucing, si richiaman®

le prescrizioni relative alle cucine industerialij

7o o= negli esercizi pubblici lo zucchero a dimposizilone della
clientela, dovrd essere canservato in contenitori chiusi &
dosaggieo automatico © disponibile in bustine wigillate
MONEUE0.

Le norme del @i applicano  anche agli
pesercizi annessi agli  stabilimenti balneari a seconda delle
rispettive caratteristiche. in particolare, per quesll i uhw
somministrano pasti ai sensi del piano dei pubblici waEr i 2y
valgono le norme Figuardanti la tavola calda o il riﬁtmw§nt?
trattoria, & seconda che tali pasti siano gomministrall al
banco © a tavola:

presente articolo
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Trasporto e commercio ambulante

AT . =62 autorizzaricne Banitaria e ddoneita e d meps sl od

Lrasporto.
Fatto salve gquanto previsto dall "art. 44 del D.F.R. 327/80 @
dall‘altra normativa statale in materia bubti 3 mezei di
trasporto i alimenti e bevande devoano essere muniti  di
apposita  certificazione rilasciata dal Bervizio di Igiene
fFrghblican

T omewai avtorizzati & comangue ritenutd
i alimenti  oon

idonei &l trasporto
possone essere adibiti ad altri usi.

ART, 267 Reguisiti igienici dei meznzi di brasporto.

dalle  norme
bevande devano

Fatto salvo quanto previsto gpecificatamente
vigenti, i mezzi di trasporto di alimenti e
Fispondere ai seguenti recgul sl ti:

= PP ESENE A di  satrubture che consentano e
callacazione della merce e relativa conservazione;

ardinata

- possibilitd di  accurato lavaggio e disinfezione della
parte destinata agli alimeanti.

I mesri di  trasporteo di  alimenti e bevande devonn essere
mantenuti in buon condizioni di pulizia, in ogni 1oro parte

wd  esspre in  possessp di awtorizzazione sanitaria per il
trasporto di prodotti  quali: il pane, i doloiumi nan in
confezione originale, la pasta alimentare fresca ed in genere
per il trasporto di gualsiasi sostanza o prodotto  alimentare
chie i conswmi  senza  previa cobttuwra, o lavaggio o
depel lamento.

ART. 244 Vendita ambulanlte.

commercio ambulante il commercio che ai
svol ge nelle piarze, nelle strade e/o a0 altro luogo
accessibile al  pubblico in  forma girovaga con 1 "ausilio di
attrezzature mohili, e che pud essere paercitato presso 11
domicilio dei compratori o su qualsiasl area pubblica, fatte
salve le limitazioni posle dalle Autorita Comunal i .

11 commercia ambulante in poste fisso (che pud essere
peercitato soltanto su quella parte di suolo pubblico a tale
wso destinate dal Comune) & assimilato al commercio the si
svplge negli esercizi di vendita e somministrazione.

Chiumgue effettul  la vendita di  generi alimentari fuori
negozio  (in forma  ambulante, giravaga o su posteqal ) deve
disporre di locali di deposito convenientemente attrezzati,
aventi le caratteristiche stabilite dal presente Regol amento
& dalle norme vigenti in materia, e Ficonosciati  idoneid
tal Sindaco.

E’ consi derato

ART. 2495
ambnl ante.

Caratteristiche delle aree destinate &l commercio
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L area suw cuwi si svelge il commercio ambulante a posto fimao
deve possedere 1 seguenti requisitis _
- wessere ubicata in  rone che non  presentino periceli di
inguinamento dovute a traffico, polveres, m%alaziQni clarnoses
o maleodoranti  per gli alimenti esposti. In cgnd  caso non
pud  essere consenbtito 1'ingresso a st oveilcol i 8 el o e
mell fares Tine & che le scostanre alimentarl non &1ano shate
protette e/a imballate per il carico e 1o B ard o, I
- gpsmere dotata di congruo nunero di contenitorl per pifiuti
solidi con caperchio a tenutas

— avere pavimentazione impermabile, ed essere cml}mgmta alla
foghatura e con apposita  pendenza verso sistemi oi rﬂﬁﬂmltai
onde evitare 11 ristagno di acque meteoriche o di alted
searichi liguidig

- pasere dotate di congruo numereo di punti  di erogacione di
acoua potabile.

Tali aree devone essere dotate di servizi dgienici.

Lfarea  in cuwi osi svolge i1 commercio  ambulante di gpearet i
alimentari non  in sede fissa deve possedere i seguenti
regquisitis

- prevedere la dislocarione dei mezzi utilizzati per la
vendita di  generi alimentari in un’unica zona, che non
presenti pericoli dinguinamento dovuto a traffico, pol vere,
esalazioni dannose o maleodoranti per gli alimenti espostij

- pesere dotata di congruo numero diocontenitorid per racfiuti
solidi com coperchio a tefuta.

ART. 2éé6 Autprizzazioni.

Llesercizio del  commercio anbulante di generi alimemtarile
hevande & subordinate ad antorizzazione del Sindaco, previo
parere favorevele del Servizio d Igiene Fubblica.

ART. 267 Requisiti per la produzione ambulante di generi
alimentari.

Nel caso di commercio ambulante relativeo alla e oz i ome

e/a . _ o
lavorazione o vendita di  alimenti e bevande, il t;ymlafh
dovrd essere munito di  specifica autorizzazione ganiltaria
iD.P.R. 327/80).

La wendita ambiul ante @ consentita, purchié e ﬁignp
garantite, a parere del Serwvizio  di Togiene Fubblica

1a corretta conservazione e la protezione da contaminazionk
esterne, k Y
T mezzi di trasporto e le attrezzature destipate alla

vendita anbul ante degli  alimenti devono attenersi ﬂ{%ﬁ
disposigioni contenute el sl cessl v ar . it

L esposizione del generi per la vendita @ cmq§mntita mm}n g@
i prodotti sono adeguatamente protetti  dall 1mpm1vwrmm&nLﬁa
dall "insudliciamentco, dalla contaminazione Us parte ”ﬁq
insetti, dall’influenza degli agenti atmosferici @ ol e
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contathto col pubblico.

Lew  morme prescritte  per  17iglens  del personale & la
conduzione  degli @aercilel sl applicano anche alla vendila
ambud ante.

ART. 268 Autorizzazioni sanitarie dei mezzi  usati per la
vendita  ambulante.

Iomezzi di trasporto usati per la vendita ambul ante deveono
S avtorizzati  dal Comune di  residenra del titolare
dell "attivita, previo parere del Servizio di Igiene Fubblica,
# non possono essere ubilizzati per altri wuei.

ART. 269 Reguisitl igienici dei mezzi usati per la wvendita
ambaal ante.

I meszi ntilizzatd per la vendita ambul ante devono, oltre
che rispondere a quanto richiesto per 1 mezzi di trasporto
di  alimenti e bevande, garantire il rispetto dei seguenti
reguisilti

- presenza di idonec piano di lavoro in acciaio inoxg

- dotazione di un idoneo armadio frigorifero, ad uno o pid
scompar iy nel guale conservare  la merce deperibile,
evitande la promiscuitid tra generi diversig

- presenza di banco refrigerato (in caso di vendita di merce
deperibile) e comungue dotato di adeguata protezione dagli
agenti atmosferici e dal contatto col pubblico;

= esistenza i wn dimplanto di lavaggio con sufficiente
storta  di acgua potabile & di altrettanto capace serbhatoio
per 1 acqua usatas

= oealatenza di adeguato e razionale sistema di raccolts deid
rifivwti golidi prodolti;

= vazchetta per la disinfezione dei coltelli ( nel caso di
vendita di carne e/o insaccalti).

IT banceo non & richiesto quando si disponga di un avtomezzo
specificatamente carrozzateo ed arredato a guisa di negozio
al i menbare.

ART, 270 Produsione, preparazione @ manipolazione oi
alimenti e bevande.

Nell ‘ambito del commercio ambul ante, mnon & di norma
Consentita a meno che non venga effettuato con strutture
tips laboratori wmobili e similari ritenuti ddonei dal

Servizio di di Igiense Fubblica.

Nel rigpette di usanze locali radicate, si pud derogare a
tale divieto, suw conforme parere del Servizio di Igiene
Fubblica.

ART. 271 Fiere e sagre paesane — Festival e feste.

Lo svolgimento oi fiere, TfTestival & sagre passane & anche
Bubordinate alla concessi one di s Avtorizzazione
Saﬁitaria, rilasciata dal Sindaco, previo parere del Servizio
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di Igiene Fubblica dell "U.5.L.

Liautorizzazione & limitata ai soli  ogioernid pr@arure i at
dagli organizzatori, con possibilita di proroga, a st il b
di specifica richiesta.

Copia dellag domanda eli antorizzazione doved pervendre  wl
Servizio di Igiene Fubblica a tempo debito, facendo in mado
che i possa effettuare wn controllo prima gell dinizio
dell "attivita.

Chiungque operi all interno degli stands di produzione  e/o
somministrazione di  alimenti sfusi e confezionati el
T in possesso  di  regolare libretto i ddoneita
sanitaria, | Tutti gli operatori  doveanno usace casacche O
vestaglie o grembiuli adatti e copricapi che devono esEere
spapre  puliti. Bli stands devone essere sollevabi  dal
terreno mediante piani di legno.

L approvvigionamente idrico deve essere garantita  de una
struttura predisposta e  funzionante, Con &acgua presboalad e
jprmvamiﬁnte dalla rete ideica comunale o comungue  da poszo
srtesiano privato, mediante tubatura o recipienti chd wesd .
Gualora 1 approvvigionamento AVVENGa inexc] L mntoe (el gt
artesiano privato si richiede certificato di potabilita non
anteriore a 70 gg.

B3li scarichi  del lavelli devono  essere convogliati  in
fagnature.

La zona oi preparazione, cottura e vendita, converd entenente
attrezzate, deve essere ben delimitata ed accessibile sola
agli addetti ai lavori.

1 bavali  devono avere superficie Javabiles si deve
ubilizzare posateria a perdere.

Fer il lavaggio delle stoviglie, posate, pentole, vaae |l ane,
& vietato 1 'uso di vasche o tinozze di acgua stagnante.

I pifiuti solidi devono essere raceolti i appositi sacchil e
conservati in  appositi  contenitori muriti  di coperchia,
posti fuori dagli  stands in  luogo non accessibile al
pubblico. Doveanno essere collocati, inoltre, contenitori
raccogli rifiuti  provwisti di coperchic e protetti mediante
supporti meccanici. Dualora se ne ravvisi la necessita, il
Gprvizio di Igiene Fubblica potra chiedere la disponibilitd o
1'installazione di servizi igienici.

ART. 272 Chioschi.

1 chioschi  per alimenti devono essere Featruiti dn muratura
o in legne o in altro materiale riconosciuto idoneo
dall‘Autorita Sanitaria competente e devono  essere lantand
da fonti di insalubritd o di insudiciamento.

L' approvvigionamento Joedrd o e AV ET e me i ante
1'allacciamento fisso alla rete idrica pubblica ovvere
mecl i ante altra  fonte autonoma (porza artesiamnn), purche
la potabilitd dell acqua erogata sia garantita ed acgertata
per  mezzo di analisi da  eseguiraed ogri i AT prresao
1 % Fresidio Multizonale di Prevenzione dell 'U.85.L.

I chioschi devono avere pavimento di materiale impermeablile

Wwnito & compatto e pareti  lavabili, nonché impianti di acqua
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coarrente  con lavabo  ddonea, dotete i dispesitive non
mariaal e @ automatico per erogazionse  dell "acgua,  ed
idones sistema di  raccolta dedi  pifiuti salidi g i
camnalizrarioneg & smaltimento dei eifivti liaguidi.

Dessvang possederes al meno LAy i menscla di materiale

impermeabile, lavabile ed inossidabile, compatto &d unito.
Devorno incltre essere dotati di oun locale o reparto o
armadistti da adibirsl a razionale deposito delle provwviste;
i ddeneo frigorifero per la conservarione dei  prodotii
deperibili. Qualora se ne ravvisi la necessitad, il Bervizio
di  Igiene Fubblica potrd chiedere la disponibilita o
L'ingtallazione di Serviei JTgienici.
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Requisiti di alimenti e bevande

ART. 273 Salvaguardia della genuinitd & della regolarita
delle sostanze alimentari.

E’ vietato produrre, commercializzare, offrire in venditsa &
propagandare a Mezzo stampa od in gualsiasi altro mocd o
spetansze alimentari, adottando denominazioni (W {rexma,
impeopr i, frasi pubblicitarie, marchi o attestati di
qualitd o ogenuinith da chiungue rilasciali, moncheé disegni
illustrativi tali da sorprendere 1a bhuona fede o da induwrre
in errore gli acquirenti circa la natura, sostanza, qualita,
arigine, provenienza e praprietd npubtritive delle soelanse
alimentari stesse o vantando particelari @ ioni
medicamentose o confezionate o etichettate in modo incompleto
o difforme da guante previsto dalle leggi vigenti in materia
e dal presente Regolamento.

Le sostanze alimentari prodotte, commercializzate o offerte
in vendita in vieolazione delle norme dettate al COmma
precedente, affinche il consumatore e la lealtd commerciale
non abbiano a subirne ulteriore e maggiore danno, vengono
sottoposte  ad immediato seguestro cautelative, ovungue
trovansi, con custodia fiduciaria gratuita a carico dei
detentori & con  conseguente inoltro degli atti relativi
all ‘Autorita Biudiziaria per i provvedimenti di competenza.
Fer i livelli di  contaminazione radicattiva degli alimenti &
hevande valgono le norme del D.M. 4.8.77.

ART. 274 Bhiaccio.

8i fa riferimento a ¢ R.D. 3.2.1901 n. 45 art. 1235,

Il ghiaccio utilizzato nella preparagione e conservazione di
alimenti deve essere quello definito per uso alimentare,
praodotto con  acqua potabile, & che alla fusione da ancora
acgua potabile.

11 trasporto del ghiaccio per uso alimentare deve gssere
attuato in recipienti di materiale liscio e lavabile o con
appositi automezzi dotati gi  celle 030 le o e
caratteristiche.

La conservazione del ghiaccio negli spacei di vendita e ned
1laboratori deve avvenire in conteni tori aventi
caratteristiche identiche a guelle previste per i merai di
trasporto di cul al precedente comnma, & S&2a interposi s lone
di stracci, segatuwa o altro materiale potenzialmente
inguinante.

I1 campione regolanentare di ghiaccio per uso alimentare i
forma con acqua di  fusione in bottiglie sterili, pr&lmvaﬁﬁ
da un recipiente sterile di fusione; i1  campicne di sagygid
i forma prelevando il ghiaccio cosi com’'é, con le fecessar L@
cautele di sterilita.
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NORME DI RINVIO

ART. 275 Acque minetrali.

81 fa riferimento & @

L. 16.7.19146 con relative Reg. approvato con R.D. 28.9. 19179
n. 12243 ‘

BueM. 20.%,19273

D.C.Bs Tall.193%;

L. 30.4.1962 n. 283

D.M. 22.6.1977 (norme per etichettature) modificato dal D.M.
1.2:1985:

C.M. 1. 46 del 6.7.1977 ( norme per etichettature).

ART. 276 Acque gassate e bibite analcooliche.

Fer la produzione , il deposito e la vendita di acque
gassate e bibite analcooliche si fa riferimento a:

D.M. 19.5.1958 n. 719

L. 3.4.19461 n. 286

CoMe n. 61 del 9.12.1976.

Le acgue gassate e la gassosa debbono possederse i reguisiti
chimici e wmicrobiologici di potabilitad stabilite dalle
vigenti Leggi.

ART, 277 Alcool e acqueviti.

Fer la produzione & commercio dell ‘alcool si fa riferimento
a:s

L. .10.1957 e relativo Regy D.F.R. 29.46.1%63 n. 10373

Fer la produzione ed i1 commercio delle acqueviti si fa
riferimento & ~

L., 7.12.1951 n. 1559 e relativo Reg. D.F.R. 19.4.193&6 n.
1019;

L. 20.4,1976 n. 3BO.

ART. 278 Birra - Vino & aceto - Mosti - Uve.

Fer la produzione e il commercio della birra si fa
riferimento a:

L. 16.8.1962 n. 1354 modificata con D.P.R. 0.12.1970;

L. 16.7.1974 n. 329;

D.L. F.7.1976 n. 454.

Fer la produzione e il commercio di mosti, vini e aceto
s5i fa riferimento a:

D.F.R. 12.2.196% n, 162 modificato da 1. 6£.84.1966 n. 2073

L. 2B.12.1967 n. 13574;

L. 18.3.1948 n. 498 ;

L., 9.10.1970 n. 7393

D.P.R. 12.7.1963 n. 930 { norme per la denominazione
d'originel;

D. M. 21.4.1983 (contenitori alternativi per "vino




152

frizsante”).
ART. 279 Cacag -~ Cioccolato - Caffé & camomilla.

Fer la produzione e la vendita dei prodetti di ¢
cioceolato si fa riferimento a: L. TO.4,.1976 v, FHLy DL
T, &6 1977 1. 254 convertito in L. 19.7.1977 n. A420; D.FP.R.
18.5. 1982 n. 490, .
La lavorasione @ il commercico del caffé e del suol derivali
fanno riferimanto a:

DaF.Re 16.2.1973 . 4703 D Ms
decaffeinatod.

La raccolta, il confezionamento e la vendita della camonilla
fanno riferimento a: L. 30.10,1940 n. 1724,

29,:5,1976 (oaffé

ART. 280 Sfarinati, pane e pasta.

La produzione e il commercio dei cereali, degli sfarinati,
del pane & della pasta alimentare fanno riferimento ar D.M.
=6 T, 1945 (norme  per i1 prelevamento campioni, medifiche da
L. ?BR/42 & D.P.R. 3Z27/80); L. 31.7.1956 n. 580 modificata
con L. 8,6,1971 n. 4403 D.M. 27.9.1967 modificata con D.M.

16.5.1969 (ingredienti consentiti nella fmrmazi?nw da?
ripieni per paste speciali secche e paste allm?“t?rﬁ
fresche)l: DM, B2 1970 {norme per pane grissini

speciali).,

Per guanto riguarda i requisiti microblologici, fat?w salvo
quanto proposto dalle eventuali 0.M., previste dall’art. 1?
del D.F.R. 327/80, le paste alimentari fresche e gl;
eventuali ripieni devono Fispondere alle seguenti
caratteristiche: ASBRETTEA di patogeni {Salmonelle,
Stafilococco enterotossico) e di indicatori focali.

ART. 281 Trasporlto pane.

11 trasporto del pane dal luogo di produzione all ‘esercizio
di vendita, & pubblici esercizi (bar, ristoranti, trattorie)
0 a cominita (mense, collegi, convitti, cagerme) deve eagerg
comungue effettuato in recipienti lavabili e mun i ti di
copertura a chiusura in modo che il pane risulti al riparo
dalla polvere & da ogni altra causa di iNﬁudiaiamwntm1

11 recipiente di  cui al comma precedente non & obbligatorio
nel caso in cui il trasporto viene effebttuabo con  un mexio
che dispatga di un cassone proprioc  costruito con matwrialg
lavabile, chiuwdibile perfettamente e separato dal posto di
guida. )
11 recipiente chiuso o il mezzo di trasporto, Gomne Im@ﬂfa
descritti, & obbligatorioc anche per le consegne al dmm1¢111?
del singaolo consumatore guardo e effettua
contemporaneamente  la consegna a pit clienti.

ART. 282 Riszo.

i i y s et A et o1 4 b E
La produzione ed i1 commercio gdel rise sono digciplinat
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dalla L. 18.3.19258 n, %280 e L. S5.6.1962 n. 084,
ART. 283 sBtrutto.

Denomi naz i one & reqguislti sonto  definiti dal R.D.L.
15:10.1928 n. 2035, art. 31,

ART. 284 Burro.

La produsione ed il commercio del burro fanno riferimento
alla L. 25.12.1%956 n. 1526,

ART. 28BS Margarina, grassi idrogenati, paste bianche di
demargarinas ione.

La produzione ed il commercio della margarina e dei grassi
idrogenati alimentari fanno riferimento as Le 4.11.1951 n.
1316 & relativo Reg. di esecuzione D.P.R. 14.1.1954 n. 131;
e 16.6,1960 n. 627 (disciplina fiscale della produzione &
del commercio della margarina destinata all "industria
alimentare); L. F1.5.1977 n. 3213 D.M. 29.8,1977.

La produzione ed il commercio delle paste bianche di
demargarinazione dell’'olic di oliva & degli olii di semi
fa riferimento a L. 4.8.195855 n. 849%9.

ART. 286 01ii di owliva & di semi.

La produzione ed 41 commercio degli olii di oliva fanno
riferimento & R.D.L. 15.10,1925 n. 2033, art. 203 L.
13.11.1960 n. 14073 L. 27.1.1948 n.20.

L& produs: Lone ed il commercio oi olii di semi fanno
riferimento a: R.D.L. 15.10.1925 n. 2033, art. 21 e 225 L.
21.,1.1968 n. 35. -

ART. 287 Latte. -
Generalita.

Per latte alimentare si  intende il prodotto destinato ad
mesere venduto come tale al consumatore.

la produzione ed il commercio del latte & regolata da:

- F.D.9.5.29 1n.994 modificato con D.F. 11.7.46F n. 1304;

= Legge 30.1.62 n. 283,

= 0.M. 14.3.66 recante norme sull ‘importazione del latte e
creme di latteg

= L.FR. 25, 1.74 n. B recante norme sulle tasse di concessione
regionale;

~ Legge 11.4.74 n. 138 sul latte in polvere;

= D.M. 29.9.76 (B.U., 1.10.76 n. Z262);

= Legge 14.3.77 n. B? contenente norme sul latte alimentare
intero;

i 0.M. 11.10.78 riguardante il limite di cariche
microbiotiches

= D.MR. 26.3:80 n. 327
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D.F.R. 10.5.82 n. 214 sul latte in polvereg
~ D.F.E. 514782 sul latte conservato disidratato.

Etichettatura:

E’' regolamnentata das
- D.P.R., J27/80;

- D.F.R. 322/82%

- Qirc. Min. 12/8Q.,

Mezzi ol trasporto.

E’' regolamentato das

= ReDs 2.53.29 N. 294, _ .

- D.M. 14.92.63 ed intedgrazioni @ modificazioni comn D.M.
F2.2 T2}
- DJFLWF. 26,280 N, ZRT7 O aggiormato con 11 DLM. A.2.82 din
materia di temperature duwrante i1 trasporto.

Fecipienti.

B regolamentata da:

= R.D. 9.5.29 n. 994y

= DoF.R. 26035.80 n, I2
—~ Legge J0.4.462 n, 283,

Vendita.

0| latte intera fresco Pl essEra messon in  wvendita
esclugi vamente in confezioni orginali e nelle rivendite
alimentari autorizzate che posseggono attrezzature capaci di
conseravarlo ad una temperatura non superiore a + 470,
Indipendentemente dall avtorizzazione smn.va di cmmmgrmiu,
chiungue intenda aprire una rivendita di latte deve chiedere
LAr & avwtorizzazione sarrl baria al Sindaco, il qguale la
rilascia sentito 11 parere del Servizio di Taiene ubhlicg
incaricato di verificare la presenza delle attrezzature di
cui oal primoe comma,

Le rivendite che vendono latte scremato e paraia]mentg
scremato  devono applicare all’esterro & allinterno  degli
weprcizl cartelli recanti  ben wvisibile 1 indicazione "Latte
soremato @ parzialmente scremato”.
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ART. 288 Crema di latte o panna.

La produzione di crema di  latte comurnemente detta panra, &
consentita saltante sotto forma di crema pastorizzata,
sterilizeata o a lunga caonservazione, @ deve avere una
percentuale di sostanza grassa non inferiore al  30% ad i
requisiti microbioligici di  cui  alla tabella allegata  al
presente regolamento.

E* proibito vendere al consumo creme di  latte diverse da
guelle ivi specificate.

Far 4 recipienti, il confezionamento, le modal itd  di
trasporto, la conservazione ¢ vendita della crema di latte
si  applicano le norme prescritte per il latte.

ART. 287 Latti speciali o aromatizzati.

Fer latti speciali si intendono i prodotti  in forma liquida
ettenuti dal latte alimentare con  aggiunta di  quantita,
nella misura massima del 10% di zuccheri, oi sromabizzanti
compresi nell ‘elence degli additivi approvato dal Ministero
della Banitd e di altre sostanze alimentari.

E' consentita soltanto  la vendita di latti speciali
preventivamente sottoposti £ trattamenti termici di
risanamento, ed a essi si  applicano tutte le norme inerenti
le caratteristiche chimico=- fisiche, micrabielogiche,
enzimatologiche, di confezionamento e modalita di trasporto,
conservazione e vendita prescritti rispettivamente per i
latti pastorizzati od a lunga conservazione.

Bulle confezioni dei latti speciali debbons essere impresse
le indicazioni previste dalla norma vigente,

ART. 290 Latti fermentati (Yoghurt, Kefir ed analoghi)

Fer latti fermentati si intendono i prodotti  ottenuti per
coagul azione del latte senza sottrazione di siera  ad O era
esclusiva di microrganismi caratteristici di ciascun tipo di
latte fermentato, che debbono mantenersi vivi e vitali al
mamento del consumo.

I latti fermentati di gualsiasi  tipa debbong  essere
preparati esclusivamente Con latte preventivamente

sottoposto ad idonecs trattamento termico di isanamento,
I latti fermentati e lo Yoghurt, debbono essere tenuti in
regime  costante di fredde in ogni  fase della produz i one,
trasporto e vendita, & debbono essere posti in  vendita,
esclusivamente in confezioni originali e sigillate recanti
impresse le indicazioni previste dalla normativa vigente,

ART. 291 Latte in polvere per uso umano.

Per latte in polvere si  intende i1 prodotto ottenuto
direttamente, per eliminazione dell ‘acqua dal latte intera,
scremato e parzialmente scremato, dalla crema di latte o da
Una miscela di questi prodotti, con o senza 1 aggiunta di
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legiting di soia nella guantitd massima della O'E%i,m.ﬁ I
11 latte in polvere destinato al mnﬁﬁgmm dﬁvmh.whﬁwtﬁdrfz‘é
in wvendita in confexioni imperoealili ed mmah”%’~~131$” 5&
sigillate all ‘origine recanti imprmﬁgw 9 "-tlgur.ﬂinmfé
etichetta assicuwrata con sigillo, le indicasioni previste
dalla legge.
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ART,. 292 Latte in polvere magra di importasione.

E’ vietato deteners per uso alimentare umano, o destinare a
btalw wso latbe magro i polvers importato  per l1a
Preparazione  degli alimenti per i) beatiame,

E’ parimenti vietato detenere per vendere, porre in vendita
€ Cedere a8 qualsiasi titoloe prodotti per  1'alimentariones
umarna  che contenganao 1o stesso tipo di latte sopra
precisato,

ART. 293 Latte condensat .

Fer latte condensato fconcentrato) si  intende il prodotto
ttenuto per eliminasions parziale dell'acqua dal latte
intero, scremato o parzial mente scremato, o da  una miscela
di Questo prodottl  eventualmente addizionati di crema di
latte in polvere F&Er UsSo Wmano.

Per latte condersalo tuccherato si intende il latte SO A
specificato addizionate i SaACCArosio L imea el ta
concentrazione o condensazione.

ART., 204 Autorizzasione a produrre derivati del latte ¢
latte speciale.

L produzione di derivati del latte e latte speciale &
subrordinata alla concessione  di una specifica avtorizzarione
ganitaria che viene rilasciata in conformitd alle leggi
vigenti e da quanto stabilito dal presente regolamento.

In detta avutorizzazione, rilasciata dall "autorita tlal
Sindaceo, saranna indicate le noemne igieniche da OBHEEr vYarsi
nella produzions e commercio di dette Preparazsioni.

ART. 29% T formaggi. s

Fer la vendita & la produzione dei e maggi wi  fa
riferimento  as

=~ RuaD. 2.5.29 n. 994 ;

= ReDals 15.10.25% . 2OET,

= ReDule 17,.5.38 n. 1177;

= Legye 10.4.54 n, 125

= DuF.R. 5.8.55 n.éé&7;

= D.M.6.2.82 (B.l n. 55 del 25.2.82) sulle temperature di
trasporto,

I formaggi  devono essere indicati con il nome della specie
animale che ha fornito il latte con cui sono stati prodotti,
Lvvero per i formaggi tipici con  la denominazicne specifica
propria attribuita al gingoli prodotti [ usi &}
consuetudini  tradizionali o per legge.

I formaggi freschi, da consumarsi allo stato fresco e la
ricotta, debbono essere prodotti con  latte preventivamente
sottoposto a trattamento termico di risanamentoc e possedere
requisiti microbiologici indicati nella tabella allegata.

I furmaggi non definiti freschi possono essere imnessi al
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consumne sclo  dopo un periode di 0 slagionatura di almena &0
gicrni.

ART. 296 Formaggio grattugiato,

I1 formaggio grattugiato tleave 62 5 ER T 6 pEeparato
patemporansamnente su richiesta dell "acguirente.

E* consentita la wvendita di  foroaggio gratltugiata in
confezioni originali e sigillate recanti impresss  le

indicarioni previste dalla legge.
ART. 297 Creme.

Sono creme 1 prodotti ottenuti  con la cobtura di owna miscela
di latte-zucchera-uova, con o senza 1 aggiunta di farina o
gostanze amidaces ed aromi.

Le creme debbono avere 1 reqgquisiti  micrebiologici indicati
nella O.M. 11.10.1978.

ART. 298 Faste dolci, secche e fresche, trasporto e vendita.

Le paste dolei preparate con  impasto di farina lieviltato,
grassi ed oli, uwova e szucchero ed eventualmente guarnite con

mar-mel 1late, frutta sBecoa, canditi = cicccolato, SO o
considerate paste dolci secche e possono essere  prodotte,
SENZA specifica autorizzazione eland laboratori i

panificazione,
e paste dolei preparate, oltre che con gli  ingredienti
specificati  al comma precedente, anche con latte, panna,

creme, sciroppi, liguori, sonn considerate paste  dolol
fresche e la loro produzione & subordinata al conseguimento
tella specifica anbtorizzazione per laboratorio ol

pasticceria.

E’ facoltd del Sindaco, con provvedimento mobivato, proibire
nel periedo estive, la produzione e la vendita di paste
alla crema e alla panna.

11 trasporto, dal luoge di produzione a quello di vendita,
deve essere effettuato a mezzo di contenitori puliti  ed
accuratamente chiusi, in modo che le paste, durante il
Lrasporto, siano efficacemente protette dagli agenti
atmosferici, dalla polvere @ da ogni  possibile fonte di
ingquinamento. I mezzi, di qualsiasi tipo,adibiti al trasporto,
debbono essere autorizzatl dal Sindaco, sentito il parere del
Servizio di Igiene Pubblica.

Se si wtiligrano per il  trasporto delle paste, conten:bori a

recupera, questi  debbong  avere le pareti liscie e di
materiale lavabhile.
Le paste dolci nei negosi  di vendita debbono essers

costantemente protette dalla polvere, dagli insetti, dal
contatto con il pubblico. La distribuzione del prodobto St
affettuata esclusivamente dal personale addetto. Quell#®
farcite con panna e crems a base di uova e latte devon®
eesere conservate a temperatura on superiore a + 470,
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ART. 299 Gelati.

l.a verdi ba & la produzione sono regolamentati  dal
presente regolamento e dalle seguenti norme:

“ RaD. 185,10.2% n. 2033

= DuM. 22.12.57 e successive modificazionis

= Legge 30.4.42 n. 283;

m DaMe b Ja 703

= DiFiR. 26.3.80 na 327;

= D.P.R. 18.5.82 n. 322

= 0.M. 11.10.78 integrabs con 0.M. 13%.12.78.

I gelati debbono possedere, riferiti al prodotto disareato,
i orequisiti microbiclogici di legoe.

ART. 300 Autorizzazioni sanitarie a produrre e vendere
gelati.

Chiungue intenda produrre e vendere gelati deve conseguire
anche apposita e speciale autorizzazione sanitaria, oltre
alla licenza di commercio.

La preparazione delle miscele, & i1 conseguente trattamento
termico di  risanamento microbiologico deve senpre essere
effettuato in un vano apposito, avente caratteristiche tali

da garantire buone condizioni igieniche. 11 vano deve
aver wna superficie minima FHan inferiore a 20 mg.,

e doved essere convenientemente aerabto con mezzi natwrali
e artificiali riconosciuti  idonei dal Bervizio di Igiene
Fubblica.

Il trasferimento delle miscele dal luogn di preparazione al
gelificatore, deve avvenire con mezzi idonei e con rigoroso
rigpetto delle norme digieniche intese ad evitare oani
possibile forma di inguinamento.

E' wvietata la produzione di gelati con miscele non
preventivamenhte sottoposte & trattamenta termico . odi
risanamento, quale la pastorizzazione o 1 'ebollizione.

E' vietata la rigelificazione del gelato scongelato.

ART. J01 Modalita di vendita dei gelati.

I gelati vendubti  in condizioni originali  chiuse debhbono
essere tenulti a temperatuwra non superiore a - 18™C in banchi
frigoriferi anche se del tipo a cassone aperto per 1 auto -
gervizio da parte del cliente e mai posti  all ‘esterno
dell "esercizio.

I1 gelato dea vendersi allo stato sfuso in razioni da
costituirel di volta in voltas deve essere:

) tenubo in recipienti ed in wr banco refrigerante
riservati esclusivamente a tale usog

B  tenuto ad unae  temperatura inferiore & 070, che pur
consentenda LN certa grade di malleabilita al prodotto,
necessario per 11 prelevamento o la formazione delle razioni
con le apposite spatole o pinze o cucchiaio, ne impedisca
11 disgelo o i1 rammollimento, anche solo parziale o
limitato allo stato superficiale od ai bordi del contenitore



160

vvvero sul fondo di essoy

Gy distribuita al cliente in clalde ¢ conbenitori a perders,
conservatbi, fine al momento dell "uso, in recipienti chiusi
al  riparo dalla polvere e da ognl altra possibile fonte di
inguinamenlo.

Le narme del comma precensdente debbone essere  csservales in
gquanto  applicabili anche per le macchine che, & meszo  di
Fubiinetti comandati, distribul acono  semiautomaticamente
gelato sfusn. Tali macchine devono  canunmgue esesere  poste
all“interno  dei locali di vendita.

I1 rifornimento dei gelati, dai laboratori di  produzions e
dai depositi allingrosso alle rivendite, deve avvenive con
bollebtta d’accompagnamento e con le modalitd prescritte per
la pasticceria fresca, ed il trasporto deve essere alttuato
con  veicoli idisctermici e refrigeranti che assicwwino la
CONSErVaz ione el prodotteo. T veicpli  debbono essere
autorizzati dal Bindace su conforme parere del Servizio di
Tgiens Pubblica dell'U.8.L..

ART. 302 Vendita ambulante di gelati e simili.

la  wvendita ambulante dei gelati ¢ wimili & consentita a
condizione che sia stato prodotto in laboratori regolarmente
auntorizzati a norma del precedente articolo di  questa
regolanento, ed & limitata ai tipi preparati in raziond
preconfezionate in involueri originali e sigillati recanti
le dichiarazioni obbligatorie per legge.

I wveicoli wutilizzati per la vendita ambulante dei  gelati
debbonos:

= gesere dotati di ddoneo impianto refrigerante;

- avere 1l cassone in cul  vengono sistemabi 1 contenitori
refrigeranti con le pareti liscie e lavabili sia all "interno
che all "esternog

~ gessere tenubti sempre din buone  stato di pulizia sia
all "interno che all "esterno ed essere spttoposti a freguenti
disinfezioniy

= geasre provvietl di ospecifica avtorizzazione sanitaria.

NORME DI RINVIO

ART. 202 Prodotti dietetici e della prima infanzia.

81 fa riferimenlto a:

- Legge 29.3.01 n. 3273
DiPeRe 30.5.853 n= H783

-~ DeFuR. 26.%:80 n. 327

- D.F.R. 18.5.82 n. e

ART ., 304 Estratti alimentari e prodotti affind.

81 fa riferimento a 3
- Legge B8346/30 e relativo regolamento D.F.F. n. 367775
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“ DML 702,069
= Legoe I0.4.467 n. bkt -

DiP R, 26.7%.80 n. F27
=~ D.F.R. 1B.5.B2 n., 322;
4 C%Fﬂ- Min. San. n. 38 del 8.46.87.
r Cire. Piﬁ“ Ban. n. &7 del 5.11.82.
A competensa al rilasgcio de "autordzraric : 1L i
prndgzimna, #l mmnfés?zazmgﬁié ﬂgtﬁziagam;?niﬁfqutﬂrta g
attribuita ai Comuni con Circ. Reg. ﬁ; 17 del ;**f? 1:Bﬁthm
bhase all'art. % comma 1 L:R. n. 1971982, o ’ A
ART. 305 Sciroppi, cornserve, marmel late.,

La pr i : : ; j i
fanﬁwmfrf;fgienﬁwlj=vendita dei  prodotti vegetali onservati
= R.Duls B.2.23 0. 5 y 2 ) by
G bt Eﬂirmgpir 01 e regolamento R.D. 14.10.76 n. 1927,
= Art. 37 del R.D.L. 15.10.2% n. w035 %;
~ Legge 2T.2.68 n. 116: Per le COnServe:
= R.D.L. 2Z5.8.32 n. 1260;
= R.D. 30.11.24 n. 2035.
Fer le marmellate:
- Aart. 37 del R.D.L. 15, 10.25 n. 2033;
D.F.R., 8.46.82 per la produzione e la vendita.

ART. 3086 Prodotti surgel ati .

La produzione, il  trasportc i

' : i porto e la vesdit : bk
surgelati fanno riferimento as e del prodotti
:W gﬁg?e 27{1.7$H . 32 e relativi D.M.  di attuazione del
i S 3 " ; | n:‘;- g :‘.‘1*&)-?2 2 - 2 . . ;
163'7"8(::‘; :E;‘ 11-532.' ; -l'm""? 11.’?1‘!1’ .1.5-!!)-7?'- :?'J?-élu??;
= Art. 51 del D.F.R. N J27/80;
i Du F Rq .1.{'3- i 48 9‘2 i I 322-

ART. 307 Ortaggi.

Bone  considerati ortaggi ;
: al 39l le piante o 1 &t d i
per 1'alimentazione: R RURE Weieidte
@l ;e radici: carote, Fape, @cc.§
k) 1 bulbi: agli, cipolle, ecc.;
) i tuberi: patate, BEC. )
d) 1 Fusti asparagi, sedani, BCC. §
?J le _fwgliea spinaci, cicorie, lattughe, ece,y
f) }ﬁ 1nf19rea¢ﬁnzﬁ: broccoli, cavelfiori, carﬁimfi, Bce.
) i fwutt*n pomodori, peperoni, mel anane, eocty '
2{ i @Egumm freschi, fagiolini, piselli, fave, Eéﬁ.
émn v:f;ﬁia éiiggmgazinnj & pioggia degli ortaggi e frubti
S fagrna o i canali inquinat : S0 & i i di

fogna od industriali. i Sest B SEEE
F _fmmyata 1@ vendita di  tuberi & Bulbi germogliati, degli
g;@agg; 1r:mn inflorescenze dischiuse ed in genere di fu;E£

i Griaggl avvizziti  per qualsiasi Causal ¢ o
tempo trascorse dalla raccolta. SRS gele @
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ART. 208 Frutta.

La frutta e 1'ortaggio a frutteo, posti in vendita per uso
alimesntare, devono aver raggiunteo sulla planta i1 completo
aviluppe fisiologico ed iniziata la maturazione.

E° vietata la vendita dis

@) frutta dimmatuwra  anche ge  sottoposta & processo di
maturazione artificiale; questa, o pin propeiamente la
maturazione accellerata, & consentita esclusivamente per la
frutta raccolta al  raggiungimento del completo  sviluppo
fisiologicoy

Byfrutta con lesioni non cicatrizzate ed wnide anche se di
mopdesta enlitag

¢) frutta rotta o tagliatag

dy frutta e verdura che contengeonoe residui di prodotti usati
in agricoltura per la protezione delle piante ed & difesa
delle scostanze alimentari immagazzinate, tossicl per 1 uoma,
che contengano residul superiori ai limiti consentibti.

In deroga al disposto punto ) e limitatamente alla verndita
al dettaglia, & consentito il taglio e canseguentensnte la
vendita di frutti non  interi, per meloni, cocomeri e le
sucche secche a condizione che la superficie di  taglio sia
sempre fresca e convenientemente protetta dall "influenza
dell ‘aria @ da ogni possibile fonte di dinguinamento.

Gli imballaggl @l i recipienti pwbiligrati [aesr la
lavorazsione, 1 immagazzinaggio, {1 commercio all’ingrosso

ed al dettaglic della frutta e degli  ortaggi debbone sempre
waaere pulitl,

F° tassativamente vietato 1 wse di cassette di  legno
impregnate  di acqua, uwntuose, annerite, gmananti  cabtbivi
adori o contenenti maffa.

ART. 309 Cocomeraie.

1 tradizionali capanni © baracche e simili, per la vendita

di  cocomeri e melani, sono adtorizeati dal Sindace sentito
il parere del BServizio di Igiene Fubblica o permesso
stagionale a condizione che  ovungue  vengano installati,

rispondano &1 requisiti di decoro e siano gdotati di
-  due vani separalti, uwuno per il custode @d  ung per il
deposito della merce, di altezza non inferiore & m. 2,70

wal vio guelli emalstenti che ROSB0ONG &VEF 6, au deroga
dell “Avtoritd Sanditaria, un alteszza minima oi m. 2§
- di  acgua potabile carrante  oppurg, gualora o sia

pussibile 1 allacciamento alla rete idrica, di  wuna cisterna
contenente almeno 200 (duscento) Titeri di acgua pababi 1e da
Finnovare aquotidianamentey

= tavele a superficie intera, lavabile e Lmpermeakile, e
il taglio e la vendita dei frubti;

w idonel  taveoll  ricoperti con tovaglia lavabile pev il
consuno sul posto dei fruthti (ove guesto si pffetbul);

- lavabo ad acqua corrente, anche per | CAa@EnId haraceche &
mimili che dispongone solo della cisterna, a disposiziond
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tlad clientd che conswnano il Frutte sul posto, e
distributore di  sapone liguide e asciugamani a perdere;

~ di ddonea posaleria a perderes

- di campane protettive per 1 frubti gid tagliati ed esposti
per la verndita.

Tutto intorno al Cap@annc v & S BT e effettuata
una efficiente lotta alle mosche.

L. bucee dei  frutti ed ogni altro rifiwte dovrd eszere
allontanato guobtidianamente =] fing al momento

dell asportazione doveanno essere tenuti in idoneil recipianti
dotati di coperchio a perfetta tenuta,

La concessione dell ‘avtorizzazione sanitaria & rilasciata
solo se il personale addetto osserva le prescrizioni di cui
ai precedenti artt. 264 & 266,
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Funghi e tartufi

ART. 310 Funghi e tartufi:s dispeosizioni generali.

Agli effetti sanitari i funghi  sono distinti in freschi
{apontanel o toltivati) e condizionati {secchi, surgelati,
soltt ‘olia, sobtt ' aceto, in salamoia, ecc.) & 1 tartufi  in
freschi & condizionati.

Chiungue intenda vendere funghi e tartufi, freschi e/o
condizionati, deve sssere in possesso della autorizzasione
amministrativa (licenza commerciale) prescritte dalla legge
3 giugno 1971, T 42b, wulla Brexesee el le taliel 1 e
merceologiche YT e VITD di cwir  al DM 30 agosto 1971 e
successive modificazioni e integrazioni; per le wvendibe dei
furghi freschi & invece previeta specifica autorizzazione
sanitaria.

L'esercizio della vendita dei funghi e tartufi & soggetta
alle norme commerciali (locali),ed & permessa solo nei siti
indicati dal Comune. L'esercente, antorizzato alla vendita
nei mercati, deve denunciare preventivaemente il luogo in cul
intende depositare 1 funghi dinvenduti.

Tale indicazione dovrd essere annotata nell actorizzazione

oli cul sopra, restando vietata ogni detenzione in luogao
diverso.
E*  comunaue vietata la vendita dei  funghi i forma

itinerante.

E’ wvietata la wvendita di  funghi  dinvasi  da parassiti,
gpezzati o comungue di disensioni  tali da non consentire il
Ficonoscimenbo della specie di appartensnea di ciascun pexzo
presentato.

La wvendita dei funghi freschi e dei tartufi freschi @
asubordinata alle limitazioni e ai conbtrolli seguenbtis

1) appartensre a epecig ammesse al consumo  ai sensi
dell "articolo seguentes

) essere in buono stato di conservaziones

3) essere accompagnati dalla dichiarazione di commestibilita
rilasciata dall "apposito servizio micologico indicato
dall‘UsL. La vendita dei tartufi, freschi e condizionati, @
disciplinata dalla legge 17 luglio 1770, n. 568,

ART. 31t Funghi e tartufi: specie anmesse alla vendibta.

E’ amnessa la vendita di funghi  freschi e  tartufi freschi
appartenenti alle specie solttoelencale:

@) Funghi freschi

Hane: jLaliano Mome scientifico
il Boletus edulis
~ sottospecie edulis Bchaefl
@y Fries
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Foreina
Forcinello Brigio

Forcinello rosso
Finarello o Porcinello giallo
Finarello o Boleto granulosa

Ovolo buano

Chioding

Russola dorata

Fussola magol ore

Russola verdeggiante
Cardonello o Cardanella
Agarico delixiosn o lattarolo
wanguigno

Agarico ostreato o gelone
Gallinaccio o Finferlo
Finferla o Cantarello giallo
Trombetta da morto

Frataiuwolo

Frataiuolo coltivato
Bteccherinoe dorato

Spugrola
Imbutino

Fiopparello
I3} Tartufi,.
Mome italiano

Tartufo biance del piemonte
Tartuto nero pregiabo di
Morcia o di Spoleto

Tartufo nero ordinario o
Tartuwlfo di Bagnoli.

Tartufo d'estate o scorzone
Tartufo nero d'inverno o
trifola nera

Tartufo moscato

Terfezia

Le singole specie di funghi

- wrbtospecie pinicola Vikt.
e var,. Tuscorubhsr sensu
Morser .

Boletus asreus Bull. ey Fries

Boletus secaber  Bulliard ex

Fries

Baletus rufus Bchaeff

Boletus luteus Linn ex Fries

Boletus granulatur Linn es

Fries

Amanita Cassares Qualet

ABrmillariella mellea Ricken

Russula aurata With ex Friess

Russula cvanoxantha Fries

Russula virescens Fries

Fleuwrotus eryngii Gueélet

lactariue diliciosus 8.F.

Gray e Lacturiuves sanguiflous

Fauwlelt ex Fries

Fleurotus ostreatus Eummer

Cantharelluse cibarius Fries

Cantharellus lutescenz Fers

Canthasrel lus cornucopiol des

Linn. ©x Fries

Fsalliota compestris Linn

Fsalliota arvensis Schaeff

e Fries

Faalliota bisporsa Lange {e

affini)

Hydnum repandum Linn. ex

Fries

Morchella sp.

Clitocybe indundibuliformis

Cuélet.

Fholiota asrerilta Brig.

Nome scientifico.

Tuber magnatum Fico
Tuber melanosporum Vitt.

Tuber mesentericum Vitt.

Tuber aestivum Vitt.
Tuber brumale Vitt.

Tuber melanosporum var
moscatum De Ferey.

Terfezria leonis.

freschi o di tartufi ammessi

alla vendita devono essere  tenuwte separate, ad eccezione deil
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Boletus =i cud alla lettera &) del presente articolo:; per la
wveendita al dettaglic sui contenitori, deve oocere @pmmﬁtm
w wartellino indicante chiaramente 41 pnome & la specie & il
werzo & di o vendita, .
ggﬁg*uwur@ ammessi alle vendita, szsobtto la rmﬁpmqﬁmﬁilit%
accertata per iscritto dal periteo micalogico, funghi ffﬁ%Lﬁf
appartenenti & specie mangerecce nan  conprese H&ll_%}@ﬁ%ﬂ
suddetto, purché non sianc confondibili  in alcun  modo con
specie velenvuse o sospetle.

£’ ammessa 1a verndi ta di funghi freschi cmltivati
i i ] 3 " il 3 Lol T ol s LT "?"'-"3.
commestibili, purchdé rispondano ai wwuumﬁzymi el l mrtTmLf
clexl presente Regolamento e siane  conternuti in confesiond

erginali  con le indicazioni di  cui al D.P.R. I22/82 & della
data di raccolta espressa in chiaro (gilorno, mese, anna).
La coltivazione dei funghi da destinarsi ad use alimentare &
subordinata  al possessa  di speciale agtori e asiore d@
rilasciarsi, da parte del Sindaco, previo accertamento Bl
reqguisiti  digienico - sanitari del luogo @ delle m?dalata
della coltura, effettuato dal Servizio di Jgiene Fubblica.
E' ammessa la vendita di funghi condizionati, purché gli
stessi rispondano a&i requisiti di Jlegge sulle mmngﬁrv?
vegetali (R.D.L. 3 febbraio 1922y, n. 501 & FElﬂt%iu
regol amento R.D. 14 ottobre 1926, n. 1927; FR.D. 20 navembre
1924, n. 20355 & successive modificazioni). ‘ . ‘
L& confezioni devono essere cispondenti alle preacrlzimvl d?
legge e di regolamento e in particolare avere i FEqulEiti
minimi gqualitativi stabiliti dall-art, 5 della ulwgga 283/62
& devono recare, sulla base dell‘elenco di  cui aliprmﬁ@ntw
articolo, Tl rme italiarno della S e i furngo
condizionato contenuta.
Il sezionamento dei funghi condizionati deve essere tgle da
consentire all ‘analisi  morfo-botanica il Picmmmﬁtxmﬁngm
della specie. Non @ consentita la promiscuitd delle specie
alla vendita. ' .
I funghi condizionati, ad esclusione di ‘quell; geccha _H
surgelati per i guali si  rimanda ai successivi commi, devonoe
appartenere alle seguenti specie:
MNome italiano Nome scientifico
Chioding Armillariella mellea Ricken
feon esclusione nelle
conferionid di gamhbi
eccessivamante fibrosi e
benaci)
Gallinaccio o Finferlao Cantharallue cibariuve Fries
Faorcing Boletus edulis
= sotltospecie edulis
Schiaeff ex Frjes.
= goblospecie pinicala Yith.
# var ., furscoruber sensu

Mt e
Boletus  aereus Ball . 3
Fries

Forcing
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Frataiuvole coltivato Fealliota hispora L.ange

(& affini coltivate),

Bli stabilimenti di prepgacazione e/o  confeszionamento  dei
Tunghi condizionati devono indicare, tra 1 altro, nella
richiesta di  autorizzezione sanitaria di  cui  alla legye

wEI/ER, 1e gergral itk della personag btk o la cud
fesponsabilitd avvengono le loro lavorazioni. Se melles

stabil imento  vengono effettuate sul prodeotte  operazioni di
disinfestazrione can gas tossici o sostanse che libering gas

tossici dove & S S e g fatta opportuna segnal azione
all “autoritd sanitaria.
B ammessa la vendita di funghi secchi appartenenti alle

seguenti specie:

Mome italiann Nome scientifico
Forcinog Boletus esdulis
= sottospecie sdulis
Behaeff ex Fries,

- = pinicola Vitt, e
Var. fuscoruberr sensu
Moser.
Forcino Boletus aereus Bull. ex
Fries

Trombetta da morto Crathaerellus cornucopi ol des
Linrm. ex Fries.
Finferla o Cantarello Cantharellus lutescens Ferea

giallo.

purché contenuti in confezioni sigillate di materiale atto a
garantire la completa visibilita del prodotta,

I contenitori devono essere costruiti con materiale conforme
alle prescrizioni di legge e recare le indicazioni previste
dall’art. 3 del D.F.R. 1B maggio 1982 n, 322, nonché il
nome  scientifico e i1 nome italiano della specie di fungo
contenuto, il numero della partita, il tipo merceclogico.

La vendita al dettaglio dei funghi secchi & permessa
esclusivamente in confezioni chiuse e wsigillate del pesno
netto minimo di 10 g, e maltipli di 10.

E' wvietata la promiscuita delle specie presenti nelle
Bingole confezioni ad ecceziane del  gruppo Edulis di cui al
presente articolo.

Fer la produzione doi funghi secchi, si devono adoper are
funghi che non siano alterati o Fanmmolliti,

& intendona per funghi  alterati quelli ammuffiti,
fermentati o tarlati con parassiti {adulti e larve).

ART. 312 Funghi e tartufi divieti.

E' vietata la vendita di funghi secchi ammutffiti, tarlati
Con o parassiti (adulti e larve), carbonizzati, polverizzati,
di dimensioni tali da  non cansentire 1a iU a

identificazione della specie di  appartenenza, anneriti,
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colorati artificialmente, nenelé N premed ol el
antiparazsitari e contaminati di  ifomicebi nacih vl el

tossici.

La caricea iTomicetica non deve essgre superiore @ 2,000
colonie per Qramna.

E' parimenti viesbtata la vendita di funghl secehi contenesrbi
corpi estranei di origine vegetale o minerale.

Il pesc  indicato deve essere riferito & guello dei Tunghi
con  wumiditd massima del 14%.

Tooreguisi ti minimi igienico = sanitari e commergiali clesi
funghi secchi alla vendita, devono essere tali  che 11 cumalo
el funghi ammuffiti, tarlati, nonché del corpi estranel alla
specie fungina dichiarata, non abbia a superare il 19% del
peso netto totale.

Gualora, nell "espletamento dell ‘attivita di vigilanza
igienico-sanitaria, gli organi preposti vrilevassero, negli
astabilimenti e/¢  laboratori di  confezionamento & negli
esercizi  di vendita, funghi pronti per  1ismmissione in
camnercio non rispondenti ail requisiti previeti dalle leggl
specifiche &/o dal presente Regolamento, procederannc, nei
terminid di legge, al seguestro dells merce e alla eventuale
distruzione della merce avariata.

I funghi aecchi vanno  conservati in  ambiente fresco e
ascivtte e comangue il prodotto da confeszionare sard tenuto
in luogo diverszo da quello i cui & depositato il prodotto
confezionato pronto per la vendita,

ART. Z13 Funghi & tartufis wlteriori disposizioni.

B’ ammessa La verdita di funghi surgelati, prear el
appartenenti alla specie previste nell fart. 310,

limitatamente a Boletus gruppo Edulie e Boletus asreus,

Non & consentita la vendita di funghi congelati.

I funghi swraelati debbono essere posti  in vendita con le
modalitd previste dalla legge 27 gennaio 1968, n, 32 e dal
relativi  Decrebti Ministerialil di  attuazione e doveranno
recare 1l nome scientifico della gpecie e i1 nome italilano.
I funghi destinati alla swgelazione debbono essere in buono
stato di conservazione &i sensi dell "art, 209,

Non & consentita la promiscuitd della specie annesse 10
vendita ad eccerione del gruppo Edulis di cul allart. 310
I1 viste di frontiera che accompagna la merce non & valide
ai fini della dichiarazicone "provenients o partite
visitate da esperto micologica”.

Bulle confesioni non sono consentite raffigueasiont oiverse
da guella della specie di funghi contenuti.

E" comsentito 1'utiliseo dei  funghil secehi per la produsion®
oli preparati gastronomici (risotli, minestre Becy) 6

prreparati aromatizzantiy purché vengano rispeltale le norae
contenute nel
vigenti.

E’ tuttavia consentito, per Lali preparasiond, 173 e d e old
conferloni diverse da guante previsto all "arl. 310,

presente  Regolamento  nonché nelle 1egol
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Additivi chimici, coloranti, imballaggi.

ART. T14 Additivi chimicli e coloranti.

La produsione, 11 commercia @ le modalitd o dmpid
additivi chimici che @i aggiungona agli alimenti e dei
che el aggiuwngone agli  alimenti, alle carte per  imba
alimenti, agli oggetti d'uso personale e domestico & req
L. n. 2B3/1962, art. 3, punti F & B.

D.P.R. n. 327717280

Bono  inoltre disciplinati da apposite Decreto M
aggiornato annul mente.

ART. JF15 Carte, imballagol ed ogogetti.

La produzione, il commercio e 1 'uso delle carte, degli
& degli oggetti destinati & venire & contatto con
alimentari o d'uso domestico fa riferimento & regolate d
D.M., 21,3.1973 (G.U. n. 104 del 20.4.1973) modificato
del 2.8.1974; 27.3.1978y  13.9.1975; 18.64 19792;
23.6.1981y 2.46. 19824

l.. n. 283719462

D.P.R. 23.8.1982 n. 777.

egn deol d

Cokorant i
laggico di
olata das

nisteriale

imbal laggi

sostanze
a:
dai D.M.

2.12. 19804
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Acqua potabile

ART. J1é Reguisiti delle scque destinate ad uso potabile.

E' wvietato destinare ad veo potabile & domestico acogue che
non elano state giwdicate idonee & tale wso dal Servisiao di
ITgiene Fubblica della W.8.L. e che non coreispondano  pes

quanto riguarda captanione, prel levo, brasporto &
diatribuzione a Qquantao previsto dalle narme  teoniche

generall  diocwd o all Tart. 2 odella legoe 10.5.1976 n. 319 ed
alla normativa regionale di attuazione nonché  a  quanto
previstao dagli articoli seguenti, nonche dalla circolare del
mindaetero della sanitd n. 33X, del 27.4,1977, del D.F.R. .
w10 del  3.7.82 del D.M. 15,2,1983 (G.U.  26.3.1983 n., 84 e
D.F.C.M. 8/2/85 che recepisce la diretltiva CEE 76-88 ) e di
wlteriori digposizioni in materia.

ART. 317 Inguinamenti delle acgue ad uso potabile.

In caso di  accertato o sSospetto iogquinamento di &acgue
designate ad uso potabile, alle sorgecte o canalette, 11
Sindaco, suw indicazione del Servizio di Igiene PFubBhlica
dell "L, 8.L.  adotta, 1  jprovvedimenti necessari alla tulbela
della salute pubblica. Cid si applica anche in occasione  di
accertato o sospetto inguinamento di acague condotte o di
pozzi pubblici.

ART. 318 Frotezione delle sorgenti e delle opere di presa.

T pozzi e sorgenti per 11 prelieve di acogue  designate ad uso
potabile ¢ le relative opere di pressa debbono avere una zona
di protezione immediate di almeno 10 m.

Tale sona doved essere recinbata a cuwra di chi  ha diritto
all utilizzazione dell "acgqua.

Entra la zona di protezione sono proibiti i1 pascola di
animali, la coltivazione del terreno, gualungue opera  di
euncavazione ¢ fabbricazione nonche 1o scolo Jdi acgue  di
rifiunto & la formazions di depaositi  oi rifiwti e di

gual unaque altro materiale che a giudizio del Servizio di
Igiente Fubblica della U.8.0L., sulla base delle  rorng
contenute nel FRGE e nel presente regolamento,  possono

costituire pericolo per la purezza delle  acaue.

BSone inoltre definite per le opere di captazione pubbliche o
di weso pubblico:

= Zoma dJdl protezione ravvicinata: srea nella guale
tevono BHEHET e presenti Famti inguinanti  di cpiten ] e

(R RIg

maturay  sono perinetrate  nell ‘ambito  del Fiano Regolalore
Comunale, che detta norme specifiche su parere del Servizi@
Jdi Tgieme Fubblica dell "U.S8.0L.3

“  Tona di pratesione  allargata: area di vaste i el ond
nella quale, in relazione al regime ddrologica, sond
prevedere particolari precauzioni; queste aree sono indicate

il
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nel FRE , che detta norme generall di protezione, su parere
del Servizio di Igiene Pubblica dell‘U.5.L.

Fm bpere  di presa devono  essere protette da ognd possibile
infiltrazione di acque estranee,

Fer le opere di presa di acque artificiali i1  Sindaco,

ﬁmnt%tg 1 il Servirio oi Tgiene Pubblica doli "W. 8aks
ﬁtﬁb?lmra M1‘vm1ta in volta i vinceoli di protezione con
particolare riguardo alla balneazione, alle immissioni

closcali, alla pesca ed alla navigazione,

Fer i pozzi a scave deve sssere prevista almeno wuna idonea
copertura perfettanente sigillata e la captazione dell 'acqua
deve avvenire meadiante pompa.  Doved altresi Bssare
asgiaurata una adeguata manutenzione periodica.

Liimmissione nel sottosuolo a qualungue titolo, di acque di
qgalunque natura ed origine e provenienza, & tassativamente
vietato ad esclusione degli impianti di subirrigazione che
devono essere autorizzati ai sensi della L.R. n. 7/1982.

ART. 319 Dotazione idrica.

l.a dotazione idrica per uso potabile ed igienico costituisce
requisito fondamentale dell "abitabilitd e dell agibilita
degli edifici destinati all ‘abitazione, al soggiorno ed al
Lavoro delle persone.

Melle wone servite da pubblico avquedotto, & dmpasto
17obbligo dell 'allaccciamente ove guesto sia tecnicamente
possibile.

mve.nun sia possibile & breve termine 1 approvvigionamento
idrico del pubblico servizio, il Sindaco su parere dei
Servizi competenti ardina tutte quelle misuwre atte ad
evitare 1V'insorgere di  problemi igienico sanitari legati
alla erogazione di acqua non potabile,

Im tutti i casi nei quali la dotazione idrica & assicurata
mediante porzo artesiano, & fatto obbligo al titeolare di
provvedere ad una verifica almeno annuale della potabilita
chimica e batteriologica dandone comunicaszione ai competenti
Bervizi dell 'U.S.L.

ART. 320 Escavarione dei pozai.

Nelle zone non servite da acquedotto, e solamente in esse, &
consentita la costruzione e 1'uso di pozzi @& scopo potabile
& domestico, prrevia antorizzazione del Sindaco
(V.Regolamento edilizio).

I pozzi ad uso potabile e domestico doveranna:

a) essere del tipo tubolare;

b) attingere ad una falda feofondas

©) la intercapedine rimasta tra la colonna di perforazione e
la camicia del pozzo deve essere riempita con ghiaietto fino
alla prima falda e da qgui alla superficie deve essere
tamponata e cementata onde evitare infiltrazioni;

d)  essere provvisti di avanpozzo totalmente fuori terra e
protetto da una platea impermeabile circostante di almeno m.
0450 di larghezza sigillato da copertura mobile;
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) eseere  muniti did sistemi  antomabtici i attingimento
el 1 acquay

) essere  mounilbi di sistemi di misurszione dell  acquea
prelevata,

SR o 0 e a seopo peovabile dell acguae del porzi artesiani
& soggetta al risultato favorevole delle analisi  chimiche e
microbiaclogiche da richidersi, & ocuwra o o wmpese el

propristario, peima  dell ‘inizia el l "usn el ]l Tenaua =)
successivanente a scadenza annual e,

Le norme di PRG prevederanno il regolamento  dell "uso delle
acgue sottervanee, al fine di una protezione generasle delle

risorse ideiche,
ART. 321 Opere di presa e cisterne.

L apparecchiatura di presa consiste, in linea di massima, in
upa camera di captazione dalla quale 1 acqua passa  ad una
camera di sedimentazione; da gqui o da una camera successiva,
parte la conduttura per la distribuzicne.

Le opere di presa con le relative canere devono essere:
interrate, con  aperture dotate di sportello con chiusura a
lucchetto, chiuse in modo che venga impedito 1'ingresso alla

luce & agli animali. )

11 marufatto dovea essere contormnato da wna [platea
impermeabile con inclinazione verss 1 esternc e dovrd essere
costruito in buona muratura, con pareti perfettamente

impermeabili e con possibilitd di ingresso che permetta una
facile pulitura e digsinfezione,

he cisterne devono essere ingtallate lontano da gqualsiasi
causa  di inguinamento almeno m. 10 da pozzi e m. 20 da
depositi di letame, devono essere interrate e disporre di

wna apertiurra ben protetta dall evenbusle ingresso di
animaliy la cisterna deve essere contornata da wuna platea
impermabile con inclinazione verso 1'esterno, 1 apertura
per 1'actesso deve essere chiusa con lucchetto.

Le cisterne rivestite internanente (falg materiale
impermeabdle dovranno avere prefecibilonente id fanda

senisferico & dovwwanno essere periodicamente svuobale @
pulite.

Eventuali sfioratori di  opere di presa e cisterne devono
sasere adeguatamente protetti dall "ingresso  di animali e con
scarico rivalto al basso,

ART. 3232 Inattivazione e chiusura di pozzi.
I pozzi preesistenti  non corrispondenti alle caralterishiche

indicate nell "articolo J192 non possono essere ubilizzall @
scopo potabile o domnestico. Fossono essere benubi in funsione

salamente per  irdigazione o per alltro uso ageioolo. ;
T pozzi non pid wbilizzati debbone essere disatlivall
secondoe e seguenti normes

= per 1 pozi "tubolari"  si deve provvedere alla
della camicia metallica:y ed i1 riempinento con
fino alla falda @ con calocestrusza fino & 2 m

§ o & nE
¢} Fri o i = Lo
dal piano di
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Campagna; la copertura deve avvenire con Levrens di Fiportog
= per i poeei " A OBLAVO o si  deve Provveder e
all "abbattimento della camicia, per quanto possibile con
W limite minimeo di 1 m. dal piang di campagnayg il riempi&aﬁtm
deve avvenire con line sabbioso fine a 2 m dal piamg di
campagnaz; la copertura deve avvenire con terreno di riportae
E_ camunque assolutamente vietato immettere rei nmaf;
disattivati scarichi di ligquami i ogni tipe e natura, 13

ART. 323 Serbatoio negli edifici.

La costruzione e Iinstallazione di serbatoi di  accumulo
dell ‘acqua potabile negli edifici deve essere attuata in
m?du da  evitare qualunque contatto tra 1’acqgua contenuta e
; esterno, a protezione di eventuali inquinamenti.

=Ono - comungue  vietati tali stoccaggi dell "acau

proviene dall "acquedotto pubblico, agg eaﬂlu;iﬂﬁg“geiqu:::?
ned .quali & prevista 1a presenza dj autoclavi .

Detti strumenti devono essere  oppurtunamente manutenzionati
e disinfettati periodicamente.

pi norma le cisterne di accumulo private non possono essere
interrate, fatto salve i casi in cul vi  sia altra soluzione
tecnica adottabile; in  tal caso dette cisterne potranno
:;??tsug?ﬁfmvate su parere del Servizio di Igiene Pubblica
Liinstallazione di cisterne di deposito, dovunque collocate,
debbono essere autorizzate dal Sindaco, sentito il parere del
Bervizio d'Igiene Fubblica dell "USL. In ogni caso le cisterne
non possono essere adibite a deposito passivo dell ‘acqua ma
debbono essere inserite attivemente nella rete dQdrica, in
modo da ottenere un continuo ricambio dell ‘acqua corrente.

ART. 324 Rete idrica interna,

Lg reti di distribuzione idrica interna devono essere dotate
di valvole di non ritornoe nel punto di allacciamento alla
raete pubblica.

S?nm vietati allascciamenti di qualsiasi genere che possono
miscelare 1 'acqua dalla rete pubblica con acque di qualungue
altra provenienza.

Nei casi in cui la distribuzione di acqua potabile nelle
abitarioni avvenga tramite impianto di  trattamento di
qualungue tipo, il titolare dovra garantive la potabilité
Con apportuna manutenzione ed una gestione caorretta,
fornendo al Servizio d‘Igiene Pubblica dell "USL notizia
dell ‘avvenuto controlla analitico annuale e dei risultati.

ART. J25 Rete idrica e fognature,

I tubi  dell acquedotto devono essere posti di norma  a non
mero  di om, 1,30 da fognoli, poszetti o tubature di
foghature,

Le fognature e le tubazioni di  scarico delle acque di
rifiuvto devono essere poste, di norma, al di sotto di 50 cm
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dalle tubazioni dell "acqua potabile,

GQuando non sia possibile rigpettare le condizioni di cui ai
due precedenti commi, le tubature fognarie, oltre ad essere
costruite in modo ' da evitare qualungue perdita, devonao
GrEHEr e callocate in LN cunicolo  con fondo @ Lréar et i
impermeabili, con pozzetti di ispezione distanti fra loro
non pid di btre metei.

La coastruzsione di fognature, nei casi in  cuwi  al CCmima
precedente deve essere autorizzata dall’Autorita Comunale,
previa presentazione alla stessa, da parte dell "interessato,
di disegni illustrativi e di una relazione tecnica,

Le opere interessanti la rete idrica di distribuzione devarna
essere condotte in mada  da evitare caontaminasione
tell "acqua.

ART. 326 Regolamentazione del consumo dell ‘acqua potabile.

I1 8indaco, nei casi in cui Cid sia resa Nnecessario, pub
esaminare provvedimenti per 1la regolarizzazione del prelievo
e del consumo  dell "acqua potabile onde garantire la
dotazione per i bisogni prioritari sentito i1 paraere del
Servizio di Igiene Pubblica dell "U.8.L.

ART. 327 Norme transitorie.

I1 Bindaco pud ammettere deroghe al rispetto dei requisiti
richieati dal presente Regolamento, in caso di subentro per
attivitd preesistente alla data i entrata in vigore del
presente Regol amento.

Tali deroghe sono subordinate al parere del Servizio di
Tgiene Fubblica & all "esecuz ions degli eventual i
provvedimenti da esso suggeriti.




